
PREPARAZIONE  DINAMICA
DYNAMIC PROCESSING



TUTTO PRONTO... 
IN BREVISSIMO TEMPO

EVERYTHING READY… 
IN THE TWINKLING OF AN EYE

PELAPATATE
POTATO PEELER

PULISCICOZZE
MUSSEL WASHER

LAVATARTUFO
TRUFFLE WASHER

TAGLIAVERDURE ÉLITE
ÉLITE VEGETABLE CUTTER

CUTTER
CUTTER

TAGLIAMOZZARELLA
MOZZARELLA CHEESE CUTTER



PELAPATATE 
SERIE 5 kg
POTATO PEELER 5 kg
RANGE

• Macchinario per uso professionale • Struttura completamente in acciaio 
inossidabile AISI 304 • Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
• Pareti abrasive facilmente sostituibili senza l’utilizzo di attrezzi • Elet-
trovalvola elettronica per ingresso acqua • Micro al coperchio e sportello
• Coperchio in plastica trasparente infrangibile • Coperchio in acciaio inox 
(a richiesta) • Cassetto filtro allo scarico di serie • Visibili e pratici co-
mandi digitali • Apparato elettrico esterno protetto da scatola di plastica 
isolata • Timer digitale multifunzione • Pulsante manuale per scarico
prodotto • Collettore di scarico a terra o parete • Trasmissione a cinghia
• Norme CE • Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Entirely structured in AISI 304 s/steel • Ventilated
asynchronous Italian make motor • Abrasives designed to enable the user 
to operate, clean and maintain with the minimum of effort • Water jets 
electronic valve • Safety micro switch assembled on the cover and chute • 
Unbreakable transparent plastic cover • Waste filter drawer included • Digital
and user-friendly control panel • Electric parts covered by safety ergonomic 
plastic case • Multifunction digital timer • Manual discharge button • Wall
or floor discharge outlet • Belt transmission • CE approved • Proudly Made
in Italy

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power (Kwatt/

Hp)

Giri piatto
Peeler dish 

revolutions (RPM) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

Tempo ciclo 
pulitura

Peeling cycle (sec)
Carico massimo

Maximum charge (kg)
Temperatura acqua 

Water 
temperature (°C)

Alimentazione tubo 
flessibile

Flexible pipe feeding 
(inch)

Collettore scarico 
laterale 

Side discharge 
manifold (mm)

5 KG 230/50 230·400/50 0,37 (0,50) 270 150 60-90 5 5-20 3/4 ø50
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• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
30,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 520 / H. 630

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 800

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
35,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 520 / H. 700

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 800

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
38,5 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 520 / H. 950

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 1020

Peso netto 
Net weight (kg)
28,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 520 / H. 520

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 620

Collettore scarico laterale 
Side discharge manifold (mm)
Ø 50

DA BANCO
BENCHTOP MODEL

CON PIEDI
WITH BLACK LEGS

SUPPORTO STANDARD 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE  OF WASTE FILTER DRAWER

SUPPORTO ALTO 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

5 KG BANCO 0,37 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FP105 FP104 FP105E FP104E

5 KG CON PIEDI 0,37 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FP107P FP106P FP107PE FP106PE

5 KG SUPPORTO STANDARD 0,37 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FP107 FP106 FP107E FP106E

5 KG SUPPORTO ALTO 0,37 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FP109 FP108 FP109E FP108E

CI supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid su richiesta / on request su richiesta / on request

CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included La versione non CE di base
non prevende cassetto e filtro     Non Ce approved model is not 

inclusive of waste filter drawer
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PELAPATATE 
SERIE 10 kg
POTATO PEELER 10 kg
RANGE

• Macchinario per uso professionale • Struttura completamente in acciaio 
inossidabile AISI 304 • Motore asincrono ventilato di produzione nazionale 
• Pareti abrasive facilmente sostituibili senza l’utilizzo di attrezzi • Elet-
trovalvola elettronica per ingresso acqua • Micro al coperchio e sportello 
• Coperchio in plastica trasparente infrangibile • Coperchio in acciaio inox 
(a richiesta) • Cassetto filtro allo scarico di serie • Visibili e pratici co-
mandi digitali • Apparato elettrico esterno protetto da scatola di plastica 
isolata • Timer digitale multifunzione • Pulsante manuale per scarico 
prodotto • Collettore di scarico a terra o parete • Trasmissione a cinghia 
• Norme CE • Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Entirely structured in AISI 304 s/steel • Ventilated
asynchronous Italian make motor • Abrasives designed to enable the user 
to operate, clean and maintain with the minimum of effort • Water jets 
electronic valve • Safety micro switch assembled on the cover and chute • 
Unbreakable transparent plastic cover • Waste filter drawer included • Digital
and user-friendly control panel • Electric parts covered by safety ergonomic 
plastic case • Multifunction digital timer • Manual discharge button • Wall 
or floor discharge outlet • Belt transmission • CE approved • Proudly Made 
in Italy

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power (Kwatt/

Hp)

Giri piatto
Peeler dish 

revolutions (RPM) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

Tempo ciclo 
pulitura

Peeling cycle (sec)
Carico massimo

Maximum charge (kg)
Temperatura acqua 

Water 
temperature (°C)

Alimentazione tubo 
flessibile

Flexible pipe feeding 
(inch)

Collettore scarico 
laterale 

Side discharge 
manifold (mm)

10 KG 230/50 230·400/50 0,55 (0,75) 320 300 90-120 10 5-20 3/4 ø50
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• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
35,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 780

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 920

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
40,5 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 850

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 920

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
44,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 1100

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 1180 

SUPPORTO STANDARD 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE  OF WASTE FILTER DRAWER

CON PIEDI
WITH BLACK LEGS

SUPPORTO ALTO 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER 
DRAWER

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

10 KG CON PIEDI 0,55 Kw (0,75 Hp)
codice prodotto product code

FP101P FP100P FP101PE FP100PE

10 KG SUPPORTO STANDARD 0,55 Kw (0,75 Hp)
codice prodotto product code

FP101 FP100 FP101E FP100E

10 KG SUPPORTO ALTO 0,55 Kw (0,75 Hp)
codice prodotto product code

FP111 FP110 FP111E FP110E

CI supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid su richiesta / on request su richiesta / on request

CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included La versione non CE di base
non prevende cassetto e filtro    Non Ce approved model is not 

inclusive of waste filter drawer
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PELAPATATE 
SERIE 18 kg
POTATO PEELER 18 kg
RANGE

• Macchinario per uso professionale • Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 • Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
• Pareti abrasive facilmente sostituibili senza l’utilizzo di attrezzi • Elet-
trovalvola elettronica per ingresso acqua • Micro al coperchio e sportello
• Coperchio in plastica trasparente infrangibile • Coperchio in acciaio inox
(a richiesta) • Cassetto filtro allo scarico di serie • Visibili e pratici co-
mandi digitali • Apparato elettrico esterno protetto da scatola di plastica
isolata • Timer digitale multifunzione • Pulsante manuale per scarico 
prodotto • Collettore di scarico a terra o parete • Trasmissione a cinghia
• Norme CE • Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Entirely structured in AISI 304 s/steel • Ventilated
asynchronous Italian make motor • Abrasives designed to enable the user 
to operate, clean and maintain with the minimum of effort • Water jets 
electronic valve • Safety micro switch assembled on the cover and chute • 
Unbreakable transparent plastic cover • Waste filter drawer included • Digital
and user-friendly control panel • Electric parts covered by safety ergonomic 
plastic case • Multifunction digital timer • Manual discharge button • Wall 
or floor discharge outlet • Belt transmission • CE approved • Proudly Made 
in Italy

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power (Kwatt/

Hp)

Giri piatto
Peeler dish 

revolutions (RPM) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

Tempo ciclo 
pulitura

Peeling cycle (sec)
Carico massimo

Maximum charge (kg)
Temperatura acqua 

Water 
temperature (°C)

Alimentazione tubo 
flessibile

Flexible pipe feeding 
(inch)

Collettore scarico 
laterale 

Side discharge 
manifold (mm)

18 KG 230/50 230·400/50 0,90 (1,20) 320 500 120-150 18 5-20 3/4 ø50
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• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
40,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 900

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 1020

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
45,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 950

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 1020

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
48,5 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 1200

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 660 / D. 600 / H. 1270

SUPPORTO STANDARD 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE  OF WASTE FILTER DRAWER

CON PIEDI
WITH BLACK LEGS

SUPPORTO ALTO 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER 
DRAWER

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

18 KG CON PIEDI 0,90 Kw (1,2 Hp)
codice prodotto product code

FP103P FP102P FP103PE FP102PE

18 KG SUPPORTO STANDARD 0,90 Kw (1,2 Hp)
codice prodotto product code

FP103 FP102 FP103E FP102E

18 KG SUPPORTO ALTO 0,90 Kw (1,2 Hp)
codice prodotto product code

FP113 FP112 FP113E FP112E

CI supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid su richiesta / on request su richiesta / on request

CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included La versione non CE di base
non prevende cassetto e filtro     Non Ce approved model is not 

inclusive of waste filter drawer
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PELAPATATE SERIE
30 kg
POTATO PEELER 30 kg
RANGE

• Macchinario per uso professionale • Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 • Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
• Pareti abrasive facilmente sostituibili senza l’utilizzo di attrezzi • Elet-
trovalvola elettronica per ingresso acqua • Micro al coperchio e sportello
• Coperchio in acciaio inox con oblò • Cassetto filtro allo scarico di serie
• Visibili e pratici comandi digitali • Apparato elettrico esterno protetto 
da scatola di plastica isolata • Timer digitale multifunzione • Pulsante 
manuale per scarico prodotto • Collettore di scarico a terra o parete • 
Trasmissione a cinghia • Norme CE • Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Entirely structured in AISI 304 s/steel • Ventilated
asynchronous Italian make motor • Abrasives designed to enable the user to 
operate, clean and maintain with the minimum of effort • Water jets electro-
nic valve • Safety micro switch assembled on the cover and chute • Stainless 
steel lid with porthole window • Waste filter drawer included • Digital and 
user-friendly control panel • Electric parts covered by safety ergonomic pla-
stic case • Multifunction digital timer • Manual discharge button • Wall or 
floor discharge outlet • Belt transmission • CE approved • Proudly Made in 
Italy

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power (Kwatt/

Hp)

Giri piatto
Peeler dish 

revolutions (RPM) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

Tempo ciclo 
pulitura

Peeling cycle (sec)
Carico massimo

Maximum charge (kg)
Temperatura acqua 

Water 
temperature (°C)

Alimentazione tubo 
flessibile

Flexible pipe feeding 
(inch)

Collettore scarico 
laterale 

Side discharge 
manifold (mm)

30 KG 230/50 230·400/50 0,96 (1,30) 240 700 120-150 30 5-20 3/4 ø50

Coperchio in acciaio INOX 30 KG
30 KG Stainless Steel lid
Di serie  / Included
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• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
54,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 550 / D. 800 / H. 830

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 800 / D. 700 / H. 1050

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
61,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 550 / D. 800 / H. 900

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 800 / D. 700 / H. 1050

Collettore scarico 
inferiore 
Lower discharge 
manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
66,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 550 / D. 800 / H. 1150

Dimensione imballo 
Packing dimensions (mm)
B. 800 / D. 700 / H. 1300

SUPPORTO STANDARD 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE  OF WASTE FILTER DRAWER

CON PIEDI
WITH BLACK LEGS

SUPPORTO ALTO 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

30 CON PIEDI KG 0,90 Kw (1,2 Hp)
codice prodotto product code

FP116P FP114P FP116PE FP114PE

30 KG SUPPORTO STANDARD 0,90 Kw (1,2 Hp)
codice prodotto product code

FP116 FP114 FP116E FP114E

30 KG SUPPORTO ALTO 0,90 Kw (1,2 Hp)
codice prodotto product code

FP117 FP115 FP117E FP115E

CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included La versione non CE di base
non prevende cassetto e filtro     Non Ce approved model is not 

inclusive of waste filter drawer
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COPERCHIO IN ACCIAIO 
INOX 5-10-18 KG
5-10-18 KG STAINLESS 
STEEL LID
Optional

COPERCHIO TRASPARENTE 
5-10-18 KG
5-10-18 KG 
TRANSPARENT LID
Di serie  / Included

PARETE ABRASIVA SU TUTTI 
I MODELLI FACILMENTE 
SMONTABILE PER UNA CORRETTA 
PULIZIA SENZA L’UTILIZZO 
DI UTENSILI

EASY ACCESSORY CHANGING 
CLUTCH AND DISASSEMBLY 
FOR CLEANING ON 
ALL MODELS

COPERCHIO IN ACCIAIO 
INOX 30 KG
30 KG STAINLESS STEEL LID
Di serie  / Included

ALTEZZA SUPPORTO ALTO 460 MM 
ALTEZZA SUPPORTO 
STANDARD 210 MM

Higher support 460 mm 
Standard support 210 mm

COMPONENTI E ACCESSORI PELAPATATE
POTATO PEELER COMPONENTS AND ACCESSORIES

PIATTO PELAPATATE 
5-10-18 KG
5-10-18 KG POTATO PEE-
LER PLATE
Di serie  / Included

TELA ABRASIVA 
5-10-18 KG
5-10-18 KG ABRASIVE WALL
Di serie  / Included

PIATTO PELAPATATE 
30 KG
30 KG POTATO PEELER 
PLATE
Di serie  / Included

TELA ABRASIVA 
30 KG
30 KG ABRASIVE WALL
Di serie  / Included
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PULISCICOZZE  
SERIE 5 kg
5 kg MUSSEL WASHER

• Macchinario per uso professionale • Struttura completamente in acciaio 
inossidabile AISI 304 • Motore asincrono ventilato di produzione nazio-
nale • Pareti abrasive facilmente sostituibili senza l’utilizzo di attrezzi 
• Elettrovalvola elettronica per ingresso acqua • Micro al coperchio e 
sportello • Coperchio in plastica trasparente infrangibile • Coperchio in 
acciaio inox (a richiesta) • Cassetto filtro allo scarico di serie • Visibili e 
pratici comandi digitali • Apparato elettrico esterno protetto da scatola di 
plastica isolata • Timer digitale multifunzione • Pulsante manuale per 
scarico prodotto • Collettore di scarico a terra o parete • Trasmissione a 
cinghia • Esclusivo piatto per lavorazione cozze brevettato • Norme CE • 
Fabbricato in Italia 

• Professional equipment • Entirely structured in AISI 304 s/steel • Venti-
lated asynchronous Italian make motor • Abrasives designed to enable the 
user to operate, clean and maintain with the minimum of effort • Water jets 
electronic valve • Safety micro switch assembled on the cover and chute • 
Unbreakable transparent plastic cover • Waste filter drawer included • Digital 
and user-friendly control panel • Electric parts covered by safety ergonomic 
plastic case • Multifunction digital timer • Manual discharge button • Wall 
or floor discharge outlet • Belt transmission • Licensed mussel washer plate 
• CE approved • Proudly Made in Italy

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power (Kwatt/

Hp)

Giri piatto
Peeler dish 

revolutions (RPM) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

Tempo ciclo 
pulitura

Peeling cycle (sec)
Carico massimo

Maximum charge (kg)
Temperatura acqua 

Water 
temperature (°C)

Alimentazione tubo 
flessibile

Flexible pipe feeding 
(inch)

Collettore scarico 
laterale 

Side discharge 
manifold (mm)

5 KG 230/50 230·400/50 0,35 (0,50) 145 75 90-120 5 5-20 3/4 ø50
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• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

DA BANCO
BENCHTOP MODEL

SUPPORTO STANDARD 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO 
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

SUPPORTO ALTO 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
35,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 520 / H. 950

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
-

Peso netto 
Net weight (kg)
25,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 520 / H. 520

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø40

Peso netto 
Net weight (kg)
32,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 520 / H. 700

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

5 KG BANCO 0,35 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FPC301 FPC300 FPC301E FPC300E

5 KG SUPPORTO STANDARD 0,35 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FPC303 FPC302 FPC303E FPC302E

5 KG SUPPORTO ALTO 0,35 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FPC305 FPC304 FPC305E FPC304E

CI supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid su richiesta / on request su richiesta / on request

CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included La versione non CE di base
non prevende cassetto e filtro     Non Ce approved model is not 

inclusive of waste filter drawer
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10-18 kg MUSSEL WASHER

• Macchinario per uso professionale • Struttura completamente in acciaio 
inossidabile AISI 304 • Motore asincrono ventilato di produzione nazio-
nale • Pareti abrasive facilmente sostituibili senza l’utilizzo di attrezzi 
• Elettrovalvola elettronica per ingresso acqua • Micro al coperchio e 
sportello • Coperchio in plastica trasparente infrangibile • Coperchio in 
acciaio inox (a richiesta) • Cassetto filtro allo scarico di serie • Visibili e 
pratici comandi digitali • Apparato elettrico esterno protetto da scatola di 
plastica isolata • Timer digitale multifunzione • Pulsante manuale per 
scarico prodotto • Collettore di scarico a terra o parete • Trasmissione a 
cinghia • Esclusivo piatto per lavorazione cozze brevettato • Norme CE • 
Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Entirely structured in AISI 304 s/steel • Venti-
lated asynchronous Italian make motor • Abrasives designed to enable the 
user to operate, clean and maintain with the minimum of effort • Water jets 
electronic valve • Safety micro switch assembled on the cover and chute • 
Unbreakable transparent plastic cover • Waste filter drawer included • Digital 
and user-friendly control panel • Electric parts covered by safety ergonomic 
plastic case • Multifunction digital timer • Manual discharge button • Wall 
or floor discharge outlet • Belt transmission • Licensed mussel washer plate 
• CE approved • Proudly Made in Italy

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power (Kwatt/

Hp)

Giri piatto
Peeler dish 

revolutions (RPM) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

Tempo ciclo 
pulitura

Peeling cycle (sec)
Carico massimo

Maximum charge (kg)
Temperatura acqua 

Water 
temperature (°C)

Alimentazione tubo 
flessibile

Flexible pipe feeding 
(inch)

Collettore scarico 
laterale 

Side discharge 
manifold (mm)

10 KG 230/50 230·400/50 0,35 (0,50) 180 150 120-150 10 5-20 3/4 ø50

18 KG 230/50 230·400/50 0,90 (1,20) 180 250 150-180 18 5-20 3/4 ø50

PULISCICOZZE  
SERIE 10-18 kg
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• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

10 KG SUPPORTO ALTO 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

18 KG SUPPORTO STANDARD 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE  OF WASTE FILTER DRAWER

10 KG SUPPORTO STANDARD 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE  OF WASTE FILTER DRAWER

18 KG SUPPORTO ALTO 
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
42,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 950

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
37,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 850

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
45,5 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H.1200

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
40,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D.660 / H. 1100

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

10 KG SUPPORTO STANDARD 0,35 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FPC107 FPC106 FPC107E FPC106E

10 KG SUPPORTO ALTO 0,35 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FPC307 FPC306 FPC307E FPC306E

18 KG SUPPORTO STANDARD 0,65 Kw (0,90 Hp)
codice prodotto product code

FPC109 FPC108 FPC109E FPC108E

18 KG SUPPORTO ALTO 0,65 Kw (0,90 Hp)
codice prodotto product code

FPC309 FPC308 FPC309E FPC308E

CI supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid su richiesta / on request su richiesta / on request

CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included La versione non CE di base
non prevende cassetto e filtro     Non Ce approved model is not 

inclusive of waste filter drawer
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COMPONENTI E ACCESSORI PULISCICOZZE
MUSSEL WASHER ACCESSORIES

PIATTO PULISCICOZZE 10/18 KG
10/18 KG MUSSEL WASHER PLATES
Di serie  / Included

PIATTO PULISCICOZZE 5 KG
5 KG MUSSEL WASHER PLATES
Di serie  / Included

COPERCHIO IN ACCIAIO INOX 
STAINLESS STEEL LID
Optional

PARETE ABRASIVA SU TUTTI I MODELLI 
FACILMENTE SMONTABILE PER UNA CORRETTA 
PULIZIA SENZA L’UTILIZZO DI UTENSILI

EASY ACCESSORY CHANGING CLUTCH AND 
DISASSEMBLY FOR CLEANING ON ALL MODELS

ALTEZZA SUPPORTO STANDARD 210 MM
ALTEZZA SUPPORTO ALTO 460 MM 

STANDARD SUPPORT 210 MM
HIGHER SUPPORT 460 MM

TELA ABRASIVA
 ABRASIVE WALL
Di serie  / Included
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TRUFFLE WASHER

Alimentazione 
Power supply 

(Volt/Hz)

Potenza 
Motor power 
(Kwatt/Hp)

Giri piatto
Peeler dish 

revolutions (RPM) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

Tempo ciclo 
pulitura

Peeling cycle (sec)

Carico massimo
Maximum charge 

(kg)

Temperatura 
acqua 
Water 

temperature (°C)

Alimentazione 
tubo flessibile

Flexible pipe feeding 
(inch)

Collettore scarico 
laterale 

Side discharge 
manifold (mm)

10 KG

230/50 
230·400/50

0,30 (0,40)

140

150 90-120 10

5-20 3/4 ø50
18 KG BASE 0,65 (0,90)

250 120-150 1818 KG IDRO 0,65 (0,90)

18 KG IDRO VV 1,10 (1,50) 50-300

LAVATARTUFO

• Apparecchio per uso professionale • Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 • Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
• Elettrovalvola elettronica per ingresso acqua • Micro di sicurezza al 
coperchio e allo sportello di scarico • Coperchio in plastica trasparente 
infrangibile di serie su modello 10/18 kg Base • Coperchio in acciaio inox
nei modelli IDRO e IDRO VV di serie • Coperchio in acciaio inox su modello
10/18 kg Base optional • I modelli IDRO e IDRO VV sono dotati di pompa 
idraulica da 8 Bar • Il modello IDRO VV è dotato di controllo continuo 
della velocità di rotazione tramite scheda inverter integrata da 50 a 300 
giro/minuto • Doppio ugello con spruzzo a ventaglio • Piatto con setole 
(Optional) • Cassetto scorie e filtro di serie • Visibili e pratici comandi 
digitali • Apparato elettrico esterno protetto da ergonomica scatola di 
plastica isolata • Timer digitale multifunzione • Pulsante manuale per 
scarico prodotto • Scheda elettronica protetta con scatola in plastica IP 
55 • Collettore di scarico a terra o parete • Trasmissione a cinghia • 
Norme CE • Fabbricato in Italia

• Professional equipment • AISI 304 s/steel construction • Premium made in
Italy asynchronous ventilated motor • Electronic electrovalve water inlet • Lid
and door safety microswitch • Robust see-through plastic lid on model 10/18
kg Base included • S/steel lid included for models IDRO/IDROVV • S/steel lid 
for model 10/18 kg Base optional • 8 bar hydraulic pump on models IDRO/ 
IDROVV • IDRO VV model comes with INVERTER speed rotation control board
ranging from 50 to 300 RPM. • Double nozzle with fanlike water spray • Op-
tional brush plate • Supplied with waste filter drawer • Digital user-friendly
control panel • Plastic box housed electrical system • Multifunctions digital
timer • Manual discharge button • IP55 plastic box control board protection 
• Floor or side waste collector • Belt driven • CE approved • Proudly Made  
in Italy

Le versioni base necessitano per un ottimale lavaggio 
del tartufo una pressione di acqua di rete da 8-10 bar
“BASE” models must be operated with water pressure 
not lower than 8-10 bar for proper truffle cleaning
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10 KG 18 KG

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
44,5 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 1100

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 50

Peso netto 
Net weight (kg)
48,0 / 56,0 / 57,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 530 / D. 660 / H. 1200

NORME CE / CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

LAVATARTUFO 10 KG BASE 0,30 Kw (0,40 Hp)
codice prodotto product code

FLT111 FLT110

LAVATARTUFO 18 KG BASE 0,65 Kw (0,90 Hp)
codice prodotto product code

FLT113 FLT112

LAVATARTUFO 18 KG IDRO 0,65 Kw (0,90 Hp)
codice prodotto product code

FLTI112

LAVATARTUFO 18 KG IDRO VV 1,10 Kw (1,50 Hp)
codice prodotto product code

FLTI112VV
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COMPONENTI E ACCESSORI LAVATARTUFO
TRUFFLE WASHER ACCESSORIES

PIATTO LAVATARTUFI
TRUFFLE WASHER PLATE
Di serie  / Included

UGELLI PER LAVAGGIO TARTUFI
TRUFFLE WASH NOZZLES
Di serie  / Included

COPERCHIO INOX
STAINLESS STEEL LID
Di serie per / Included for IDRO, IDRO VV 
Optional per / Optional for 10 KG BASE, 18 KG BASE

KIT RUOTE
WHEELS KIT
Optional

CASSETTO E FILTRO
DRAWER AND FILTER
Di serie  / Included

PIATTO SPAZZOLA LAVATARTUFI 
(0,3 E O,5 MM)
TRUFFLE WASHER BRUSH PLATE 
(0,3 AND 0,5 MM)
Optional

MODELLO IDRO VV 
CON VARIATORE DI VELOCITÀ

IDRO VV MODEL 
WITH SPEED VARIATOR

NORME CE / CE APPROVED

Piatto setole extra morbide 0,3 mm 
Plate with extra soft bristles 0.3 mm F3312

Piatto setole morbide 0,5 mm 
Plate with soft bristles 0.5 mm F3323

Coperchio in acciaio inox, 10 kg base, 18 kg base 
Stainless steel lid, 10 kg base, 18 kg base F3329

Kit N.4 ruote 
Kit n.4 wheels F3322
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VEGETABLE SHREDDER

Alimentazione 
Power supply 

(Volt/Hz)

Potenza 
Motor power 
(Kwatt/Hp)

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h)

ÉLITE 230/50 
230·400/50 0,58 (0,80)

250-450

ÉLITE PRO 450-600

TAGLIAVERDURE

• Macchinario per uso professionale • Vasta scelta di dischi dal più sem-
plice al più creativo • Cambio dischi semplice e rapido • Carena in acciaio
inox 304 • Coperchio in acciaio inox e vaschetta di taglio facilmente rimo-
vibili per una più semplice e accurata pulizia • Bocca di scarico inclinata
per una maggior produttività • Maniglia ergonomica con funzione start/ 
stop e bloccaggio in posizione di carico • Tutte le parti a contatto con gli
alimenti sono in acciaio inox o plastica alimentare • Tastiera digitale con
indicazioni luminose a led • Comando ad impulsi per una maggiore pre-
cisione di taglio • Motore potente e ventilato adatto ad un uso intensivo 
• Trasmissione a cinghia • Microinterruttore di protezione • Chiusura al 
basamento • Pestello in ABS • Facile da smontare e pulire • Dispositivi 
di sicurezza a norma CE per la massima protezione dell’operatore • Fab-
bricato in Italia

• Professional heavy duty equipment • Full range of cutting, slicing and gra-
ting discs available • Fast blade change • AISI 304 S/steel casing • Frame 
and lid made from stainless steel • Cutting bowl designed for easy cleaning •
Ergonomic handle equipped with on/o safety interlocking switch • All cutting
parts made from stainless steel or food suitable plastic • S/steel lid easy re-
movable for cleaning • Led lights digital keyboard • Pulse controls for precise
cut • Heavy duty asynchronous ventilated motor • Belt transmission • Safety
micro switch • All moving parts fully interlocked giving additional safety to 
the user • ABS pestle • Easy clean up • CE approved • Proudly Made in Italy

15
 CM

20 CM

INGRESSO AD ALTA CAPACITÀ
HIGH CAPACITY INLET

17
 CM

8,5 CM

INGRESSO CAPACITÀ STANDARD
STANDARD CAPACITY INLET

Produzione oraria 250-450 kg/h 
Production per hour 250-450 kg/h

Produzione oraria 450-600 kg/h 
Production per hour 450-600 kg/h

ÉLITE ÉLITE PRO
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ÉLITE ÉLITE PRO

• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

Ingresso ad alta capacità
High capacity inlet

Ingresso capacità standard
Standard capacity inlet

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
20,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 300 / D. 500 / H. 540

Collettore scarico inferiore 
Lower discharge manifold (mm)
Ø 40

Peso netto 
Net weight (kg)
20,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 300 / D. 500 / H. 540

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Monofase / Single phase V. 230

TAGLIAVERDURE ÉLITE 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code
Senza dischi + disco espulsore
Without discs + ejetable disc

FTV401 FTV400 FTV400E

TAGLIAVERDURE ÉLITE 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code
Con dischi: E2 - E10 - D10X10 - B10 - Z3 - Z7 + disco espulsore
With discs: E2 - E10 - D10X10 - B10 - Z3 - Z7 + ejectable discc

FTV301 FTV300 FTV300E

TAGLIAVERDURE ÉLITE PRO 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code
Senza dischi + disco espulsore
Without discs + ejetable disc

FTV701 FTV700 FTV700E

TAGLIAVERDURE ÉLITE PRO 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code
Con dischi: E2 - E10 - DP10X10 - BP10 - Z3 - Z7 + disco espulsore
With discs: E2 - E10 - DO10X10 - BP10 - Z3 - Z7 + ejectable disc

FTV601 FTV600 FTV600E
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DISCHI TAGLIAVERDURE
VEGETABLE SHREDDER DISCS

DIMENSIONI TAGLIAVERDURE ÈLITE
DIMENSION ÈLITE VEGETABLE SHREDDER

DIMENSIONI TAGLIAVERDURE ÈLITE PRO

DIMENSION ÈLITE PRO VEGETABLE SHREDDER

INTERAMENTE SMONTABILE 
PER MIGLIORE PULIZIA
EASE OF CLEANING WITH MANUALLY 
REMOVABLE PARTS

PORTADISCHI 8 PEZZI
DISK RACK 8 PIECES

CODICE

FTV191

SERIE X / X SERIES

 dischi per taglio fette regolabili 1x8 da 1 a 8 mm adjustable slicing disc variable from 1-8 mm
ARTICOLO CODICE

X FTV174
X

Tutti i dischi sono compatibili con entrambe le versioni ÈLITE ed ÈLITE PRO, 

ad esclusione delle serie "B Pro" e "D Pro", adatte solo al tagliaverdure ÈLITE PRO

All discs are compatible with both ÈLITE and ÈLITE PRO versions, with the exception of the 
"B Pro" and "D Pro" series, suitable only for the ÈLITE PRO vegetable shredder
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SERIE E / E SERIES

 dischi per taglio fette delicate slicing discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

E1 FTV175 E2 FTV176
E3 FTV177 E4 FTV178
E5 FTV179 E6 FTV180
E8 FTV115 E10 FTV116

E14 FTV117

SERIE V / V SERIES

 dischi per grattugiare pane e formaggio grating discs suitable for cheese and bread
ARTICOLO CODICE

V FTV122
V

SERIE H / H SERIES

 dischi per taglio listelli ricurvi staw cutting discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

H4 FTV187 H6 FTV188
H8 FTV189 H10 FTV190

H4 H6 H8 H10

SERIE S / S SERIES

 dischi per taglio fette delicate slicing discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

S1 FTV181 S2 FTV182
S4 FTV203 S10 FTV204

S1 S4S2 S10

SERIE D / D SERIES

 dischi per cubettare (vanno sempre abbinati alla serie E) cube cutting discs to be purchased with E disk

ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

D 8x8 FTV183 D 10x10 FTV184
D 12x12 FTV185 D 14x14 FTV202
D 16x16 FTV194 D 20x20 FTV186

D 8x8

DP 8x8

D 10x10

D 12x12 D 16x16

D 14x14 D 20x20

SERIE B / B SERIES

 dischi per taglio listelli (vanno sempre abbinati alla serie E) chipper discs to be purchased with E disk
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

B6 FTV130 B8 FTV131
B10 FTV132B6 B8 B10

SERIE B PRO - SOLO PER ÈLITE PRO / B PRO SERIES - ONLY FOR ÈLITE PRO

 dischi per taglio listelli (vanno sempre abbinati alla serie E) chipper discs to be purchased with E disk
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

BP8 FTV209 BP10 FTV210

SERIE D PRO - SOLO PER ÈLITE PRO / D PRO SERIES - ONLY FOR ÈLITE PRO

dischi per cubettare (vanno sempre abbinati alla serie E) cube cutting discs to be purchased with E disk
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

DP 8x8 FTV206 DP 10x10 FTV207
DP 14x14 FTV208

SERIE Z / Z SERIES

 dischi per sfilacciare shredding  discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

Z2 FTV118 Z3 FTV119
Z4 FTV120 Z7 FTV121

Z10 FTV199

Z2 Z3 Z4 Z7 Z10

DP 10x10

BP 10

DP 14x14

BP 8

SERIE E / E SERIES

 dischi per taglio fette delicate slicing discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

E1 FTV175 E2 FTV176
E3 FTV177 E4 FTV178
E5 FTV179 E6 FTV180
E8 FTV115 E10 FTV116

E14 FTV117

SERIE E / E SERIES

 dischi per taglio fette delicate slicing discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

E1 FTV175 E2 FTV176
E3 FTV177 E4 FTV178
E5 FTV179 E6 FTV180
E8 FTV115 E10 FTV116

E14 FTV117

SERIE V / V SERIES

 dischi per grattugiare pane e formaggio grating discs suitable for cheese and bread
ARTICOLO CODICE

V FTV122
V

SERIE H / H SERIES

 dischi per taglio listelli ricurvi staw cutting discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

H4 FTV187 H6 FTV188
H8 FTV189 H10 FTV190

H4 H6 H8 H10

SERIE S / S SERIES

 dischi per taglio fette delicate slicing discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

S1 FTV181 S2 FTV182
S4 FTV203 S10 FTV204

S1 S4S2 S10

SERIE D / D SERIES

 dischi per cubettare (vanno sempre abbinati alla serie E) cube cutting discs to be purchased with E disk

ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

D 8x8 FTV183 D 10x10 FTV184
D 12x12 FTV185 D 14x14 FTV202
D 16x16 FTV194 D 20x20 FTV186

D 8x8

DP 8x8

D 10x10

D 12x12 D 16x16

D 14x14 D 20x20

SERIE B / B SERIES

 dischi per taglio listelli (vanno sempre abbinati alla serie E) chipper discs to be purchased with E disk
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

B6 FTV130 B8 FTV131
B10 FTV132B6 B8 B10

SERIE B PRO - SOLO PER ÈLITE PRO / B PRO SERIES - ONLY FOR ÈLITE PRO

 dischi per taglio listelli (vanno sempre abbinati alla serie E) chipper discs to be purchased with E disk
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

BP8 FTV209 BP10 FTV210

SERIE D PRO - SOLO PER ÈLITE PRO / D PRO SERIES - ONLY FOR ÈLITE PRO

dischi per cubettare (vanno sempre abbinati alla serie E) cube cutting discs to be purchased with E disk
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

DP 8x8 FTV206 DP 10x10 FTV207
DP 14x14 FTV208

SERIE Z / Z SERIES

 dischi per sfilacciare shredding  discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

Z2 FTV118 Z3 FTV119
Z4 FTV120 Z7 FTV121

Z10 FTV199

Z2 Z3 Z4 Z7 Z10

DP 10x10

BP 10

DP 14x14

BP 8

SERIE E / E SERIES

 dischi per taglio fette delicate slicing discs
ARTICOLO CODICE ARTICOLO CODICE

E1 FTV175 E2 FTV176
E3 FTV177 E4 FTV178
E5 FTV179 E6 FTV180
E8 FTV115 E10 FTV116

E14 FTV117

E1 E2 E3 E4 E5 E6

E8 E10 E14
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TAGLIAVERDURE
VEGETABLE CUTTER

• Macchinario per uso professionale • Struttura in fusione di alluminio e lega di magnesio • Coperchio in alluminio smontabile per pulizia • Motore ventilato • Trasmissione a cinghia • Comandi 
start/stop con scheda elettronica in bassa tensione • Microinterruttore di protezione su coperchio e leva pressamerce • Inclusi 5 dischi per taglio (due dischi per affettare da 2 e 4mm di spessore 
e tre dischi per sfilacciare, da 3, 4 e 7mm di spessore) • Pestello in ABS • Norme CE

• Professional equipment • Structure in cast aluminium and magnesium alloy • Completely removable aluminium cover for easy cleaning • Ventilated motor • Belt transmission • Start/stop switches 
with low voltage electronic board • Safety switches on both cover and lever • 5 cutting discs included (two for slicing, 2 and 4mm thickness; three for grating/julienne: 3, 4 and 7mm thickness) • ABS 
pestle • CE approved

DISCHI OPZIONALI  
AVAILABLE PLATES

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Monofase / Single phase V. 230 Monofase / Single phase V. 230

TV25K 0,55 Kw
codice prodotto product code

FTV500 FTV500E

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 230 mm  / D. 570 mm / H. 510 mm

TAGLIAVERDURE TV25K

Alimentazione 
Power supply 

(Volt/Hz)
Assorbimento 

Power input (Kwatt)
Velocità

Speed (RPM)

Produzione 
oraria

Production per 
hour (kg/h)

Peso netto
Net weight (kg)

TV 25K 230 / 50 0,55 270 200 22,5
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CUTTER 
CON VARIAZIONE 
DI VELOCITÀ
BOWL CUTTER

• Macchinario per uso professionale • Robusta struttura in acciaio inox 
AISI 430 • Motore e vasca affiancati che permettono di isolare dal calore 
il prodotto lavorato • Vasche in acciaio inox con fondo termico e manici 
• Motori ventilati ad alto rendimento per uso continuo • Robusti coltelli 
a lame curve in acciaio temprato da coltelleria • Sicurezza garantita da 
un sistema a doppio microinterruttore sul coperchio • Coperchio in Lexan
trasparente che permette ottima visibilità durante la lavorazione • Foro di
aggiunta ingredienti su coperchio • Variatore di velocità stabilizzato con 
controllo di potenza • Modelli L4VV-6-9 disponibili con variatore continuo
di velocità (di serie su L9VV) • In dotazione: spatola e piastra affilatura 
lame • Opzionali mozzi con lame: dentate, forate, per pesto, per impasti •
Norme CE • Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Strong AISI 430 steel construction • Detached 
motor and bowl for a better thermal insulation • S/S bowl with handles and 
heavy bottom • High efficiency ventilated motor for continuous operation • 
Strong cutlery steel knives • Safe operations ensured by a system of micro 
switches on the lid • See-through lexan lid • Lid with opening to add ingre-
dients during operation • Speed control with stabilizer • L4, L6 and L9 avai-
lable  with steplessly variable-speed drive • Standard: spatula and sharpening
stones • Optional: serrated knives, emulsifying knives, knives for pesto sauce
and knives to mix dough • CE approved • Proudly Made in Italy

Alimentazione 
Power supply 

(Volt/Hz)

Potenza 
Motor power 
(Kwatt/Hp)

Giri motore
Motor revolutions 

(g/m) 
Volume vasca 

Tank diameter (lt)

Capienza utile 
vasca

Bowl filling capacity 
(lt)

4 LITRI

230/50
0,35 (0,50)

1500/2800

3,3 1,5

6 LITRI 5,3 3,1

9 LITRI 0,35 (0,50) x2 9,4 5,4
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Peso netto 
Net weight (kg)
10,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 365 / D. 305 / H. 255

Peso netto 
Net weight (kg)
11,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 365 / D. 305 / H. 320

4 LITRI
4 LITERS

6 LITRI
6 LITERS

9 LITRI 
9 LITERS

Peso netto 
Net weight (kg)
23,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 455 / D. 225 / H. 380

NORME CE / CE APPROVED

Monofase / Single phase V. 230

L4VV 0,35 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FL4VV

L6VV 0,35 Kw (0,50 Hp)
codice prodotto product code

FL6VV

L9VV 0,35 + 0,35 Kw (0,50 + 0,50 Hp)
codice prodotto product code

FL9VV
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CUTTER 
BOWL CUTTER

• Macchinario per uso professionale • Corpo macchina realizzato in accia-
io inox 304 • Vasca estraibile • Motore asincrono ventilato • Freno motore 
• Termica di protezione • Micro al coperchio • Comandi digitali a 24 volt 
• Coltelli in acciaio inox • Coperchio in plastica trasparente • Norme CE 
• Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Casing entirely made from AISI 304 s/steel • 
Removable tank • Asynchronous ventilated motor • Motor brake • Thermal 
overload protection included • Safety micro switch on the lid • 24 volt digital 
controls • S/steel blades • Transparent lid • CE approved • Proudly Made 
in Italy

Alimentazione 
Power supply 

(Volt/Hz)

Potenza 
Motor power 
(Kwatt/Hp)

Giri motore
Motor revolutions 

(g/m) 
Volume vasca 

Tank diameter (lt)

Capienza utile 
vasca

Bowl filling capacity 
(lt)

3 LITRI
230/50

230·400/50

0,55 (0,75)

1400

3 1,45

6 LITRI
1,10 (1,50)

5
2,75

9 LITRI 8
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Peso netto 
Net weight (kg)
13,5 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 200 / D. 230 / H. 410

Peso netto 
Net weight (kg)
23,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 270 / D. 310 / H. 470

3 LITRI
3 LITERS

5 LITRI
5 LITERS

8 LITRI 
8 LITERS

Peso netto 
Net weight (kg)
23,0 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 270 / D. 310 / H. 540

NORME CE / CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

L3 cutter 3 litri cutter 3 ltr
codice prodotto product code

FCU102 FCU100

L5 cutter 5 litri cutter 5 ltr
codice prodotto product code

FCU104 FCU103

L5  cutter 5 litri a 2 velocità: 700/1400
       700/1400 RPM Double speed for mod. 5 ltr FCU104/714

L5 cutter 5 litri a 2 velocità: 1400/2800
      1400/2800 RPM Double speed for mod. 5 ltr FCU104/1428

L8 cutter 8 litri cutter 8 ltr
codice prodotto product code

FCU106 FCU105

L8 cutter 8 litri a 2 velocità: 700/1400
       700/1400 RPM Double speed for mod. 8 ltr FCU106/714

L8 cutter 8 litri a 2 velocità: 1400/2800
      1400/2800 RPM Double speed for mod. 8 ltr FCU106/1428

MOTORE A DUE VELOCITÁ SOLO TRIFASE DOUBLE SPEED OPTION IS AVAILABLE FOR THREE-PHASE MODELS ONLY

IN DOTAZIONE, MOZZO CON LAME TAGLIENTI SUPPLIED WITH PLAIN CUTTING ASSEMBLY
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LAME PER CUTTER
CUTTING BLADE FOR CUTTER

RICAMBI PER CUTTER 3/5/8 LITRI
ACCESSORIES FOR CUTTER

Passato verdure
Vegetables purée

Mozzarella pizza
Mozzarella grating

Pane grattugiato
Breadcrumbs

Passato di pomodoro
Tomato sauce

Frutta secca
Dried fruit-nuts

Cioccolato
Chocolate

Impasti teneri per dolci
Soft mixtures

Carne per ragù
Meat mincing

Maionese
Mayonnaise

LAMA TAGLIENTE 
CUTTING BLADE

LAMA SEGHETTATA 
SAW - TOOTHED BLADE

LAMA FORATA
PUNCHED BLADE

Mozzi completi (taglienti, dentate o forate) per L3 L3 cutting blade assembly (please mention plain, serrated or performated) FCU 112

Mozzi completi (taglienti, dentate o forate) per L5 - L8 L5 - L8 cutting blade assembly (please mention plain, serrated or performated) FCU 113

Mozzo completo inox (tagliente, dentato o forato) per L5 - L8 a 2 velocità 1400/2800 L5 - L8 double speed cutter s/steel cutting blade assembly (please mention plain, serrated or perforated) FCU 198

Coperchio in plastica per L3 L3 cutter plastic lid FCU 114M

Coperchio in plastica per L5 - L8 L5 - L8 cutter plastic lid FCU 115M
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TAGLIAMOZZARELLA 
MOZZARELLA CHEESE 
CUTTER

• Macchinario per uso professionale • Robusta struttura in lamiera di 
acciaio inox 304 • Riduttore ingranaggi elicoidali a bagno d’olio • Robusto 
motore asincrono di produzione nazionale • Termica di protezione • Spor-
tello allo scarico in ABS con micro di protezione • Cono taglia mozzarella 
in acciaio inox • Disponibili varie misure di coni • Tramoggia e piatto rac-
colta in acciaio inox • Pestello in ABS • Comandi a 24 volt • Norme CE • 
Fabbricato in Italia

• Professional equipment • Stiffened structure made from AISI 304 s/steel 
• Oil immersed gears reducer • Italian make heavy duty asynchronous motor 
• Thermal overload protection included • ABS discharging chute equipe with 
safety micro switch • Stainless steel cutting cones • Different cutting cones 
dimensions • S/steel hopper and tray • ABS pestle • 24 volt control panel 
ensures safety during operation, and gives the operator maximum security • 
CE approved • Proudly Made in Italy

Alimentazione 
Power supply (Volt/Hz)

Potenza 
Motor power 
(Kwatt/Hp)

Giri motore
Motor revolutions 

(g/m) 

Produzione oraria
Production per hour 

(kg/h

TMC 230/50 - 230·400/50 0,75 (1,00) 1400 50
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Peso netto 
Net weight (kg)
18 kg

Dimensioni prodotto 
Product dimension (mm)
B. 220 / D. 420 / H. 440

TMC

CONI INOX TAGLIAMOZZARELLA
STAINLESS STEEL CONES

Lame spess. mm. 2 - Per affettare, ideale 
per funghi, zucchine ecc. 

Hole 2 mm. - For slicing mushrooms, 
courgettes, etc.

N.1

Foro mm. 4 - Per antipasti, realizza verdure 
a taglio Julienne
 
Hole 4 mm - For appetizers and, 
Julienne cut vegetables

N.3

Foro mm. 2,5 - Per sfilacciare formaggi 
teneri o poco stagionati 

Hole 2.5 mm - For fraying tender soft 
or not too mature cheese

N.2

Foro mm. 7 - Per sfilacciare mozzarella
 
Hole 7 mm - For fraying mozzarella cheese

N.4

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

TMC carenato inox faired stainless steel
codice prodotto product code

FTMC100 FTMC102 FTMC100E FTMC102E

IL TAGLIAMOZZARELLA VIENE DOTATO DEL CONO DA 7 MM SUPPLIED WITH STAINLESS STEEL 7 MM CONE

N.1
codice prodotto product code

F2282

N.2
codice prodotto product code

F2280

N.3
codice prodotto product code

F2281

N.4
codice prodotto product code

F2182

• I macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunità Europea / Not suitable for EC countries  • Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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