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Gli albori della nostra azienda...

A FAMILY THAT INSPIRES FAMILIES
The FAMA story, how it all started...

Lavorare tanto, mai .
prendersi troppo sul serio
Work hard, have fun

| copostipiti che.di.edero
origine alla fomlgho-
The progenitors of the family
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; Graters
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Il vero valore,
quello umano

The true value,

Tritacarne
the human one

Meat Mincers

Tritacarne Grattugia ¥ Serie Retro
Meat Mincer Graters e Retro Series

Mixer Heavy Mixer Light
Mixer Heavy Duty Pro Line e i Mixer Light Duty Line

Pelatori Presshamburger
Mussel washer i - —_ Burger press
and popato peeler

Affettatrici A Tagliaverdure
Slicer Machines [ Vegetable Shredder
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ONGOING EXPANSION
ACROSS THE GLOBE
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Fama Industrie nel mondo

Da Rimini, in Emilia Romagna, al mondo intero,
Fama Industrie vanta la propria presenza in
tutti i continenti e distribuisce in piu di 100 paesi
macchinari altamente qualificati, con accessori
studiati appositamente per ogni specifica esigenza,
costruiti con estrema precisione e con lutilizzo di
materiali di qualita.

Prodotti di qualita Made in Italy

La nostra Forza consiste nel mettere a disposizione
della clientela varie tipologie di macchine,
diversificate in base all'utilizzo di varie dimensioni
e capacita. Queste caratteristiche permettono di
scegliere tra una vasta gamma di prodotti, tutti
realizzati secondo gli stessi criteri di qualita e
affidabilita, ma completamente versatili e adattabili
a ogni situazione e ad ogni attivita.

Da sempre progettiamo, costruiamo, importiamo e
distribuiamo prodotti affidabili e resistenti, con lo
scopo di permettere a tutti i clienti in ogni angolo
del mondo un utilizzo semplice e duraturo. Dopo
una minuziona selezione e accurati test di verifica
sui prodotti importati, Fama Industrie garantisce
la massima qualita e affidabilita dei prodotti
commercializzati.

Fama worldwide

From our state-of-the-art factory in Rimini, Emilia-
Romagna, we ship all over the world equipment produced
with  the highest quality components, which
combined with class-leading design, innovation and
expertise, mean the end result is of the highest
standard.

Italian made quality equipment

From testing new designs and materials to looking
for ways to improve guarantees and reduce cost of
service, we continue to expand our portfolio and
footprint to offer innovative products to help the food
service industry to prepare, cook and serve. All
available in different sizes and capacity, providing
excellent solutions that fully satisfy the needs of
catering and hospitality environments.
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LITUANIA
FINLANDIA
LETTONIA
ESTONIA

POLONIA
UNGHERIA
REPUBBLICA CECA
CROAZIA
SLOVENIA

SERBIA

GRAN BRETAGNA
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PORTOGALLO
SVEZIA
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GERMANIA
NORVEGIA
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AUSTRIA
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IRAQ
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KUWAIT

OMAN

QATAR

ARABIA SAUDITA
SRI LANKA

MALDIVE
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STATI UNITI
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AUSTRALIA
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QUALITY, TRUST AND TECHNOLOGY

AT THE HEART OF OUR HISTORY

Da sempre attribuiamo fondamentale importanza
alla soddisfazione del cliente. Attualmente dagli
uffici commerciali numerosi addetti sono pronti
ad assistere rivenditori e distributori-grazie alla
padronanza delle lingue pit diffuse e all'approfondita
conoscenza dei prodotti, supportandoli e aiutandoli
anche attraverso la documentazione tecnica e
libretti d'uso.

Inoltre sul sito www.famaindustrie.com sono
disponibili tutte le fotografie dei nostri articoli
disponibili, le schede tecniche e i video dimostrativi
delle macchine principali.

Fama Industrie € consapevole dell'importanza della
velocita, infatti potendo contare sugliampi e moderni
stabilimenti di produzione e stoccaggio, ad oggi
riusciamo ad offrire quantita imponenti di prodotti
e ricambi in pronta consegna, anche in sole 24 ore.

Certificazioni CE e CB

—  A9953
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r focus. We're
uiries, orders
and service calls. Our customers associate us with the
winning combination of quality, value and longevity.
FAMA INDUSTRIE's name is also a mark of personal
service, we provide an unparalleled after-sales service.
Our sales team are trained to support our network of
distributors and retailers in choosing the best product.
Additionally, on our website further information and
videos are available.

In addition, you can visit our website famaindustrie.com
to browse data sheets, product pictures and videos.

We're dedicated to satisfying customer needs with next
day deliveries and stock availability of tan extensive
range.

FAMA INDUSTRIE has chosen to verify the safety
and the quality of its equipment: because of that two
internationally prominent Certified Bodies (IMQ and
DEKRA] have scrutinized carefully the machines.

FAMA INDUSTRIE participates in the standardization
process, both in Italy and in Europe: it takes part actively
Into the chief technical committee for writing and
revising safety standards.

Thus granting the highest-grade quality products to
those customers who have been choosing FAMA, and
the reliability of its family run business, for nearly 60
years. FAMA: the strength of tradition that keeps up with
times!

Federazione delle Associazioni-Nazionali
dell'industria Meccanica Varia:ed Affine



TRITACARNE
MINCING MACHINES

Certificato di esame tipo
Type Examination Certificate

No. IMQ 270
Tritacarne / Mincing machines

Modelli / Models

1512, 7112, TS 22, T1 22, TSK 22, TIK 22,

TS 32 ECO, TI 32 ECO, TI12 R, TI 22 R, TI 32 R,
TI22 RS, TI 32 RS

Certificato di esame tipo
Type Examination Certificate

Frullatori e sbattitori portatili
Hand-held blenders and whisks

Modelli / Models
250VF, 250VV, 300VV, 350VF, 350VV, 400VV, 450VF,
450V, 500V, 550VF, 550V, 650VF, 650V

®0

TRITACARNE GRATTUGIA
MINCING MACHINES
WITH GRATER MACHINES

Certificato di esame tipo
Type Examination Certificate

No. IMQ 271
Tritacarne con grattugia
Mincing machines with grater machines

Modelli / Models
1612, 76112, TG 22, 161 22, TGK 12, TGIK 12,
T6K 22, TGIK 22

o

GRATTUGIE
GRATER MACHINE

Certificato di esame tipo
Type Examination Certificate

No. IMQ 274
Grattugia
Grater machine

Modelli / Models
6S, 6SD, GSM, Gl, GD, GG

® @0

TRITACARNE E
TRITACARNE GRATTUGIA
MINCING MACHINES AND
MINCING MACHINES
WITH GRATER MACHINES

Certificato di esame tipo
Type Examination Certificate

No. IMQ 272

Tritacarne e tritacarne grattugia
Mincing machines and mincing
machines with grater machines

Modelli / Models
158,718,768, TGI8, GM

&%

PELAVERDURE
VEGETABLE PEELERS

Certificato di esame tipo
Type Examination Certificate

No. IMQ 275

Pelaverdure

(pelapatate e puliscicozze)

Vegetable peelers

[potatoes peeling and mussels scraping)

Modelli / Models
5 Kg, 10 Kg, 18 Kg, 30 Kg
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QUALITA, FIDUCIA E TECNOLOGIA,
LE NOSTRE RISORSE
IN QUESTI 70 ANNI

QUALITY, TRUST AND TECHNOLOGY
OUR RESOURCES IN THESE 70 YEARS




TRITACARNE « MEAT MINCERS

M

TRITACARNE GRATTUGIA - MEAT MINCER GRATERS
SERIE RETRO « RETRO MODELS

016 > 041
016 > 041

GRATTUGIE « GRATERS
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MIXER AD IMMERSIONE - STICK BLENDERS

AFFETTATRICI « SLICING MACHINES

PREPARAZIONE DINAMICA - DYNAMIC PROCESSING

LAVORAZIONE CARNE *« MEAT PROCESSING

r

LAVORAZIONE PASTA « KNEADING MACHINES

SNACK BAR - SNACK BAR

COTTURA - COOKING EQUIPMENT

REFRIGERATI « REFRIGERATED
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FORZA E AFFIDABILITA:
LA SCELTA DEI PROFESSIONISTI

STRENGHT AND RELIABILITY:
THE PROFESSIONAL'S CHOICE

TRITACARNE SERIE TS
MEAT MINCERS TS MODELS

TRITACARNE SERIE TI
MEAT MINCERS TI MODELS

TRITACARNE SERIE TI R
MEAT MINCERS TI R MODELS

TRITACARNE SERIE UNIKO
MEAT MINCERS UNIKO MODELS

TRITACARNE REFRIGERATO
REFRIGERATED MEAT MINCER

TRITACARNE SERIE UNGER
UNGER MEAT MINCERS MODELS
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Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50

230/50
230-400/50

018

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

0,38 (0.50)
0.75 (1,00)
1,10 (1,50
1,50 (2,00

TRITACARNE SERIE TS

MEAT MINCERS
TS MODELS

e Macchinario per uso professionale ® Costruito in lega di alluminio pres-
sofusoe lucidato e Elegante fascia in acciaio inossidabile sulla carcassa
motore e Ingranaggi elicoidali in acciaio temperato a bagno d'olio ® Mo-
tore asincrono ventilato con termica di protezione ® Gruppo macinazione
came: Ghisa / Alluminio / Acciaio Inox e Trafile auto affilanti in acciaio
inox di serie  Tramoggia e piatto raccolta in acciaio inox  Pestello in
ABS e Comandi a 24 volt ® Set per insaccare (a richiesta)  Inversione di
marcia (a richiesta) e Norme CE e Fabbricato i ltalia

* Professional equipment o Structured in polished pressure die cast alumi-
nium alloy » Elegant stainless steel motor cover band  Oil immersed gears
made from hardened steel » Ventilated asynchronous motor with thermal pro-
tection included e Easy-remavable mincing unit available in: Electroless nikel
plated cast iron / Anodized aluminium / Aisi 304 stainless steel o Stainless
steel self-sharpening draw-plates included e Stainless steel tray and hopper
* ABS pestle ® 24 volt controls ® Gear inversion option available on demand e
Sausage filling kit available on demand e CE approved ® Proudly Made in ltaly

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel  Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

TS 8 o o
TS 12 ° ° °
TS 22 ° ° °
TS 32ECO o o
Giri/m coclea Produzione oraria Bocca inserimento carne Piastra in dotazione
Screw revolution (RPM) Production per hour (kg/h) Inlet (mm) Standard plate (mm)
80 15
200 150/200
p 52 96
140 300
140 400



TS8

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g 60

@)

Peso netto
Net weight (kg)
9,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.260/D.270/H. 360

TS 22

Bocca d'uscita
Barrel (mm]
082

@)

Peso netto
Net weight (kg)
24,0/22,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.240/D. 440/ H.510

NORME CE / CE APPROVED

TS12

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g70

@)

Peso netto
Net weight (kg)
19,0/16,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.370/H. 440

TS 32ECO

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
098

@)

Peso netto
Net weight (kg)
33,0/31,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.240/D.500/H.510

SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Gruppo Macinazione Mincing group

Alluminio Alimentare | Acciaio Inox | food Aluminum Stainless Steel
TS 8 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto prodct code FTSM101 FTSM126 FTSM101E FTSM126E
TS 12 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto product code F15106 F15126 FTS106E FTS126E
TS 12 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto prodct code F15107 F18127 FTS107E FTS127E
TS 22 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto product code FTS116 FT15136 FTS116E FTS136E
TS 22 230 monofase single phase € € € €
codice prodotto product code F18117 F1$137 FTS1T7E FTS137E
TS 32 ECO 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto product code FTS146 FT15138 FTS146E FTS138E
TS 32 ECO 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto product code FTS147 FT$139 FTS147E FTS139E

FINV inversione di marcia di serie su 7532 ECO CE - non
disponibile per TS8 gear reverse option standard on 7537 ECO CE, not
available for TS8

di serie / included

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models

019



Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50

230/50
230-400/50

020

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

0,38 (0.50)
0.7 (1,00)
110(1,50)
150(2.00

TRITACARNE SERIE Tl
MEAT MINCERS TI MODELS

 Macchinario per uso professionale e Struttura in acciaio inossidabile lu-
tidato e Ingranaggi elicoidali in acciaio temperato a bagno dolio ® Motore
asincrono ventilato con termica di protezione ® Gruppo macinazione carne:
Ghisa / Alluminio / Acciaio Inox ® Trafile auto affilanti in acciaio inox di
serie e Tramoggia e piatto raccolta in acciaio inox e Pestello in ABS
Comandi a 24 volt » Set per insaccare (a richiesta) ® Inversione di marcia
(a richiesta) ® Norme CE e Fabbricato in ltalia

* Professional equipment o Structured in polished stainless steel  Oil im-
mersed steel gears  Ventilated asynchronous motor with thermal protection
included  Easy-removable mincing unit available in: Electroless nikel plated
cast iron / Anodized aluminium / AISI 304 stainless steel ® Stainless steel
self-sharpening draw-plates included e Stainless steel tray and hopper ® ABS
pestle » 24 volt controls e Sausage filling kit available on demand e Gear
inversion option available on demand e CF approved  Proudly Made in ltaly

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel  Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

TI8 o o
TI12 . ° °
TIZ22 . ° °
TI132ECO ° °
Giri/m coclea Produzione oraria Bocca inserimento carne Piastra in dotazione
Screw revolution (RPM) Production per hour (kg/h) Inlet (mm) Standard plate (mm)
80 15
200 150/200
p 52 96
140 300
140 400



TI8

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g 60

@)

Peso netto
Net weight (kg)
10,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.280/D.270/H. 350

TlZ2Z

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
082

@)

Peso netto
Net weight (kg)
25,0/22,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 440 [ H. 440

TI 8 230V monofase single phase

codice prodotto product code

TI12

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g70

@)

Peso netto
Net weight (kg)
22,0/19,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 430/ H. 440

TI32ECO

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
098

Q

Peso netto
Net weight (kg)
36,0/35,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.225/D.500/H. 510

TI 12 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

TI 12 230V monofase single phase

codice prodotto product code

TI 22 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

TI 22 230 monofase single phase

codice prodotto product code

TI 32 ECO 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

TI 32 ECO 230V monofase single phase

codice prodotto product code

FINV inversione di marcia di serie su TI32 ECO CE - non
disponibile per TI8 gear reverse aption standard on 1137 ECO CE, not
available for TI§

Gruppo Macinazione Mincing group
Alluminio Alimentare | Acciaio Inox | Food Aluminum Stainless Steel
€ €
FTSMIT01E FTSMI27E
€ €
FTIN06E FTI26E
€ €
FTI07E FTIN27E
€ €
FTIT16E FTI36E
€ €
FTINM7E FTN3T7E
€ €1
FTI46E FTI56E
€ €
FTI4TE FTINS7E

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models

0z
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TRITACARNE SERIE TI R

MEAT MINCERS
TI R MODELS

 Macchinario per uso professionale  Struttura in acciaio inossidabile lu-
cidato e Ingranaggi elicoidali in acciaio temperato a bagno d'olio @ Motore
asincrono ventilato con termica di protezione  Gruppo macinazione came:
Ghisa / Alluminio / Acciaio Inox  Trafile auto affilanti in acciaio inox di
serie ® Tramoggia e piatto raccolta in acciaio inox e Pestello in ABS e
Comandi a 24 volt ® Set per insaccare (a richiesta) ® Inversione di marcia
(a richiesta) » Norme CE e Fabbricato in ltalia

o Professional equipment o Structured in polished stainless steel ® Oil im-
mersed steel gears  Ventilated asynchronous motor with thermal protection
included e Easy-removable mincing unit available in: Electroless nikel plated
cast iron / Anodized aluminium / AISI 304 stainless steel » Stainless steel
self-sharpening draw-plates included  Stainless steel tray and hopper  ABS
pestle ® 24 volt controls e Sausage filling kit available on demand e Gear
inversion option available on demand e CF approved  Proudly Made in ltaly



TI1Z2R

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g70

@)

Peso netto
Net weight (kg)
26,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.260/D.400/H. 490

TIZ22R

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
082

@)

Peso netto
Net weight (kg)
32,0/32,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.260/D. 450 / H. 530

TI32R

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
098

@)

Peso netto
Net weight (kg)
52,0/ 46,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.300/D. 475/ H. 560

TI22RS

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
082

@)

Peso netto
Net weight (kg)
35,0/34,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.260/D.435/H.525

TI32RS

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
098

Q

Peso netto
Net weight (kg)
40,0/ 40,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.260/D.510/H.525

TI 32 RPRO

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
098

QO

Peso netto
Net weight (kg)
50,0 /50,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 295/D.545/H. 550
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Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - S/Steel ~ Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel ~ Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

TI12R . ° ° TI32R o
TI22RS ° TI 32 RPRO °
TI2Z2R ° ° e TI32 RPRO
[
TI32RS ° UNGER
Alimentazione Potenza Giri/m coclea Produzione oraria Bocca inserimento carne Piastra in dotazione
Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Screw revolution (RPM) Production per hour kg/h) Inlet (mm) Standard plate (mm)
TI12R 1,10 (1,50) 250
TI22RS 1,50 (2,00) 400/500
TI22R 1,60 (2,00 350/400 p b2
230/50
TI32RS 23040050 1,60 (2.20) 140 500 g6
TI32R 2,20 (3,00) 600
TI32R ™0 2,20(3,00 600
B 76
TI32 RPROUNGER 2,20(3,00 600
Gruppo Macinazione Mincing group
Ghisa Alimentare | Acciaio Inox | Food Grade Cast Iron Stainless Steel
TI12 R 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto product code FTI106R FTI126R FTI106RE FTI126RE
TI 12 R 230 monofase single phase € € € €
codice prodotto product code FTI107R FTI27R FTI107RE FTI127RE
TI 22 RS 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FTI136RS FTI136RSE
T122 RS 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTI137RS FTI137RSE
T122 R 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto product code FTIT16R FTI136R FTI116RE FTI136RE
T1 22 R 230 monofase single phase € € € €
codice prodotto product code FTIT17R FTI37R FTIN7RE FTI137RE
T1 32 RS 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FTI138RS FTI138RSE Inlet g 76mm
T1 32 RS 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTI139RS FTI139RSE Inlet o 76mm
T1 32 R 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto prodct code FTI138R FTI138RE
T1 32 R 230 monofase single phase € €
codice prodotto product code FTI39R FTI139RE
T1 32 R PRO 230/400V trifase three phase €
codice prodotto product code FTI138RP
T1'32 R PRO UNGER 230/400V trifase three phase €
codice prodotto prodct code FTI39RPUT
FINV inversione di marcia di serie nei modelli TI32R - TI32R PRO o
- 132 R PRO UNGER gear reverse option standard on TI3ZR - TI3ZR di serie / included

PRO-TI3Z R PRO UNGER

* | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for £C countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models






TRITACARNE
SERIE UNIKO

MEAT MINCERS UNIKO

e Macchinario per uso professionale ® Corpo in lega di alluminio pres-
sofuso e Sistema di riduzione ad ingranaggi elicoidali a bagno d'olio ®
Robusto motore asincrono di produzione nazionale e Termica di protezione
e Gruppo macinazione carne: Acciaio Inox e Trafile auto affilanti in ac-
ciaio inox di serie ® Tramoggia e piatto raccolta prodotto in acciaio inox
* Pestello in ABS  Comandi a 24 volt  Disponibile set per insaccare (a
richiesta) ® Disponibile con inversione di marcia (a richiesta) @ Norme CE
» Fabbricato in Italia

* Professional equipment ® Pressure die cast aluminium alloy cover casing ®
Speed reducer with oil immersed gears ® Heavy duty Italian make asynchro-
nous motor  Thermal protection © AISI 304 stainless steel easy-removable
“ENTERPRISE” mincing unit e Stainless steel self-sharpening draw-plates
included o Stainless steel tray and hopper © ABS pestle © 24 volt controls
= Sausage filling kit available on demand e Gear inversion option availble on
demand o CE approved e Proudly Made in ltalya

Gruppo macinazuione inox completamente smontabile
Completely removable stainless steel mincing group

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel ~ Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast Iron

TSK12 o o
TSK 22 o ° °
TIK12 ° ° °
TIKZ22 ° °
Alimentazione Potenza Giri/m coclea Produzione oraria Bocca inserimento carne Piastra in dotazione
Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Screw revolution (RPM) Production per hour (kg/h] Inlet (mm] Standard plate (mm)
075 (1,00 200 150/200
230/50 1,10 (1,50) 140 300 - "
230-400/50
075 (1,00 200 150/200
1,10 (1,50 140 300
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TSK12

TIK12

TSK 22

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
082

@)

Peso netto
Net weight (kg)
25,0/23,0kg

H ]
M) B
Dimensioni prodotto

Product dimension (mm)
B.240/D. 490/ H.500

TIK 22

Bocca d'uscita Bocca d'uscita
Barrel (mm) Barrel (mm)
g0 082

Q (@)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
24,0/23,0kg 27,0/ 25,0 kg

Iz,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 480/ H. 430

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g70
@)
Peso netto
Net weight (kg
21,0/18,0kg
" 0
M) B
Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 440/ H. 440

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D.490/H. 430

Gruppo Macinazione Mincing group

| Acciaio Inox | Stainless Steel
TSK 12 230/400V trifase three phase €
codice prodotto product code FTSK126E
TSK 12 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FTSK127E
TSK 22 230/400V trifase three phase €
codice prodotto product code FTSK136E
TSK 22 230 monofase single phase €
codice prodotto product code FTSK137E
TIK 12 230/400V trifase three phase €
codice prodotto product code FTIK126E
TIK 12 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FTIK127E
TIK 22 230/400V trifase three phase
codice prodotto product code
TIK 22 230 monofase single phase
codice prodotto product code
FINV inversione di marcia gear reverse aption _ di serie / included

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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TRITACARNE
REFRIGERATO

REFRIGERATED MEAT
MINCER

o Macchinario per uso professionale  Monoblocco in acciaio inossidabile
e Motore asincrono ventilato e motoriduttore a bagno dolio  Gruppo
macinazione carne: Acciaio Inox e Tramoggia refrigerata  Coperchio in
plexiglass trasparente ® Gas refrigerante R 134a - 80gr  Temperatura -2
+4, regolabile tramite termostato ® Trasmissione a ingranaggi ® Termica
di protezione e Facile da pulire ® Disponibile con inversione di marcia (a
richiesta) ® Norme CE e Fabbricato in Italia

o Professional equipment e Stainless steel cover casing  Ventilated and
permanently lubricated geared electrical motor ® Cutting unit and knob com-
pletely in stainless steel » Refrigerated hopper  Plexyglass transparent lid ®
Constant cooling by hermetic compressor with R 134a -80 gr Gas  Homage-
neaus temperature during all cutting process, adjustable from -2° to +4°C o
Stainless steel drive gears © Thermal averload protection included e Entirely
detachable for easy cleaning e Gear inversion option availble on demand » CF
approved » Proudly Made in ltaly




TRZ2Z2

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
082

@)

Peso netto
Net weight (kg)
43,0/43,0kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.270/D.410/H. 545

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)
B
TR3? 230-400/50

TR 22 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

TR32

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
098

@)

Peso netto
Net weight (kg)
56,0 /56,0 kg

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm)
B. 350/ D. 530/ H. 555

Gruppi di macinazione - Mincing Groups
Inox - 5/Steel

Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast Iron

TRZ22 o
TR32 .
Potenza Giri/m coclea Produzione oraria Bocca inserimento carne Piastra in dotazione
Motor power (Kwatt/Hp) Screw revolution (RPM) Production per hour (kg/h) Inlet (mm) Standard plate (mm]
0,90 (1,20) 280/300
120 p52 )
1,85 (1,50) 450

NORME CE / CE APPROVED

Gruppo Macinazione

SENZA NORME CE / NON CE APPROVED
Mincing group

| Acciaio Inox

€
FTR100

TR 22 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FTR100M

TR 32 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

€
FTR200

TR 32 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FTR200M

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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TRITACARNE
SERIE UNGER

UNGER MEAT MINCERS

 Macchinario per uso professionale e Struttura in acciaio inossidabile lu-
cidato  Ingranaggi elicoidali in acciaio temperato a bagno d'olio ® Motore
asincrono ventilato con termica di protezione ® Gruppo macinazione came:
Ghisa / Alluminio / Acciaio Inox e Trafile auto affilanti in acciaio inox di
serie ® Tramoggia e piatto raccolta in acciaio inox e Pestello in ABS @
Comandi a 24 volt ® Set per insaccare (a richiesta) e Inversione di marcia
(a richiesta) @ Norme CE  Fabbricato in Italia

o Professional equipment e Structured in polished stainless steel ® Oil im-
mersed steel gears  Ventilated asynchronous mator with thermal protection
included e Easy-remavable mincing unit available in: Electroless nikel plated
cast iron / Anodized aluminium / AISI 304 stainless steel  Stainless steel
self-sharpening draw-plates included o Stainless steel tray and hopper ® ABS
pestle ® 24 volt controls ® Sausage filling kit available on demand ® Gear
inversion option available on demand e CF approved  Proudly Made in ltaly

IL SISTEMA UNGER MONTA COLTELLI A DOPPI0 TAGLIO E UNA
SERIE DI PIASTRE CON DIFFERENTI FORI IN GRADO DI RENDE-
RE LE CARNI LAVORATE UN IMPASTO OMOGENEO

THE UNGER SYSTEM MOUNTS DOUBLE EDGED KNIVES AND A SE-
RIES OF PLATES WITH DIFFERENT HOLES CAPABLE OF MAKING
THE PROCESSED MEATS A HOMOGENEOUS MIXTURE

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel ~ Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

TSTI1Z2/TSTIZ2Z o o
TI12R/TIZ22R . o
TI32R/TI32RS o

030

TS12
UNGER

3
Bocca d'uscita Bocca d'uscita
Barrel (mm] Barrel (mm)
070 g70

0 0
Peso netto Peso netto
Net weight (kg Net weight (kg
23,0/21,0kg 24,0/22,0kg

V.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 480/ H. 430

i_’

e

-h-

TI12
UNGER

.,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 490/ H. 430




TS 22 Tl22
UNGER UNGER

Bocca d'uscita Bocca d'uscita
Barrel (mm) Barrel (mm)
ne2 082

@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg Net weight (kg
25,0/23,0kg 26,0/ 24,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 440 [ H. 440

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.240/D.490/H.500

TI12R
UNGER

Bocca d'uscita

TI22R
UNGER

Bocca d'uscita

Barrel (mm) Barrel (mm)
g0 082

@) Q
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
2770/ 770kg 330/ 33,0k

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 480/ H. 430

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 490/ H. 430

TI32RS TI32R
UNGER UNGER

Bocca d'uscita Bocca d'uscita
Barrel (mm) Barrel (mm)
098 098

Q (@)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
40,0/40,0kg 54,0/ 48,0 kg
H ] H ]

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D. 480 /H. 430

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.215/D.490/H. 430
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Alimentazione

Giri/m coclea Produzione oraria Bocca inserimento carne Piastra in dotazione

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

Power supply (Volt/Hz) Screw revolution (RPM) Production per hur (kg/h) Inlet (mm) Standard plate (mm)
g6
230-400/50 14 e
g 0-10-6

TS 12 UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

NORME CE / CE APPROVED

SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

TS 12 UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

TI 12 UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

T1 12 UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

TS 22 UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

TS 22 UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

T122 UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

T122 UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

TI 12 R UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

T112 R UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

T122 R UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

T122 R UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

TI 32 RS UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

TI 32 RS UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

FINV inversione di marcia gear reverse option

TI 32 R UNGER 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

T1 32 R UNGER 230V monofase single phase

codice prodotto product code

FINV inversione di marcia gear reverse option

Gruppo Macinazione Mincing group
Ghisa Alimentare Acciaio Inox Ghisa Alimentare Acciaio Inox Food Grade Cast Iron Stainless Steel Food Grade Cast Iron Stainless Steel
1/2 Unger 1/2 Unger Unger Totale Unger Totale 1/2 Unger 1/2 Unger Total Unger Total Unger
€ € € €
FTS106U F1S126U FTS106UE FTS126UE
€ € € €
FTS107U0 F1S127U FTS107UE FTS127UE
€ € € €
FTI106U FTI126U FTI106UE FTI126UE
€ € € €
FTI107U FTI27U FTI107UE FTI127VE
€ € € € € € € €
F1S116U FTS136U FTS116UT FTS136UT FTS116UE FTS136UE FTST16UTE FTS136UTE
€ € € € € € € €
FTS117U0 FTS137U FTST17UT FTS137UT FTST17UE FTS137UE FTST17UTE FTS137UTE
€ € € € € € € €
FTI116U FTI136U FTIT16UT FTI36UT FTIT16UE FTI136UE FTIT16UTE FTIN36UTE
€ € € € € € € €
FTIT17U FTI37U FTITT7UT FTI37uT FTIT17UE FTI137UVE FTIT17UTE FTIN37UTE
€ € € €
FTI106RU FTI126RU FTIT06RUE FTI126RUE
€ € € €
FTIN07RU FTI27RU FTIT07RUE FTI127RUE
€ € € € € € € €
FTI16RU FTI136RU FTIT116RUT FTI36RUT FTIT16RUE FTI136RUE FTI16RUTE FTI136RUTE
€ € € € € € € €
FTINMT7RU FTI37RU FTIN17RUT FTI37RUT FTIT17RUE FTI137RUE FTIN7RUTE FTI37RUTE
€ €
FTIN38RSUT FTIN38RSUTE
€ €
FTI39RSUT FTI39RSUTE
di serie / included
€ €
FTI138RUT FTI138RUTE
€ €
FTI139RUT FTI139RUTE
di serie / included di serie / included

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for £C countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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FUNZIONALITA COMPLETA...
SENZA COMPROMESSI

TOTAL FUNCTIONALITY...
WITHOUT COMPROMISE

TRITACARNE GRATTUGIA SERIE TG
MEAT MINCER AND GRATER TG MODELS

TRITACARNE GRATTUGIA
CARENATO SERIE TGl
FAIRED COMBO MEAT MINCER
AND GRATER TGl MODELS

TRITACARNE GRATTUGIA
SERIE UNIKO

COMBO MEAT MINCER

AND GRATER UNIKO MODELS
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Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50

230/50
230-400/50

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

038 (0.,50)
0.75 (1,00
1,10 (1,50

Giri/m
tritacarne
Meat mincer

(RPM)

80

200
140

TRITACARNE
GRATTUGIA SERIE TG

COMBO MEAT MINCER &
GRATER TG MODELS

e Macchinario per uso professionale e Costruito in lega di alluminio pres-
sofuso e Elegante fascia in acciaio inossidabile sulla carcassa motore @
Sistema di riduzione ad ingranaggi elicoidali a bagno dolio ® Motore asin-
crono produzione nazionale e Termica di protezione ® Gruppo macinazione
carne: Ghisa / Alluminio / Acciaio Inox e Trafile auto affilanti in acciaio
inox di serie  Tramoggia e piatto raccolta prodotto in acciaio inox e Rullo
in acciaio con trattamento electroless nikel plating e Disponibile rullo in
acciaio inox AISI 304 e Scodella formaggio in acciaio inox e Grata di prote-
zione allo scarico bocca grattugia inox e Micro di protezione alla grattugia
e Pestello in ABS e Comandi a 24 volt e Disponibile con inversione di
marcia (a richiesta) ® Norme CE e Fabbricato in ltalia

* Professional equipment ® Made from pressure die cast aluminium alloy
Elegant stainless steel motor cover band e Speed reducer with oil immersed
gears ® ltalian make asynchronous motor © Thermal protection ® Fasy-re-
movable “ENTERPRISE™ mincing unit available in: Flectroless nikel plated
cast iron / Anodized aluminium / AISI 304 stainless steel » Stainless steel
self-sharpening draw-plates included e Stainless steel tray and hopper ®
Stainless steel grating roll plated with nikel electroless  AlSI 304 roll aption
is also available e Stainless steel cheese bowl  Safely Stainless steel pro-
tection grid placed at the bottom of the grating mouth  Safety micro switch
placed on the mauth inlet » ABS pestle ® 24 volt controls © Gear inversion
option available e CF approved  Proudly Made in ltaly

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel  Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

TGS o o
TG1Z2 o o o
TG 22 ° ° °
Giri/m Produzione oraria Produzione oraria Bocca
rattugia tritacarne grattugia grattugia Piastra in dotazione
Grga ter /l?P W) Meat mincer production — Grater production per — Grater mouth — Standard plate (mm)
per hour (kg) hour (kg) (mm)
1400 15 30 110x65
1400 200 50 i)
140x80
900 300 70



TGS TG1Z2

Bocca d'uscita tritacarne Bocca d'uscita tritacarne

Meat mincer barrel (mm) Meat mincer barrel (mm)
@) @)

Peso netto Peso netto

Net weight (kg) Net weight (kg)

10,0 kg 22,0/20,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.260/D.380/H. 360

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 200/ D. 550 / H. 460

TG 22

Bocca duscita tritacarne
Meat mincer barrel (mm)
082

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
27,0/25,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 610/ H. 460

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Gruppo Macinazione Mincing group

Alluminio Alimentare | Acciaio Inox | Food Aluminum Stainless Steel
TG 8 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto prodct code FTGM102 FTGM126 FTGM102E FTGM126E
MRIM supplemento per rullo in acciaio inox s/steel roll € €
TG 12 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto product code FT6126 FT16102 FTG126E FTG102E
TG 12 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto product code F16127 F16103 FTG127E FTG103E
TG 22 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto prodct code FT6208 FT16206 FTG208E FTG206E
TG 22 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto product code FT6209 F16207 FTG209E FTG207E
FINV inversione di marcia gear reverse aption € di serie / included

MRI supplemento per rullo in acciaio inox s/steel roll € €

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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038

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50

230/50
230-400/50

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

038 (0.,50)
0.75 (1,00
1,10 (1,50)

Giri/m
tritacarne
Meat mincer

(RPM)

80

200
140

TRITACARNE
GRATTUGIA
SERIE TGl

COMBO MEAT MINCER &
GRATER TG IMODELS

 Macchinario per uso professionale  Struttura in lamiera di acciaio inox
AISI 304 e Sistema di riduzione ad ingranaggi elicoidali a bagno dlio ®
Matore asincrono produzione nazionale ® Termica di protezione ® Gruppo
macinazione carne: Ghisa / Alluminio / Acciaio Inox e Trafile auto affilanti
in acciaio inox di serie @ Tramoggia e piatto raccolta prodotto in acciaio
inox e Rullo in acciaio con trattamento electroless nikel plating e Dispo-
nibile rullo in acciaio inox AlSI 304 e Scodella formaggio in acciaio inox e
Grata di pratezione allo scarico bocca grattugia inox ® Micro di protezione
alla grattugia ® Pestello in ABS e Comandi a 24 volt e Disponibile con
inversione di marcia (a richiesta)  Rullo fresato (disponibile a richiesta) ®
Norme CE e Fabbricato in Italia

o Professional equipment & AlSI 304 stainless steel plated case ® Speed re-
ducer with oil immersed gears * ltalian make asynchronous motor ® Thermal
protection e Easy-removable “ENTERPRISE” mincing unit available in:
Flectroless nikel plated cast iron / Anodized aluminium / AISI 304 stainless
steel  Stainless steel self-sharpening draw-plates included o Stainless steel
tray and hopper © Stainless steel grating roll plated with nikel electroless ®
AlSI 304 roll option is also available ® Stainless steel cheese bowl e Safety
Stainless steel protection grid placed at the bottom of the grating mouth ®
Safety micro switch placed on the mouth inlet » ABS pestle ® 24 volt controls
o Gear inversion aption available e Milled roll available on request  CF ap-
proved  Proudly Made in ltaly

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel  Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

TGI8 o o
TGI12 o o o
TGI 22 o o o
Giri/m Produzione oraria Produzione oraria Bocca
rattugia tritacarne grattugia grattugia Piastra in dotazione
Grga ter /l?PM ) Meat mincer production — Grater production per — Grater mouth — Standard plate (mm)
per hour (kg) hour (kg) (mm)
1400 15 30 110x65
1400 200 50 i)
140x80
900 300 70



TGI8 TGl 12

Bocca d'uscita tritacarne Bocca d'uscita tritacarne

Meat mincer barrel (mm) Meat mincer barrel (mm)
@) @)

Peso netto Peso netto

Net weight (kg) Net weight (kg)

12,0kg 25,0/23,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.280/D.400/H. 360

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.590/H. 440

TGl 22

Bocca duscita tritacarne
Meat mincer barrel (mm)
082

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
28,0/26,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.610/H. 440

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Gruppo Macinazione Mincing group

Alluminio Alimentare | Acciaio Inox | Food Aluminum Stainless Steel
TG 8 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto product code FTGMI102 FTGMI126 FTGMI102E FTGMI126E
MRIM supplemento per rullo in acciaio inox s/steel roll € €
TGI 12 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto product code FT61126 FT61102 FTGI126E FTGI102E
TGI 12 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto product code FTGI127 FTG1103 FTGI127E FTGI103E
TGl 22 230/400V trifase three phase € € € €
codice prodotto prodct code FTG1208 FT61206 FTGI208E FTGI206E
TGl 22 230V monofase single phase € € € €
codice prodotto product code FT61209 FT61210 FTGI209E FTGI210E
FINV inversione di marcia gear reverse aption € di serie / included
MRI supplemento per rullo in acciaio inox s/steel roll € €

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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TRITACARNE
GRATTUGIA
SERIE UNIKO

COMBO MEAT MINCER &
GRATER UNIKO MODELS

e Macchinario per uso professionale ® Corpo in lega di alluminio presso-
fuso (TGK) e Struttura in lamiera di acciaio inox (TGIK)  Sistema di ridu-
zione ad ingranaggi elicoidali a bagno d'olio ® Robusto motore asincrano di
produzione nazionale ® Termica di protezione ® Gruppo macinazione carne:
Acciaio Inox e Trafile auto affilanti in acciaio inox di serie ® Tramoggia
e piatto raccolta prodotto in acciaio inox e Pestello in ABS e Micro di
protezione alla bocca grattugia e Grata in acciaio inox allo scarico della
grattugia e Comandi a 24 volt e Disponibile con inversione di marcia (a
richiesta)  Norme CE e Fabbricato in Italia

o Professional equipment  Pressure die cast aluminium alloy cover casing
(TGK)  Structured in stainless steel plating (TGIK] ® Speed reducer with oil
immersed gears ® Heavy duty Italian make asynchronous motor © Thermal
protection ® AISI 304 stainless steel easy-removable “"ENTERPRISE" mincing
unit e Stainless steel self-sharpening draw-plates included e Stainless steel
tray and hopper ® ABS pestle o Safety micro switch placed on the mouth inlet
o Safely Stainless steel protection grid placed at the bottom of the grating
mouth 24 volt controls  Gear inversion option availble ® CF approved o
Proudly Made in ltaly

Bl IeW all
=0

-_—--——-‘_‘__--_-’ ‘_.-"- Gruppo macinazuione inox completamente smontabile
= Completely removable stainless steel mincing group

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel  Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

TGK 1?2 °
TGK 22 °
TGIK 12 °
TGIK 22 °
Giri/m Giri/m Produzione oraria Produzione oraria Bocca
P Aliment[az/ilt/lgr}[e/w potenea ftlg;?cma/;ggf grattugia Meairtnr/i:t;ecfarfrz]:fumon Efafwg r?;}ilﬁ;/a{m er Efgar;tft/ungoiuam PSI?aSnt(;gnlin ?;i;a/z%%]/e
ower supply Motor power (Kwatt/Hp) i Grater (RPM) perhuuf i ffio ik I il P
TGK 1?2 0.75 (1,00 200 1400 200 50
TGK 22 23050 140 900 300 7
230-400/50 140480 g6
TGIK 1?2 110(1,50) 200 1400 200 50
TGIK 22 140 900 300 70
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TGK 12 TGK 22

Bocca d'uscita tritacarne Bocca d'uscita tritacarne

Meat mincer barrel (mm) Meat mincer barrel (mm)
@) (@)

Peso netto Peso netto

Net weight (kg) Net weight (kg)

25,0/23,0kg 29,0/27,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm}
B.220/D.610/H. 470

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 240/D. 670/ H. 500

TGIK1Z TGIK 22

Bocca duscita tritacarne Bocca d'uscita tritacarne
Meat mincer barrel (mm) Meat mincer barrel (mm)

O @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
26,0/ 24,0 kg 29,0/27,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 640/ H. 430

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 660/ H. 430

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Gruppo Macinazione Mincing group

Acciaio Inox | Stainless Steel
TGK 12 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FTGK102 FTGK102E
TGK 12 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTGK103 FTGK103E
TGK 22 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto prodct code FTGK206 FTGK206E
TGK 22 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FT6K207 FTGK207E
TGIK 12 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FTGIK102 FTGIK102E
TGIK 12 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTGIK103 FTGIK103E
TGIK 22 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FTGIK206 FTGIK206E
TGIK 22 230V monofase single phase € €
codice prodotto prodct code FTGIK210 FTGIK210E
FINV inversione di marcia gear reverse option € di serie / included
MRI supplemento per rullo in acciaio inox s/steel roll € €

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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APPLICAZIONI SOLO PER TRITACARNE 0 TRITACARNE GRATTUGIA MOD. 12 0 22 ESCLUSO UNIKO o AVAILABLE FOR MEAT MINCER AND COMBO MEAT MINCER AND GRATER MOD. 12 OR 27
ONLY - NOT SUITABLE FOR UNIKO MODELS  TUTTE LE APPLICAZIONI SONO DA INTENDERSI SENZA MACCHINARIQ - DEVICES PRICES ARE NOT INCLUSIVE OF MEAT MINCER o LE APPLICAZIONI
SONO ADATTE SIA PER MACCHINARI CE CHE PER MACCHINARI NON CE - DEVICES ARE SUITABLE FOR CE AND NON CE APPROVED MODEL

APPLICAZIONE PASSAPOMODORO - - F

TOMATO SQUEEZER DEVICE — —
FPP100 - MOD. 12 Applicazioni per il nostro tritacarne Mod. 12 Device for model 1 €
FPP101 - MOD. 22 Applicazioni per il nostro tritacarne Mod. 22 Device for model 22 €
APPLICAZIONE PASSAPUREA %
POTATO MASHER DEVICE !
FPP102 - MOD. 12 Applicazioni per il nostro tritacarne Mod. 12 Device for model 17 €
FPP103 - MOD. 22 Applicazioni per il nostro tritacarne Mod. 22 Device for model 22 €

GRUPPO CARNE ENTERPRISE ‘i

ENTERPRISE MINCING ASSEMBLY

Ghisa Alimentare food Grade Cast Iron | Acciaio Inox Stainless Steel

Mod. 12 Bocca, coclea con perno, volantino, n° 1 piastra, coltello Mouth, screw, handwheel, n° 1 plate, knife € €

codice prodotto product code FOTM126 FOTM12I

Mod. 22 Bocca, coclea con perno, volantino, n° 1 piastra, coltello Mouth, screw, handwheel, n° 1 plate, knife € €

codice prodotto product code FOTM226 FOTM221

Mod. 32 ECO Bocca, coclea con perno, volantino, n® 1 piastra, coltello Mouth, screw, handwheel, n° 1 plate, knife €

codice prodotto product code FOTM32IE
Mod. 32 R-RS Bocca, coclea con perno, volantino, n° 1 piastra, coltello Mouth, screw, handwheel, n° 1 plate, knife €

codice prodotto product code FOTM32IR

GRUPPO CARNE MEZZ0 UNGER I &

HALF UNGER SYSTEM MINCING ASSEMBLY

Ghisa Alimentare food Grade Cast Iron | Acciaio Inox Stainless Steel
Mod. 12 Bocca, coclea con perno, volantino, n° 2 piastre, coltello Mouth, screw, handwheel, n° 2 plates, knife € €
codice prodotto product code FOTM126U FOTM12IU
Mod. 22 Bocca, coclea con perno, volantino, n° 2 piastre, coltello Mouth, screw, handwheel, n° 2 plates, knife € €
codice prodotto product code FOTM226U FOTM221U

GRUPPO CARNE UNGER TOTALE I | =
TR CIE

TOTAL UNGER SYSTEM MINCING ASSEMBLY

Ghisa Alimentare Food Grade Cast Iron | Acciaio Inox Stainless Steel
Mod. 22 Bocca, coclea con perno, volantino, n° 3 piastre, n® 2 coltelli Mouth, screw, handwheel, n° 3 plates, n° 2 knives € €
codice prodotto product code FOTM226UT FOTM22IUT
Mod. 32 Bocca, coclea con perno, volantino, n° 3 piastre, n® 2 coltelli Mouth, screw, handwheel, n° 3 plates, n° 2 knives €
codice prodotto product code FOTM32IUT

IMBUTI PER INSACCARE

SAUSAGE FILLING FUNNELS

F0163/8 Set 3 imbuti in Moplen per insaccare Mod. 8 - Foro imbuti mm 15/20/25 Sausage filling kit Mod. 08 (3 pes kit] - Funnel diam mm 15/20/25

F0163/12 Set 3 imbuti in Moplen per insaccare Mod. 12 - Foro imbuti mm 15/20/25 Sausage filing kit Mod. 12 (3 pcs kit) - Funnel diam mm 15/20/25
F0163/22 Set 3 imbuti in Moplen per insaccare Mod. 22 - Foro imbuti mm 15/20/25 Sausage filling kit Mod. 22 (3 pcs kit] - Funnel diam mm 15/20/25

F0163/32 Set 3 imbuti in Moplen per insaccare Mod. 32 - Foro imbuti mm 15/20/25 Sausage filling kit Mod. 32 (3 pcs kit) - Funnel diam mm 15/20/25
F2939 Anello per insaccare Mod. 8 Ring for funnels Mod. 8

F2227 Anello per insaccare Mod. 12 Ring for funnels Mod. 12

(S T B T T I )

F2228 Anello per insaccare Mod. 22 Ring for funnels Mod. 22



I RICAMBI SONO ADATTI SIA PER MACCHINARI CE CHE PER MACCHINARI NON CE - ACCESSORIES ARE SUITABLE FOR CE AND NON CE APPROVED MODEL

RICAMBI PER TRITACARNE ENTERPRISE {:ﬁ:‘j - Piastre e coltelli Acciaio Inox

Stainless Steel plates and knives
SPARE PARTS FOR ENTERPRISE MINCER

Modello 8 | Modello 12 | Modello 22 Modello 32
Piastra g 2 mm Plate g 2 mm € € € €
codice prodotto product code F0403 F0406 F0409 F0412
Piastra g 3 mm Plate g 3 mm € € € €
codice prodotto product code FO404 F0407 F0410 F0413
Piastra ¢ 3,5 mm Plate g 3.5 mm € € € €
codice prodotto product code F0405 F0408 F0411 F0414
Piastra g 4,5 mm Plate g 4.5 mm € € € €
codice prodotto product code F2045 F2131 F2219 F0502
Piastra g 6 mm Plate g 6 mm € € € €
codice prodotto product code F3134 F3136 F3138 F3140
Piastra g 8 mm Plate g 8 mm € € € €
codice prodotto product code F3135 F3137 F3139 F3141
Coltello Anife € € € €
codice prodotto product code F2044 F2130 F2218 F0503

RICAMBI PER TRITACARNE UNGER 5 Piastre e coltelli Acciaio Inox
!‘.I Stainless Steel plates and knives

SPARE PARTS FOR UNGER MINCER

Modello 8 | Modello 12 | Modello 22 | Modello 32
Piastra @ 0 mm Plate g 0 mm € € €
codice prodotto product code F0400U F0401U F0402U
Piastra g 2 mm Plate g 2 mm € € €
codice prodotto product code F0406U F0409U F0412U0
Piastra @ 3 mm Plate g 3 mm € € €
codice prodotto product code F0407U FO410U F0413U
Piastra @ 3,5 mm Plate g 3.5 mm € € €
codice prodotto product code F3142U0 F3149U F3156U
Piastra g 4,5 mm Plate g 4,5 mm € € €
codice prodotto product code F0408U FO411U FO414U
Piastra g 6 mm Plate g 6 mm € € €
codice prodotto product code F3136U F3138U F3140U0
Piastra g 8 mm Plate 7 § mm € € €
codice prodotto product code F3137U F3139U F31410
Piastra g 10 mm Plate g 10 mm € € €
codice prodotto product code F3143U F3150U0 F3157U
Piastra g 12 mm Plate g 17 mm € € €
codice prodotto product code F3144U F3151U F3158U
Piastra g 14 mm Plate g 14 mm € € €
codice prodotto product code F31450 F3152U F3159U
Piastra g 16 mm Plate g 16 mm € € €
codice prodotto product code F3146U F3153U F3160U
Piastra g 18 mm Plate o 16 mm € € €
codice prodotto product code F3147U F3154U F3161U
Piastra g 20 mm Plate o 20 mm € € €
codice prodotto product code F3148U F3155U F3162U
Coltello Knife € € €
codice prodotto product code F0415U F0416U FO417U
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RICORDANDO ANTICHI SAPORI...
CON CLASSE ED ELEGANZA

OLD TIME FL AVOURS...
HIGH-CLASS AND GRACE

SERIE RETRO MIGNON
RETRO MIGNON MODELS

SERIE\RETR(‘D PROFESSIONAL
RETRO PROFESSIONAL MODELS

AFFETTATRICI VOLANO RETRO
RETRO FLYWHEEL SLICER

AFFETTATRICI RETRO SERIE R
RETRO SLICING MACHINES R MODELS

AFFETTATRICI RETRO SERIE GR
RETRO SLICING MACHINES GR MODELS
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== RETRO SERIE MIGNON
s RETRO MIGNON MODELS

e Apparecchi per uso semiprofessionale e domestico e |deale per abitazio-
ni e piccoli ristoranti ® Corpo in lega di alluminio pressofuso e verniciato
Sistema di riduzione ad ingranaggi elicoidali a bagno d'olio ® Robusto mo-
tore a induzione di produzione nazionale e Termica di protezione ® Gruppo
macinazione carne “enterprise” asportabile in alluminio o in acciaio inox e
Dimensioni carico tritacarne 52x 120 mm e Dimensioni scarico tritacarne
60 mm e Trafile auto affilanti in acciaio inox di serie ® Tramoggia in ac-
ciaio inox  Rullo grattugia in acciaio e Disponibile in AISI 304 e Micro di
protezione al carico della bocca grattugia @ Grata di protezione allo scarico
della bocca grattugia in acciaio inox @ Scodella raccolta formaggio inox
o Pestello in ABS e Comandi a 24 volt ® Norme CE e Fabbricata in Italia

* Household and semi-professional equipment o Ideally suited for the small
restaurants and home use © Pressure die cast aluminium alloy and varnished
case ® Speed reducer with oil immersed gears e ltalian make heavy duty in-
duction motor e Thermal protection ® Easy-removable “ENTERPRISE” mincing
unit available in stainless steel or aluminium  Loading meat inlet dimensions:
52x120 mm  Qutput mouth dimensions: 60 mm e Stainless steel self- sharpe-
ning draw-plates © Stainless steel hopper o Stainless steel grating roll ® AlSI
J04 aption is also available ® Safety micro switch placed on the mouth inlet ®
Safety Stainless steel protection grid placed at the bottom of the grating mouth
o Stainless steel cheese bowl ® ABS pestle » 24 volt controls  CF approved
o Proudly Made in ltaly

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel ~ Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

Produzione oraria Produzione oraria
Alimentazione Potenza Giri/m tritacarne Giri/m grattugia tritacarne grattugia Piastra in dotazione
Power supply [Volt/Hz) - Motor power (Kwatt/Hp) Meat mincer (RPM] Grater (RPM] Meat mincer production Grater production per Standard plate (mm)
per hour [kg) hour (kg

80 15 -

230/50 0,38 (0.50) 15 30




TS8R

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
p60

@)

Peso netto
Net weight (kg)
9,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.260/D.270/H. 360

TG8R

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g 60

@)

Peso netto
Net weight (kg)
10,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 260/D. 380/ H. 360

GMR

Bocca grattugia [}
Grater mouth ?/nm/
110x65

@)
KG

Peso netto
Net weight (kg)
8,0 kg

[z

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.170/D. 280 /H.310

NORME CE / CE APPROVED

Gruppo Macinazione

Alluminio Alimentare | Acciaio Inox |
TS 8 R 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTSMR101 FTSMR126
TG 8 R 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTGMR102 FTGMR126
GM R 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FGMR113
MRIM rullo in acciaio inox s/steel roll €

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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— RETRO SERIE
~ PROFESSIONAL

- RETRO PROFESSIONAL
SERIES

o Apparecchi per uso professionale e Ideale per ristornati e macellerie
in “stile” » Corpo in lega di alluminio pressofuso e verniciato e Sistema
di riduzione ad ingranaggi elicoidali a bagno d'olio  Robusto motore a
induzione di produzione nazionale e Termica di protezione ® Gruppo maci-
nazione carne “enterprise” asportabile e In ghisa alimentare o acciaio inox
* Dimensioni carico tritacarne 52x120 mm  Dimensioni scarico tritacarne
70 mm e Trafile auto affilanti in acciaio inox di serie ® Tramoggia in acciaio
inox @ Rullo grattugia in acciaio ® Disponibile in AISI 304 e Micro di pro-
tezione al carico della bocca grattugia e Grata di protezione allo scarico
della bocca grattugia in acciaio inox ® Scodella raccolta formaggio inox
o Pestello in ABS e Comandi a 24 volt ® Norme CE e Fabbricata in Italia

* Professional equipment e Particularly suitable for “Stylish” restaurants and
butcheries  Pressure die cast aluminium alloy and varnished case ® Speed
reducer with oil immersed gears ® Italian make heavy duty induction motor
Thermal protection e Fasy-removable “ENTERPRISE” mincing unit e Available
in cast iron or Stainless steel e Loading meat inlet dimensions: 52x120 mm e
Qutput mouth dimensions: 70 mm e Stainless steel self-sharpening draw-pla-
tes ® Stainless steel hopper © Stainless steel grating roll ® AlSI 304 aption
is also available ® Safety micro switch placed on the mouth inlet ® Safety
Stainless steel protection grid placed at the bottom of the grating mouth e
Stainless steel cheese bowl ® ABS pestle ® 24 volt controls  CF approved ©
Proudly Made in ltaly

Gruppi di macinazione - Mincing Groups

Inox - §/Steel ~ Alluminio - Aluminium  Ghisa - Cast lron

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50
230-400/50

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

0.75 (1,00

Produzione oraria
Giri/m tritacarne Giri/m grattugia tritacarne
Meat mincer (RPM) Grater (RPM) Meat mincer production
per hour [kg)

200 150/200
200

Produzione oraria
grattugia
Grater production per
hour (kg

50

Piastra in dotazione
Standard plate [mm)

pb
gb




TS12R

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
070

@)

Peso netto
Net weight (kg)
19,0/19,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.370/H. 440

TG12R

Bocca d'uscita
Barrel (mm)
g70

@)

Peso netto
Net weight (kg)
22,0/22,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 550/ H. 460

GSR

Bocca grattugia
Grater mouth ?/nm/
140x80

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
18,0/18,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.380/H. 380

NORME CE / CE APPROVED

Gruppo Macinazione

Ghisa Alimentare | Acciaio Inox |
TS 12 R 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FTSR106 FTSR126
TS 12 R 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTSR107 FTSR127
TG 12 R 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FTGR126 FTGR102
TG 12 R 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FTGR127 FTGR103
GSR 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FGSR106
GS R 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FGSR107
FINV inversione di marcia gear reverse option €

MRI supplemento per rullo in acciaio inox s/steel roll

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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Capacita di taglio
Cutting capacity (mm)

185x150
230x190
270x240

Spessore di taglio
Slice thickness (mm)

02,3 - (8 posizioni)
0+2.5 - (9 posizioni)

0+2,5 - (9 posizioni)

Base d'appoggio
affettatrice
Slicer cutting area (mm)

380x290
400x340
650x400

RETRO AFFETTATRICI
A VOLANO

RETRO FLOWER WHEEL
VOLANO MANUAL SLICERS

* Apparecchi per uso professionale  Ideale per hotel, negozi, bar, ristor-
nati e macellerie in “stile” e Funzionamento manuale ® Struttura in lega
di alluminio con fusione in conchiglia per garantire una durata nel tempo
ed elevata affidabilita e Superficie verniciata a “fuoco” per ottenere una
lucentezza ed un'igiene ottimali e Affilatoio superiore di serie e di facile
utilizzo ® Anello paralama fisso ® Rapida pulizia ® Norme CE  Fabbricata
in ltalia

* Professional equipment e Particularly suitable for “stylish” restaurants,
butcheries, hotel, bar, shops  This unit is fully hand-operated ® Heavy structu-
re with aluminium with chilled casting to grant life and a good reliability
Fire painted surface to get a sheen and optimum hygiene  Upper sharpener
standard and easy to use ® Fixed blade protecting ring  Rapid cleaning ® CE
approved  Proudly Made in ltaly

Dimensione
piedistallo
Pedestal dimensions
(mm)

650x800
650x800
650x800




250 R

Lama
Blade size (mm)
0250

@)

Peso netto affettatrice
Slicer net weight (kg)
1.0kg

Peso netto colonna
Slicer net weight (kg)
43,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.520/D.680/H.510

350R

Lama
Blade size (mm)
0350

@)
KG

Peso netto affettatrice
Slicer net weight (kg)
Okg

Peso netto colonna
Slicer net weight (kg
54,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.710/D.870/H. 800

VOLANO 250 R

codice prodotto product code

NORME CE / CE APPROVED

€
FAV250

VOLANO 300 R

codice prodotto product code

€
FAV300

VOLANO 350 R

codice prodotto product code

€
FAV350

COLONNA

codice prodotto product code

€
FBAS

COLONNA

codice prodotto product code

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

€
FBAS350

300R

Lama
Blade size (mm)
0300

@)

Peso netto affettatrice
Slicer net weight (kg)
46,0kg

Peso netto colonna
Slicer net weight (kg)
46,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 600/D. 670/ H. 950




062

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/ 50-60

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

0.18(0.25)
0.18(0.25)
0,22 (0,35)

Capacita di ta?lin
Cutting capacity (mm)

190x160
220x190
220x210

Giri/m lama

RETRO AFFETTATRICI
GRAVITA SERIE R

GRAVITY RETRO STYLE
SLICERS R SERIES

o Macchinario per uso professionale e Realizzata in lega di alluminio
trattata anodicamente ® Motore asincrono ventilato ® Lama di produzio-
ne nazionale @ Anello di protezione e Boccole carrello autolubrificanti @
Ampio piatto porta salumi  Protezione in plastica al carrello ® Curata
nei dettagli e Trasmissione a cinghia e Affilatoio incorporato e Facile da
pulire « Norme CE e Fabbricata in Italia

* Professional equipment e Slicer made from highly food-grade aluminium
* Ventilated asynchronous motor e Italian make blades ® Safety ring ® Per-
manently lubricated carriage ball bearings ® Capacious food plate ® Safety
carriage plastic cover o High quality gravity feed slicer  Belt transmission
» Sharpening accessory included e Fasy clean up  CF approved ® Proudly
Made in lialy

i N Base d’appoggio
e o, gmmiw
240 0+15 415x280
300 260 0+16 440x290
270 016 440x290



220R 250 R

Lama Lama
Blade size (mm) Blade size (mm)
0220 0250

(@) (@)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
135 kg 15,5 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.620/D. 425/ H. 360

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.580/D. 405/ H. 340

275R

Lama
Blade size (mm)

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
16,5kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.620/D. 440/ H. 390

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

220 ROSSA 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FAFR223 FAFR223E
250 ROSSA 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FAFR253 FAFR253E
275 ROSSA 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FAFR279 FAFR279E

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50
230-400/50

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

0.26 (0.35)

038 (0.,50)

Capacita di taglio
Cutting capacity (mm)

230x160

240x250

Giri/m lama

RETRO AFFETTATRICI
GRAVITA SERIE GR

GRAVITY RETRO STYLE
SLICERS GR SERIES

 Macchinario per uso professionale e Fusione in lega di alluminio ano-
dizzato  Motore asincrono ventilato  Lama forgiata di produzione nazio-
nale  Anello di protezione alla lama e Boccole carrello autolubrificanti
« Blacco al carrello come da normativa e Supporto vela maggiorato ®
Ampio piatto porta salumi e Curata nei dettagli ® Protezione in plastica al
carrello @ Trasmissione con robusta cinghia in poliestere ® Scheda elet-
trica a 24 volt e Interruttore digitale e Affilatoio incorporato @ Norme CE
« Fabbricata in Italia

* Professional equipment ® Made from highly polished anodised food-grade
aluminium » Ventilated asynchronous motor  [talian make forged blade
Blade safety ring ® Permanently lubricated carriage ball bearings © CE appro-
ved carriage locking e Capacious food plate e High quality gravity feed slicer
» Safety carriage plastic cover ® Powerful polyester belt driven transmission
* 24 volt low tension card e Digital ON/OFF switch e Sharpening accessory
included  CF approved ® Proudly Made in ltaly

alg[ligutu Corsa Carrello Spessore di taglio Bagfefgtfaptl:?cgegm
remu{/gng[RPM/ Cartiage sliding (mm) Slice thickness (mm] Slicer cutting area (mm)

300

270 470x320
280

015

280

330 600x420
260



275 GR

Lama
Blade size (mm)
0275

@)

Peso netto
Net weight (kg)
22,0/22,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.630/D.500/H. 420

330GR

Lama
Blade size (mm)
0330

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
38,0/38,0kg

Iz,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.780/D. 500/ H. 480

275 ROSSA 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

275 ROSSA 230V monofase single phase

codice prodotto product code

300 ROSSA 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

300 ROSSA 230V monofase single phase

codice prodotto product code

330 ROSSA 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

330 ROSSA 230V monofase single phase

codice prodotto product code

350 ROSSA 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

350 ROSSA 230V monofase single phase

codice prodotto product code

FPAA supplemento per pomelleria in alluminio

extra charge for aluminium knob

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

€
FAR276

€
FAR275

€
FAR301

€
FAR300

€
FAR331

€
FAR330

€
FAR351

€
FAR350

€

300CR

Lama
Blade size (mm)
0300

@)

Peso netto
Net weight (kg)
23,0/23,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 630/D.500/H. 420

350 GR

Lama
Blade size (mm]

@)

Peso netto
Net weight (kg)
40,0/ 40,0kg

" 0
]Z) B
Dimensioni prodotto

Product dimension (mm)
B.800/D.500/H. 480

NORME CE / CE APPROVED

SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

€
FAR276E

€
FAR275E

€
FAR3OTE

€
FAR300E

€
FAR331E

€
FAR330E

€
FAR351E

€
FAR350E

€




GRATTUG'E
GRATERS




SEMPLICEMENTE EFFICACI...
PER OGNI TIPO DI PRODOTTO

SIMPLY EFFECTIVE...
FOR ANY KIND OF FOODSTUFF

GRATTUGIE
GRATERS

GRATTUGIE MAXI
MAXI GRATERS




GRATTUGIE MIGNON
GRATER MIGNON

e Macchinario per uso professionale ® Struttura in acciaio INOX  Corpo
in lega di alluminio pressofuso e verniciato ® Robusto motore asincrono
ventilato di produzione nazionale con termica di protezione @ Rullo in ac-
ciaio con trattamento electroless nikel plating ® Rullo in acciaio Inox AlSI
304 (disponibile a richiesta) e Scodella formaggio in acciaio Inox e Grata
di protezione allo scarico della bocca grattugia in acciaio inox e Micro di
protezione alla grattugia ® Norme CE

o Professional equipment ® Structured in stainless steel o Pressure die
cast aluminium alloy and varnished case © Heavy duty ltalian make, venti-
lated asynchronous motor with thermal protection included e Stainless steel
grating roll plated with nikel electroless  AISI 304 roll aption available on
demand e Stainless steel cheese bawl e Safety stainless steel protection grid
placed at the bottom of the grating mouth ® Safety micro switch placed on the
mouth inlet ® CF approved

Rullo punzonato Produzione oraria
Alimentazione Potenza Giri/m grattugia grattugia tritacarne
Power supply Volt/Hz] - Motor power (Kwatt/Hp) Grater //?PM? Stamped grater roll Meat mincer production
(mm) per hour [kg)
230/50 0,38 (0,50) 1400 110x60 30
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GM

b
Bocca grattugia

Grater meuth [mim)
110x65

(B s

0
:
Peso netto
Net weight (kg
8,0 kg
Z B
Dimensioni prodotto
Product dimension [mm)
B.170/D.280/H.310

GMB

Bocca grattugia
Grater mouth ?/nm/
110x65

@)
KG

Peso netto

Net weight (kg)
8.0k

[z

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm)
B.170/D. 280/ H.310 I-""'-'-----_..-.___--

GMR

Bocca grattu;;ia
Grater mouth (mm)
110x65

@)

Peso netto
Net weight (kg)
8,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.170/D.280/H. 310

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

GM 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FGM113
GMR ROSSA 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FGM113R
GMR BIANCA 230V monofase single phase €
codice prodotto product code FGM113B
MRIM supplemento per rullo in acciaio inox s/steel roll €

€
FGM113

€
FGM113RE

€
FGM1138E

€

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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GRATTUGIE
GRATER

 Macchinario per uso professionale  Costruito in lega di alluminio pres-
sofuso e lucidato e Elegante fascia in acciaio inossidabile sulla carcassa
motore « Robusto motore asingrono di produzione nazionale con termica di
protezione  Freno matore @ Rullo in acciaio con trattamento electroless
nikel plating « Rullo in acciaio Inox AISI 304 (disponibile a richiesta) ®
Rullo fresato (disponibile a richiesta)  Scodella formaggio in acciaio Inox
o Grata di protezione allo scarico della bocca grattugia in acciaio inox e
Micro di protezione alla grattugia » Comandi a bassata tensione (24 Volt)
o Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment = Structured in polished pressure die cast aluminium
alloy = Flegant stainless steel motor cover band  Heavy duty ltalian make
asynchranous motor with thermal protection included o With motor brake e
Stainless steel grating roll plated with nikel electroless o AlSI 304 roll option
available on demand e Milled roll available on request  Stainless steel cheese
howd = Safety stainless steel protection grid placed at the bottom of the grating
mouth = Safely micro switch placed on the mouth inlet » 24 volt controls  CF
approved = Proudly Made in ltaly

Rullo punzonato Produzione oraria
Alimentazione Potenza Giri/m grattugia grattugia tritacarne
Power supply (Volt/Hz] - Motor power [Kwatt/Hp) Grater (RPM? Stamped grater roll Meat mincer production
(mm) per hour (kg
0,75 (1,00) 1400 70
0,75 (1,00) 1400 70
140x75
230/50
s | 100 900 0
0,75 (1,00) 70
1,50 (2,00) 1400 210x107 100
230-400/50 3,00 (4,00) 309x158 130
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GS

Grattugia semplice
Grater GS

Bocca grattugia
Grater mouth ?mm/
140x80

O

Peso netto

Net weight (kg)
18,0/18,0kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.380/H. 380

&

GSM

Grattugia motore maggiorato (HP 1,5)
Grater GSM higher power motor (HP 1,5)

53

Bocca grattu?ia
Grater mouth [mm)
140x80

@)

Peso netto
Net weight (kg)
20,0/20,0 kg

[z

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.420/H. 380

HPZ2

Grattugia Maxi
Maxi grater HP2

Bocca gratlu?ia
Grater mouth [mm)
185x110

@)

Peso netto
Net weight (kg)
38,0/38,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.280/D.500/H. 570

GSD

Grattugia bocca destra
Grater GSD right mouthed

Bocca grattugia
Grater mouth ?mm]
140x80

@)

Peso netto

Net weight (kg)
18,0/18,0kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.380/H. 380

GD

Grattugia doppia
Double grater GD

Bocca grattu?ia
Grater mouth [mm)
140x80

@)

Peso netto
Net weight (kg)
21,0/ 21,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.540/H. 380

HP4

Grattugia gigante
Maxi grater HP4

Bocca grattugia
Grater mouth gnm/
300x160

O

Peso netto
Net weight (kg)
80,0/80,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.400/D.700/H. 600
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APPLICAZIONI

ACCESSORIES

RULLO STANDARD

Realizzato in acciaio ferroso, presenta le punte affilate
ed adatto a pane o parmigiano stagionato.

Ironed steel drum (supplied as standard): features sharp
ends. Only suitable for grating hard cheese (i.e. parmesan)
and bread.

GS 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

RULLO INOX - MRI

Rullo interamente in acciaio inox AISI 304,
presenta punte affilate.

S/steel drum: entirely made of stainless steel features
sharp ends.

NORME CE / CE APPROVED

€
FGS106

GS 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FGS107

GSD 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

€
FGSD106

GSD 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FGSD107

GSM 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

€
FGSM106

GSM 230V monofase single phase
codice prodotto product code

€
FGSM107

GD 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

€
FGD100

GD 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FGD101

MRI supplemento per rullo in acciaio inox s/steel stamped roll

€ cad.

MRF supplemento per rullo in acciaio inox fresato
Milled s/steel stamped roll

GG 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

€ cad.

€
FG6108

GG 230V monofase single phase

codice prodotto product code

GG 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

€
FG6109

€ 4043,00
FG6106

RULLO FRESATO - MRF

Realizzato in acciaio inox non presenta punte affilate, ma
ha dei tronchi di cono adatti a parmigiano poco stagionato,
come Pecorino romano o pecorino sardo. L tipo di
grattugiato realizzato & molto simile a quello che si ottiene
con (a Grattugia a mano.

Milled drum: made of s/steel comes with cone shaped ends.
Suitable for grating not too matured cheese (i.e. pecorino
romano/sardo). Features coarse grating.

SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

€
FGST06E

€
FGS107E

€
FGSD106E

€
FGSD107E

€
FGSM106E

€
FGSM107E

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models






@ MIXER A IMMERSIONE Z(A
STICK BLENDERS )




UNA GAMMA COMPLETA PER LA
SCELTA DEI PROFESSIONISTI

AFULL RANGE FOR
THE PROFESSIONAL'S CHOICE

MIXER A IMMERSIONE SERIE HEAVY®RO
STICK BLENDERS HEAVY DUTY PRO LINE

MIXER A IMMERSIONE SERIE LIGHT
STICK BLENDERS LIGHT DUTY LINE

MIXER A IMMERSIONE SERIE LIGHT MINI
STICK BLENDERS LIGHT DUTY LINE MINI

#
T



f"“'

LY

A _J

MIXER A IMMERSIONE
SERIE HEAVY PrO
VELOCITA VARIABILE

STICK BLENDERS
HEAVY DUTY PRO LINE
VARIABLE SPEED

 Macchinario per uso professionale ® Corpo motore in acciaio inox e
Motore ventilato di produzione nazionale e Termica di protezione al motore
* mpugnatura ergonomica per un maggiore comfort d'utilizzo e Display
a cristalli liquidi @ Regolatore a 9 velocita  Sistema elettronico di sta-
bilizzazione di velocita e potenza SRS (self-regulating-speed) ® Giunti di
connessione in polimero ad alta resistenza ® Mescolatore in acciaio inox
disponibile in 4 lunghezze: 300-400-500-600 mm e Innesto mescolatore
a vite ® Apparecchio certificato da ente di controllo ® Norme CE e Fab-
bricato in Italia

* Professional equipment  Stainless steel motor cover  ltalian make ven-
tilated motor e Thermal overload protection included e Ergonomic handle for
comfortable use ® Liquid crystal digital display » 9 speed regulator  Control
board equipped with SRS (self-regulating-speed) device for power and spe-
ed stabilization  High grade joints made from polymer  fully detachable
stainless steel shafts available in 4 lengths: 300-400-500 and 600 mm  Tube
screw fitting ® Patented machine e CE approved e Proudly Made in ltaly

Pulsantiera
velocita variabile

Push botton
variable speed

SRS o

La tecnologia SRS consente di ottenere
composti estremamente omogenei.

SRS device grants high-quality
homogeneous mixtures.




5
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MIXER A IMMERSIONE
SERIE HEAVY PrO
VELOCITA FISSA

STICK BLENDERS
HEAVY DUTY PRO LINE
FIXED SPEED

 Macchinario per uso professionale ® Corpo motore in acciaio inox e
Motore ventilato di produzione nazionale e Termica di protezione al motore
* |mpugnatura ergonomica per un maggiore comfort d'utilizzo e Display a
cristalli liquidi @ Sistema elettronico di stabilizzazione di velocita e poten-
7a SRS (self-regulating-speed) ® Giunti di connessione in polimero ad alta
resistenza ® Mescolatore in acciaio inox disponibile in 4 lunghezze: 300-
400-500-600 mm e Innesto mescolatore a vite ® Apparecchio certificato
da ente di controllo  Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment ® Stainless steel motor cover  ltalian make ven-
tilated motor e Thermal overload protection included e Frgonomic handle for
comfortable use  Liguid crystal digital display ® Control board equipped with
SRS [self-requlating-speed) device for power and speed stabilization ® High
grade joints made from polymer ® Fully detachable stainless steel shafts avai-
lable in 4 lengths: 300-400-500 and 600 mm e Tube screw fitting e Patented
machine ® CE approved e Proudly Made in Italy

Pulsantiera
velocita fissa

Push botton
fixed speed

SRS g

La tecnologia SRS consente di ottenere
composti estremamente omogenei.

SRS device grants high-quality
homogeneous mixtures.




CORPO MOTORE - SERIE HEAVY VVPrO
VELOCITA VARIABILE

BODY MOTOR HEAVY DUTY VV PRO LINE - VARIABLE SPEED

Diamentro corpo Diamentro corpo
Diamentro body Diamentro body
g130 §130

@) Q
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
2,6kg 3.2kg

T

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H. 360 H. 380
Diamentro corpo Diamentro corpo
Diamentro body Diamentro body
p130 §130
@)
(<)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
34kg 3.0kg

H

[

Dimensioni prodotto

T

Dimensioni prodotto

H

I

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H. 390 H. 400
Codice Alimentazione Potenza Veloiicita/giri Prezzo

Model code Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Speed (RPM) Price [€)
FMSOW %0 2,000 - 9,000 max 15.000
FMAOWY 450 2000 - 11.000 max 17.000

230/ 50-60

MBSO 550 2,000 - 9.000 max 15.000
FMGSOW 650 2000 - 9.000 max 13.000



CORPO MOTORE - SERIE HEAVY VFPRrO
VELOCITA FISSA

BODY MOTOR HEAVY DUTY VF PRO LINE - FIXED SPEED

Diamentro corpo Diamentro corpo
Diamentro body Diamentro body
g130 §130

@) Q
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
2,6kg 3.2kg

T

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H. 360 H. 380
Diamentro corpo Diamentro corpo
Diamentro body Diamentro body
p130 §130
@)
(<)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
34kg 3.0kg

—_—a

Dimensioni prodotto

T

Dimensioni prodotto

H

I

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H. 390 H. 400
Codice Alimentazione Potenza Veloiicita/giri Prezzo
Model code Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Speed (RPM) Price (€]
FM350VF 350 2.000 - 9.000 max 15.000
FM450VF 450 2.000 - 11.000 max 17.000
230/ 50-60
FMB50VF 550 2.000 - 9.000 max 15.000
FM650VF 650 2.000 - 9.000 max 13.000

069



COMPONENTI - MESCOLATORI
SERIE HEAVYPRO - VELOCITA VARIABILE E FISSA
BLENDER HEAVY DUTY PRO LINE - VARIABLE AND FIXED SPEED COMPONENTS

070

Capacita Capacita
Capacity (1t] Capacity (It)
30/80 30120

@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
2,6kg 3.2kg
H H
L. L.
Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H. 360 / B. 200 H. 360/ B. 200
Capacita Capacita
Capacity (It] Capacity (It)
150/230 250/330

Q @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
3bkg 3.6kg
H H
L. L.
Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H. 360 / B. 200 H. 360 / B. 200

SERIE HEAVYP®O - VELOCITA VARIABILE
WHIP HEAVY DUTY PRO LINE - ONLY VARIABLE SPEED COMPONENTS

Q H
£/ L.
Capacita Peso netto Dimensioni prodotto
Capacity (1t] Net weight (kg Product dimension (mm)
80 0.9 kg B.120/ H. 360




COMPONENTI - OMOGENEIZZATORI

S Nuovi omogeneizzatori: Preparato con
S E R| E H E AVYPRO - V E LO C | TA VA R | A B | |_ E E F | SS A riduzione dei globuli fino a 2 micron mescolatore tradizionale
New homagenizers: Processed with the standard
HOMOGENIZER HEAVY DUTY PRO LINE - VARIABLE AND FIXED SPEED COMPONENTS reduce productsup to two microns blending tube
Capacita Capacita
Capacity (It) Capacity (1t)
220 2/30
Q Q
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
2,6kg 32kg
Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm] Product dimension (mm)
H. 360/ B. 200 H. 360/ B. 200
Capacita Capacita
Capacity (It] Capacity (It)
2/40 2/50
@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
34kg 3.6kg
Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H.360/B. 200 H. 360 / B. 200
Codice Prezzo Codice Prezzo
Model code Price [€) Model code Price [€)
Mescolatore 300 mm Omogeneizzatore 300 mm
FM 300 Blender tube 300 mm FO 300 Homagenizer 300 mm
Mescolatore 400 mm Omogeneizzatore 400 mm
Blender tube 400 mm FO 400 Homogenizer 400 mm
Mescolatore 500 mm Omogeneizzatore 500 mm
Blender tube 500 mm FO 500 Homogenizer 500 mm
Mescolatore 600 mm Omogeneizzatore 600 mm
Blender tube 600 mm FO 600 Homagenizer 600 mm
Frusta
Whip

o
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ACCESSORI MIXER HEAVYPROVV / VF

ACCESSORIES MIXER HEAVY DUTY PRO LINE VV / VF MODEL

-~

FSPS
SUPPORTO PARETE SINGOLO
SINGLE WALL SUPPORT

FSPC
SUPPORTO PARETE
WALL SUPPORT

"y

FSP
SUPPORTO PENTOLA REGOLABILE E CON SNODO LIBERO
ADJUSTABLE POT SUPPORT WITH FREE ARTICULATED JOINT

Supporto parete singolo / Single wall support

Supporto parete per mixer combi / Wall support for mixer combi

Supporto pentola g 400 mm / Pat support o 400 mm
Supporto pentola g 600 mm / Pat support o 600 mm
Supporto pentola g 800 mm / Pat sugport o 800 mm
Supporto pentola g 1000 mm / Pot support a 1000 mm

Supporto pentola g 1200 mm / Pot support o 1200 mm

Codice
Model code

FSPS

FSPC
FSP400
FSP600
FSP800
FSP1000
FSP1200

Peso netto
Net Weight kg

0,15
0,30
1,95
215
2,35
2,65
2,75

Prezzo
Price (€)



CARATTERISTICHE MIXER HEAVYPROVV / VF

FEATURES MIXER HEAVY DUTY PRO LINE VV / VF MODEL

DISPLAY DIGITALE CON TASTO

DI AVVIO (MODELLO VF)
DIGITAL DISPLAY WITH START BUTTON
(VF MODEL)

-

A

ESTREMA FACILITA DI CAMBIO

ACCESSORI
EASY ACCESSORY CHANGING CLUTCH

BLOCCO GHIERA
NEW SLIDING JOINT LOCK

=)

TUBO E CAMPANA

IN ACCIAIO INOX
S/STEEL BLENDER TUBE AND BELL

IMPUGNATURA ERGONOMICA
ERGONOMIC HANDLE

g 77

LAME IN ACCIAIO INOX

FACILMENTE SOSTITUIBILE
S/STEEL EASY REPLACEABLE BLADES

FRUSTE IN ACCIAIO INOX

SMONTABILI
S/STEEL WHISKS THAT CA BE DISMANTLED

LN

OMOGENEIZZATORE

IN'ACCIAIO INOX
S/STEEL HOMOGENIZER

REGOLATORE A 9 VELOCITA

CON DISPLAY LUMINOSO
(MODELLO VV)/LUMINOUS DISPLAY
WITH 9 SPEEDS REGULATOR (VV MODEL)

CORPO CENTRALE IN ACCIAIO

INOX PIUROBUSTO
ERESISTENTE / S/STEEL STURDY MAIN BLOCK

GIUNTO IN POLIMERO
POLYMER JOINT
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oy MIXER LIGHT
a 300 - 400 - 500
- VELOCITA VARIABILE

MIXER LIGHT DUTY LINE
300 - 400 - 500
VARIABLE SPEED

)|

 Magchinario per uso professionale  Corpo realizzato in plastica con
disegno innovativo  Macchinario dal peso contenuto e di facile utilizzo ®
Motore ventilato di produzione nazionale  Termica di protezione al motore
« |mpugnatura ergonomica per un maggiore comfort d'utilizzo @ Display
a cristalli liquidi @ Regolatore a 9 velocita e Sistema elettronico di sta-
ilizzazione di velocita e potenza SRS (self-regulating-speed) ® Giunti di
connessione in polimero ad alta resistenza e Mescolatore disponibile in
3 misure: 300-400-500 mm e Innesto mescolatore a baionetta ® Appa-
recchio certificato da ente di controllo e Norme CE e Fabbricato in Italia

o Professional equipment » Exclusive body design made from plastic e User
frienldy and light tool for comfortable use  Italian make ventilated motor
o Thermal averload protection included  Ergonomic handle for comfortable
use « Liguid crystal digital display » Variable speed  Control board equipped
with SRS (self-requlating-speed) device for power and speed stabilization »
High grade joints made from polymer e Fully detachable stainless steel shafts
available in 3 lengths 300-400-500 mm e Tube bayonet fitting » Patented
machine » CE approved » Proudly Made in Italy

SRS o

La tecnologia SRS consente di ottenere
composti estremamente omogenei.

SRS device grants high-quality
homogeneous mixtures.



300 VvV

Diamentro corpo
Diamentro body
§100

@)

Peso netto
Net weight (kg)
1.8kg

T

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H. 350

500VV

Diamentro corpo
Diamentro body
g100

Q

Peso netto
Net weight (kg)
24kg

T

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm]
H. 350

400 VYV

Diamentro corpo
Diamentro body
0100

@)

Peso netto
Net weight (kg)
21kg

i

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H. 350

Codice Alimentazione Potenza Veloiicita/giri Prezzo
Model code Power supply (Volt/Hz] Motor power (Kwatt/Hp) Speed (RPM] Price (€]

FM300W 300 2.000 - 9.000 max 13.000

400VV FMA00W 230/50-60 400 2.000 - 9.000 max 15.000

FMB00W 500 2.000 - 9.000 max 15.000
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COMPONENTI - MESCOLATORI
SERIE LIGHT 300 - 400 - 500 - VELOCITA VARIABILE

BLENDER LIGHT DUTY LINE 300 400 500 VARIABLE SPEED COMPONENTS

FM 300L FM 400L
Capacita Capacita
Capacity (1t] Capacity (It)
150/230 150/230
(@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
0,85 kg 1.0kg

H

[

H

L.

Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)

H.340/B. 85 H. 440/B. 85

FM500L

3

Capacita
Capacity (1t)
150/230

@)

Peso netto
Net weight (kg)
1,2kg

H

L.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H.540/B.85

COMPONENTI - FRUSTA
SERIE HEAVYPRO - VELOCITA VARIABILE
WHIP HEAVY DUTY PRO LINE - ONLY VARIABLE SPEED COMPONENTS

FAFL
@) H
£/ (N
Capacita Peso netto Dimensioni prodotto

Capacity (It) Net weight (kg) Product dimension (mm)
330 0,8kg B.330/H.120



COMPONENTI - OMOGENEIZZATORI
SERIE LIGHT 300+ 400 - 500 - VELOCITA VARIABILE

HOMOGENIZER LIGHT DUTY LINE 300 400 500 VARIABLE SPEED COMPONENTS

FO 300L

3

Capacita
Capacity (It)
300

(@)
Peso netto
Net weight (kg)
0,85 kg

L.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H. 340/B. 55

FO500L

3

Capacita
Capacity (It]
500

@)

Peso netto
Net weight (kg)
1,2kg

O

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm)
H.540/B.55
Codice Prezzo
Model code Price (€)
Mescolatore 300 mm
FM300L Blender tube 300 mm
Mescolatore 400 mm
FM400L Blender tube 400 mm
Mescolatore 500 mm
FM500L Blender tube 500 mm
Mescolatore 600 mm
Blender tube 600 mm

Nuovi omogeneizzatori:
riduzione dei globuli fino a 2 micron
New homagenizers:

Preparato con
mescolatore tradizionale
Processed with the standard

reduce productsup to two microns blending tube
Capacita
Capacity (It)
400
Q
Peso netto
Net weight (kg)
1,0kg
Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H. 440/ B. 55
Codice Prezzo
Model code Price (€)
Omogeneizzatore 300 mm
FO 300L Homagenizer 300 mm
Omogeneizzatore 400 mm
FO 400L Homagenizer 400 mm
Omogeneizzatore 500 mm
FO500L Homogenizer 500 mm
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CARATTERISTICHE MIXER LIGHT

FEATURES MIXER LIGHT DUTY LINE 300 400 500 VV MODEL

OMOGENEIZZATORE

IN ACCIAIO INOX
S/STEEL HOMOGENIZER

TUBO E CAMPANA IN ACCIAIO INOX
S/STEEL BLENDER TUBE AND BELL

o
i

FRUSTE IN ACCIAIO

INOX SMONTABILI
S/STEEL WHISKS THAT CA BE DISMANTLED

.fl
INNESTO A SGANCIO RAPIDO PULSANTE IN DIMENSIONI OTTIMA-
CHE SEMPLIFICA L'INSERIMENTO LI. DISPLAY DIGITALE CON REGOLA-
DEGLI ACCESSORI TORE A9 VELOCITA
QUICK-AND-EASY CLUTCH HANDY STARTER. DIGITAL DISPLAY WITH
9 SPEEDS REGULATOR

i

e

LAME IN ACCIAIO INOX FACILMENTE  GIUNTO IN POLIMERO

SOSTITUIBILE POLYMER JOINT
S/STEEL EASY REPLACEABLE BLADES



ACCESSORI MIXER LIGHT

ACCESSORIES MIXER LIGHT DUTY LINE 300 400 500 VV MODEL

FSPC
SUPPORTO PARETE
WALL SUPPORT

"y

FSP
SUPPORTO PENTOLA REGOLABILE E CON SNODO LIBERO
ADJUSTABLE POT SUPPORT WITH FREE ARTICULATED JOINT

FMCG400
GELATO COMBI MIXER 400
GELATO COMBI MIXER 400

230V-50/60 Hz

Mixer e Mescolatore da 400 mm + Omogeneizzatore 400 mm - Velocita Variabile

Mixer + Blender 400 mm + Homogenizer 400 mm - Variable Speed

Vi e gt )
FSPC 030

FSP 400 195

FSP 600 215

FSP 800 23

FSP 1000 245

FSP 1200 275

FMCG 400 35
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oy MIXER LIGHT MINI 250
VELOCITAFISSA e
] VELOCITA VARIABILE

MIXER LIGHT MINI DUTY
LINE 250 FIXED AND
VARIABLE SPEED

g

 Macchinario per uso professionale  Corpo realizzato in plastica con
disegno innovativo  Macchinario dal peso contenuto e di facile utilizzo ®
Motore ventilato di produzione nazionale  Termica di protezione al motore
o Variatore di velocita (solo nel modello V) e Sistema elettronico di sta-
bilizzazione di velocita e potenza SRS (self-regulating-speed) @ Giunti di
connessione in polimero ad alta resistenza ® Mescolatori ed emulsionatori
disponibili in due misure: 200-250 mm e Apparecchio certificato da ente
di controllo  Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment  Exclusive body design made from plastic e User
frienldy and light tool for comfortable use e ltalian make ventilated motor
o Thermal overload protection included e Variable speed (only model V) e
Control board equipped with SRS [self-regulating-speed device for power and
speed stabilization e High grade joints made from polymer e Blender and
emulsifying tubes available in 7 lengths: 200-250 mm e Patented machine ®
CE approved o Proudly Made in ltaly

SRS o

La tecnologia SRS consente di ottenere
composti estremamente omogenei.
SRS device grants high-quality
homogeneous mixtures.



Diamentro corpo Diamentro corpo
Diamentro body Diamentro body
g75 p75

(@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
1,0kg 1,0kg

T

Dimensioni prodotto

i

Dimensioni prodotto

Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H. 285 H. 285
ACCESSORI
ACCESSORIES
mescolatore - blender
frusta - whisk
omogeneizzatore - homogenizer
Codice Alimentazione Potenza Veloiicita/giri Prezzo
Model code Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Speed (RPM) Price (€]
250 VV FM250W 250 15.000
230/ 50-60
250 VF FMZ50W 250 2.500 max 15.000
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COMPONENTI - MESCOLATORI
LIGHT MINI 250 VELOCITA FISSA E VELOCITA VARIABILE

MIXER LIGHT MINI DUTY LINE 250 FIXED AND VARIABLE SPEED COMPONENTS

FM 200 FM 250
Capacita Capacita

Capacity (1t] Capacity (It)

15 20

Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
0,4 kg 0,45kg

H H

L. L.

Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)
H.220/B.75 H.270/B.75

COMPONENTI - EMULSIONATORI
LIGHT MINI 250 VELOCITA FISSA E VELOCITA VARIABILE

MIXER LIGHT MINI DUTY LINE 250 FIXED AND VARIABLE SPEED COMPONENTS

FE 200 FE 250
Capacita Capacita
Capacity (1t) Capacity (1t]
15 20
@)
(<)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
0.4 kg 0,45 kg

H

L.

H

[
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Dimensioni prodotto
Product dimension (mm]
H.220/B.75

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H.270/B.75



COMPONENTI - OMOGENEIZZATORI
LIGHT MINI 250 VELOCITA FISSA E VELOCITA VARIABILE

MIXER LIGHT MINI DUTY LINE 250 FIXED AND VARIABLE SPEED COMPONENTS

FO 200

£/

Capacita
Capacity (1t)
15

@)

Peso netto
Net weight (kg)
0,35 kg

H

L.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H.220/B. 45

COMPONENTI - FRUSTA

FO 250

3

Capacita
Capacity (It)
2

QO

Peso netto
Net weight (kg)
0,40 kg

L.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
H.270/B. 45

LIGHT MINI 250 VELOCITA FISSA E VELOCITA VARIABILE

WHIP LIGHT MINI DUTY LINE 250 FIXED AND VARIABLE SPEED COMPONENTS

FAFL
3 L

Capacita Peso netto Dimensioni prodotto
Capacity (1t) Net weight (kg) Product dimension (mm)
10 0,45kg B.290/H.90
Codice
Model code
Mescolatore 200 mm
FM 200 Blender tube 200 mm
Mescolatore 250 mm
FM 250 Blender tube 250 mm
Tubo Emulsionatore 200 mm
FE 200 Emulsifing tube 200 mm
Tubo Emulsionatore 250 mm
FE 250 Emulsifing tube 250 mm

Prezzo Codice
Price (€] Model code

FO 200

FO 250

FAFLM

Nuovi omogeneizzatori: Preparato con
riduzione dei globuli fino a 2 micron mescolatore tradizionale
New homagenizers: Processed with the standard
reduce productsup to two microns blending tube

Prezzo
Price (€)

Omogeneizzatore 200 mm
Homagenizer 200 mm

Omogeneizzatore 250 mm
Homagenizer 250 mm

Frusta
Whip
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CARATTERISTICHE MIXER LIGHT MINIVV / VF

FEATURES MIXER LIGHT MINI DUTY LINE VV / VF MODEL

OMOGENEIZZATORE

IN ACCIAIO INOX
S/STEEL HOMOGENIZER

SOLO PER MIXER VV VARIATORE DI

VELOCITA
ONLY V'V MODEL SPEED VARIATOR

SOLO PER MIXER VV DISCO
EMULSIONATORE IN ACCIAIO INOX
FACILMENTE INTERCAMBIABILI
ONLY VV MODEL EMULSIFING DISC, S/STEEL
EASY INTERCHANGEABLE BLADES

084

ESTREMA FACILITA SEMPLICITAD'USO
DISMONTAGGIO UTENSILE. USER FRIENDLY
IMPUGNATURA ERGONOMICA

EASY ACCESSORY CHANGING CLUTCH.

ERGONOMIC HANDLE

TUBO ECAMPANA IN ACCIAIOINOX  LAME IN ACCIAIO INOX FACILMENTE
S/STEEL BLENDER TUBE AND BELL SOSTITUIBILE
S/STEEL EASY REPLACEABLE BLADES

SOLO PER MIXER VV FRUSTA
ONLY V'V MODEL WHIP



ACCESSORI MIXERLIGHT MINIVV / VF

ACCESSORIES LIGHT MINIDUTY LINE VV / VF MODEL

FSPM
SUPPORTO PARETE SINGOLO MINI
SINGLE WALL SUPPORT

FSPCM
SUPPORTO PARETE PER COMBI MINI
WALL SUPPORT MINI FOR COMBI

2 §

Supporto parete singolo mini / Single wall support

Supporto parete per combi mini / Wall support mini for combi

Gelato combi mixer 250 / Gelato combi mixer 250

Frulluotto / Frulluotto

FMCG400
GELATO COMBI MIXER 250

230V-50/60 Hz
Mixer con Mescolatore da 250 mm + Omogeneizzatore 250 mm - Velocita Variabile
ALL ORDINE PER QUESTO MODELLO SPECIFICARE LA FREQUENZA (HZ)

Mixer + Blender 250 mm + Homogenizer 250 mm - Variable speed
PLEASE MENTION HERTZ WHEN ORDER

FRULLUOTTO

230V-50/60 Hz
Combi Frusta e Mescolatore da 250 mm+ Omogeneizzatore 250 mm - Velocita Variabile
ALL’ ORDINE PER QUESTO MODELLO SPECIFICARE LA FREQUENZA (HZ)

Combi Whip + Blender 250 mm + Homagenizer 250 mm - Variable speed
PLEASE MENTION HERTZ WHEN ORDERING

Vi e gt )
FSPM 010
FSPOM 025

FMCG 250 ]

FRULLLOTTO 25
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PRECISIONE E SICUREZZA...
UNA SERIE DI GRANDE SPESSORE

ACCURANCY AND SAFETY..
ATHICK SET

AFFETTATRICI GRAVITA
GRAVITY SLICERS

AFFETTATRICI GRAVITA LUXURY
LUXURY GRAVITY SLICERS

AFFETTATRICI VERTICALI
VERTICAL SLICERS

AFFETTATRICI VERTICALI LUXURY
LUXURY VERTICAL SLICERS

AFFETTACARNE
MEAT SLICER

x9‘53\'
N7
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AFFETTATRICI GRAVITA
GRAVITY SLICERS

e Macchinario per uso professionale ® Macchina realizzata in lega di allu-
minio anodizzato ® Motore asincrono ventilato  Lama di produzione nazio-
nale ® Anello di protezione  Boccole carrello autolubrificanti e Protezio-
ne in plastica al carrello ® Trasmissione a cinghia e Affilatoio incorporato
* Facile da pulire ® Curata nei dettagli ® Norme CE e Fabbricata in Italia

o Professional equipment  Slicer made from highly polished anodised fo-
od-grade aluminium  Ventilated asynchronaus mator ® ltalian make blades
Safety ring * Permanently lubricated carriage ball bearings © Safety carriage
plastic cover  Belt transmission ® Sharpening accessory included o Easy
clean up  CF approved e Proudly Made in ltaly

Girifm . .
, Aliment[aZ/il;)rz?/H/ Potenza Capacita di‘ta?lin ;fllé];:zsga Corsa Carrello Spessore di taglio Ba:?fgt?zfte‘i)cgegm
ower supply (Volt/Hz] - Motor power (Kwatt/Hp) — Cutting capacity (mm) /evoluﬁgne[/?PM] Carriage sliding (mm) Slice thickness (mm)  gjivar cutting area ()
GRAVITA 195 0,15 (0,20) 140x140 210 345255
GRAV. 220 ECO 190x160 240 015
230/ 50-60 415x280
GRAV.250 ECODOM. 0.18(0.25) 190x190 250
GRAVITA 250 ECO 2106170 260 4403290
GRAVITA 250 230/50 0,26 (0,35) 220x160 300 260 470x310
GRAVITA 275 ECO 230 /50-60 0,18 (0,25) 200x190 260 440x290
= 016
GRAVITA 275 230/50 0,26 (0,35) 220x180 260 445x290
GRAV.300ECOBP. 230/ 50-60 0,24 (0,33) 220x210 270 440x290
GRAV.300 ECOBG. 230 /50-60 0,26 (0,35) 210x200 270 465x340
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195 220
GRAVITA GRAVITAECO

Lama Lama
Blade size (mm] Blade size (mm]
0195 p220

@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg Net weight (kg
10,0k 13,5 kg

" 0 " 0

. .

Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)
B.360/D.320/H.310 B.450/D. 450/ H.370

250 DOMESTICA 250
GRAVITAECO GRAVITAECO

Lama Lama
Blade size (mm] Blade size (mm]
0250 #1250

@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg Net weight (kg
14,0 kg 15,5 kg

" 0 i ]

. .

Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)
B.450/D. 450/ H. 370 B.490/D. 430/ H. 400

250 275
GRAVITA GRAVITAECO

Lama Lama
Blade size (mm) Blade size (mm)
0250 0275

(@) (@)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
16,0k 17,0k
H 1y H ]

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.500/D. 430/ H. 410

Iz,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.510/D.430/H.390
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275
GRAVITA

Lama
Blad size (mm)
0275

@)

Peso netto
Net weight (kg)
18,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.510/D.320/H. 400

250 DOMESTICA

BASE GRANDE

Lama
Blade size (mm)
0300

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
230kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.500/D. 480/ H. 440

195 230V monofase single phase

codice prodotto product code

220 ECO 230V monofase single phase

codice prodotto product code

250 ECO DOM 230V monofase single phase

codice prodotto product code

250 ECO 230V monofase single phase

codice prodotto product code

250 230V monofase single phase

codice prodotto product code

275 ECO 230V monofase single phase

codice prodotto product code

275 230V monofase single phase

codice prodotto product code

300 ECO 230V monofase single phase

codice prodotto product code

300 ECO 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FAF223

€
FAFG253

€
FA253

€
FAF279

€
FA279

€
FAF303

€
FAFG303

300 GRAVITA ECO
BASE PICCOLA

Lama
Blade size (mm)
0300

@)

Peso netto
Net weight (kg)
19,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.490/D. 470/ H. 340

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

€
FAF195E

€
FAF223

€
FAF253€

€
FAFG253E

€
FAZ53E

€
FAF279E

€
FA279E

€
FAF303€

€
FAFG303E

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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Alimentazione
Power supply [Volt/Hz)

230/50
230-400/50

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

027 (0.36)

038 (0.50)

Capacita di taglio
Cutting capacity (mm)

230x160
260x190
240x250
320x230

Giri/m lama

AFFETTATRICI
GRAVITA LUXURY

LUXURY GRAVITY SLICER

e Macchinario per uso professionale e Fusione in lega di alluminio ano-
dizzato e Motore asincrono ventilato e Lama tornita di produzione nazio-
nale e Anello di protezione alla lama e Boccole carrello autolubrificanti
* Blocco al carrello  Protezione al carrello in plastica ® Supporto vela
maggiorato ® Ampio piatto porta salumi e Scheda elettrica a 24 volt @
Trasmissione a cinghia in poliestere e Affilatoio incorporato  Facile da
pulire  Curata nei dettagli ® Norme CE e Fabbricata in Italia

o Professional equipment © Anodised food-grade aluminium e Ventilated
asynchronous motor ® Italian make turned blade  Blade safety ring © Per-
manently ubricated carriage ball bearings ® CF approved carriage locking
Safety carriage plexiglass cover ® Capacious feeding pan ® 24 Low tension
card included  High quality gravity feed slicer  Powerful polyester belt
driven transmission e Sharpening accessory included e Fasy clean up ® CE
approved e Proudly Made in ltaly

. _— Base d'appoggio
al minuto Corsa Carrello Spessore di taglio affettatrice
ol ﬁfggE[RPM/ Carriage sliding (mm) Slice thickness (mm] — gyivar cutting area (mm)
300 0<15
270 470x320
280
280 016
330 600x420
260



275 GRAVITA 300 GRAVITA
LUXURY LUXURY

Lama Lama
Blade size (mm) Blade size (mm]

(@) (@)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg
22,0/22,0kg 23,0/23,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.560/D. 470/ H. 400

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.560/D. 470/ H. 420

330 GRAVITA 350 GRAVITA
LUXURY LUXURY

Lama Lama
Blade size (mm)] Blade size (mm]
0330 0350

(@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
38,0/38,0kg 40,0/40,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 680 /D. 550 / H. 480

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 680 /D. 550/ H. 500

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

275 B300 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FA278 FA278E
275 B300 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FA277 FA277E
300 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FA302 FA302E
300 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FA303 FA303E
330 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FA332 FA332E
330 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FA333 FA333E
350 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto product code FA352 FA352E
350 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FA353 FA353E

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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Alimentazione

Power supply (Volt/Hz)
230 /50-60 0,35 (0,47)
230/50 230-400/5 0,30 (0,40)
230/50 0,50 (0,67)

094

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

AFFETTATRICI
VERTICALI

VERTICAL SLICERS

e Macchinario per uso professionale ® Fusione in lega di alluminio ano-
dizzato e Lama forgiata in acciaio temperato e Anello di protezione alla
lama e Motore asincrono ventilato ® Boccole carrello autolubrificanti ©
Blocco al carrello @ Scorrevole piatto porta salumi con braccio a cigno ®
Trasmissione a cinghia in poliestere e Affilatoio incorporato e Facile da
pulire e Curata nei dettagli ® Norme CE e Fabbricata in Italia

o Professional equipment  Anodised food-grade aluminium  Forged and
hardened blade e Blade safely ring  Ventilated asynchronous motor with
thermal protection ® Permanently lubricated carriage ball bearings ® CF
approved carriage locking ® Swan shaped clamp lever  Polyester Belt tra-
smission  Sharpening accessory included  Fasy clean up o CE approved o
Proudly Made in ltaly

250

Lama
Blade size (mm]
250

@)

Peso netto L]
Net weight (kg)
24,0 kg

Dimensioni prodotto 1
Product dimension (mm)
B.820/D. 650 / H. 640

Giri/m | . .
Capacita di ta7lio f:lrlllgg:zﬁ{lﬂla Corsa Carrello Spessore di taglio Bagagt?;]te?cgegm
Cutting capacity (mm) fevz)lu!//‘jn?RPM] Carriage sliding (mm) Sice thickness (mm]  gjier cutting area (mm)
240x170 300 - 016 460x360
270x190 280 300 015 470x350
250x210 530x420
300x265 260 - 016
650x530
290x275



300 330

Lama -
glgdﬂfl sielom) Iélgg% size (mm)
» @)
;Z?:«;Z;[to [kg) ;efo ng;t;)/k /
2,0/240kg 3; lef;]g (]

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.820/D. 650/ H. 640

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.820/D. 650/ H. 640

350

370

Lama Lama
Blade size (mm) Blade size (mm]
0350 #370

(@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
45,0 kg 46,0kg

i

Iz,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.820/D. 650 / H. 640

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm]
B.820/D. 650/ H. 640

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

250 230V monofase single phase € €
codice prodotto prodct code FA251 FA251E
300 230/400V trifase three phase € €
codice prodotto prodct code FA300 FA300E
300 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FA301 FA301E
330 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FA334 FA334E
350 230V monofase single phase € €
codice prodotto product code FA354 FA354E
370 230V monofase single phase € €
codice prodotto prodct code FA372 FA372E

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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AFFETTATRICI
VERTICALI LUXURY

LUXURY VERTICAL SLICERS

e Macchinario per uso professionale e Fusione in lega di alluminio ano-
dizzato e Lama forgiata in acciaio temperato ® Anello di protezione alla
lama  Motore asincrono ventilato e Boccole carrello autolubrificanti ®
Blocco al carrello e Scorrevole piatto porta salumi con braccio a cigno e
Trasmissione a cinghia in poliestere e Affilatoio incorporato e Facile da
pulire e Curata nei dettagli ® Norme CE e Fabbricata in Italia

* Professional equipment e Anodised food-grade aluminium  Forged and
hardened blade o Blade safety ring e Ventilated asynchronous motor with
thermal protection ® Permanently lubricated carriage ball bearings ® CE
approved carriage locking ® Swan shaped clamp lever ® Polyester Belt tran-
smission  Sharpening accessory included e Fasy clean up e CF approved e
Proudly Made in ltaly

Giri/m lama

, Aliment[az/i;r}f/w Potenza Capacita di‘ta?lin alg[]i(f}utn Corsa Carello Spessore di taglo Bag:fg{?gtg?cgegio
ower supply (Volt/Hz] - Motor power (Kwatt/Hp) — Cutting capacity (mm) /evoluﬁgne//?PM] Carriage sliding (mm) Slice thickness (mm)  gjivar cutting area ()
230 /50-60 0,50 (0,67) 260x200 - 530x420
280
340 340 60bx445
016
230/50
o0 LS8 (050) 3 o 390 6054445
420 420 610x460
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300
LUXURY

Lama
Blade size (mm)
0300

@)

Peso netto
Net weight (kg
37,0kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.710/D.550 / H. 610

350
LUXURY

Lama
Blade size (mm)
0350

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
45,0/ 45,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.710/D. 640 / H. 540

300 230V monofase single phase

codice prodotto product code

330 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

330 230V monofase single phase

codice prodotto product code

350 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

350 230V monofase single phase

codice prodotto product code

370 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

370 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FA304

€
FA330

€
FA331

€
FA350

€
FA351

€
FA370

€
FA371

330
LUXURY

Lama
Blade size (mm]

@)

Peso netto
Net weight (kg
40,0/ 40,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.690/D. 620/ H. 520

370
LUXURY

Lama
Blade size (mm)
#370

@)

Peso netto
Net weight (kg)
470/ 47,0k

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.770/D. 650/ H. 580

NORME CE / CE APPROVED

SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

€
FA304E

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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Alimentazione Capacita di taglio

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

Power supply (Volt/Hz) Cutting capacity (mm)
AFFETT. 300 0,27 (0,36) 270x190
230/50
AFFETT. 350 300x245
230-400/50 0,38 (0.,50)
AFFETT. 370 340x255

098

AFFETTACARNE
MEAT SLICER

 Macchinario per uso professionale e Robusta fusione di lega di allumi-
nio alimentare anodizzato  Lama forgiata e temprata  Motore asincrono
ventilato » Grande capacita di taglio e Boccole carrello autolubrificanti
* Blocco al carrello » Ampio piatto porta carne e Braccio stringi carne a
cigno  Trasmissione a cinghia e Interruttore digitale ® Scheda a 24 volt
o Affilatoio incorporato e Curata nei dettagli  Norme CE e Fabbricato
in ltalia

* Professional equipment e Heavy duty slicer made from highly polished
anodised food-grade aluminium © forged and hardened blade e Ventilated
asynchronous molor » Wide cutting capacity ® Permanently lubricated car-
riage hall bearings = CF models with carriage locking option ® Large product
support » Swan shaped clamp lever o Belt transmission e Digital ON/OFF
switch » 24 Low tension card included  Sharpener included  CE approved
* Proudly Made in ftaly

Giri/m lama

H — Base d'appoggio
al minuto Corsa Carrello Spessore di taglio affettatrice
ol ﬁf'gg?RFM/ Carriage sliding (mm) Slice thickness (mm)  gyivar cutting area (mm)
280 300 495x360
340 0+16 605x445
260
400 610x460



300

Lama
Blade size (mm)
@300

@)

Peso netto
Net weight (kg)
35,0/35,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 640/ D.530/H. 500

370

Lama
Blade size (mm)
g0

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
46,0/ 46,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.750/D. 750/ H. 570

AFFETTACARNE 300 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

AFFETTACARNE 300 230V monofase single phase

codice prodotto product code

AFFETTACARNE 350 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

AFFETTACARNE 350 230V monofase single phase

codice prodotto product code

AFFETTACARNE 370 230/400V trifase three phase

codice prodotto product code

AFFETTACARNE 370 230V monofase single phase

codice prodotto product code

€
FAC300

€
FAC301

€
FAC350

€
FAC351

€
FAC370

€
FAC3T1

350

Lama
Blade size (mm)
0 350

@)

Peso netto
Net weight (kg)
43,0/430kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.740/D. 750/ H. 550

NORME CE / CE APPROVED
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N

TUTTO PRONTO...
IN BREVISSIMO TEMPO

EVERYTHING READY...
IN THE TWINKLING OF AN EYE

PELAPATATE
POTATO PEELER

PULISCICOZZE
MUSSEL WASHER

LAVATARTUFO
TRUFFLE WASHER

TAGLIAVERDURE ELITE
ELITE VEGETABLE CUTTER

CUTTER
CUTTER

TAGLIAMOZZARELLA
MOZZARELLA CHEESE CUTTER

4953 ©

~

20273



m==g PELAPATATE
= SERIE 5 kg

e POTATO PEELER S kg
RANGE

* Macchinario per uso professionale e Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 e Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
e Pareti abrasive facilmente sostituibili senza utilizzo di attrezzi  Elet-
trovalvola elettronica per ingresso acqua © Micro al coperchio e sportello
* Coperchio in plastica trasparente infrangibile ® Coperchio in acciaio inox
(a richiesta) @ Cassetto filtro allo scarico di serie ® Visibili e pratici co-
mandi digitali e Apparato elettrico esterno protetto da scatola di plastica
isolata e Timer digitale multifunzione  Pulsante manuale per scarico
prodotto e Collettore di scarico a terra o parete ® Trasmissione a cinghia
o Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment » Entirely structured in AISI 304 s/steel » Ventilated
asynchronous ltalian make motor e Abrasives designed to enable the user
to operate, clean and maintain with the minimum of effort o Water jets
electronic valve  Safety micro switch assembled on the cover and chute
Unbreakable transparent plastic cover » Waste filter drawer included o Digital
and user-friendly control panel e Electric parts covered by safety ergonomic
plastic case ® Multifunction digital timer ® Manual discharge button e Wall

or floor discharge outlet » Belt transmission ® CE approved ® Proudly Made

in ltaly

=11

B

Alimentazione tubo  Collettore scarico
flessibile laterale
Flexible pipe feeding Side discharge
inch) manifold (mm)

Tempo ciclo
pulitura Carico massimo
Mussel peeling cycle  Maximum charge (kg)
[sec)

Potenza Giri piatto Produzione oraria Temperatura acqua
Motor power (Kwatt/ Peeler dish Production per hour
Hpl

revolutions (RPM) (kg/h)

Alimentazione

Power supply (Volt/Hz) fem/}eygiiuef[e (e

230/50 230-400/50 0,37 (0.50) 2 150 60-90 5 5-20 34 050



DA BANCO

BENCHTOP MODEL

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)

(@]
KG

Peso netto
Net weight (kg
28,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520 / H.520

CON PIEDI

WITH BLACK LEGS

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
050

@)

Peso netto
Net weight (kg)
30,0kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520/H. 630

SUPPORTO STANDARD SUPPORTO ALTO

CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER
Collettore scarico inferiore Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm) Lower discharge manifold (mm)
(Al 750
0 0
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
35,0kg 38,5kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520/H.700

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520/ H. 950

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230
5 KG BANCO 0,37 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP105 FP104 FP105E FP104E
5 KG CON PIEDI 0,37 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP107P FP106P FP107PE FP106PE
5 KG SUPPORTO STANDARD 0,37 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP107 FP106 FP107E FP106E
5 KG SUPPORTO ALTO 0,37 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP109 FP108 FP109E FP108E
Cl supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid € €
CF cassetto e filtro aptional for drawer-filter di serie / included - gfgj'e”n”di”;“s;%”; e g Mmleapel s

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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10«c

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50 230-400/50

Potenza
Motor power (Kwatt/
Hpl

0,65 (0.75)

Giri piatto
Peeler dish
revolutions (RPM)

320

Produzione oraria
Production per hour
lkg/h)

300

Tempo ciclo
pulitura

PELAPATATE
SERIE 10 kg

POTATO PEELER 10 kg
RANGE

* Macchinario per uso professionale e Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 e Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
e Pareti abrasive facilmente sostituibili senza utilizzo di attrezzi  Elet-
trovalvola elettronica per ingresso acqua ® Micro al coperchio e sportello
* Coperchio in plastica trasparente infrangibile ® Coperchio in acciaio inox
(a richiesta) @ Cassetto filtro allo scarico di serie ® Visibili e pratici co-
mandi digitali e Apparato elettrico esterno protetto da scatola di plastica
isolata e Timer digitale multifunzione ® Pulsante manuale per scarico
prodotto e Collettore di scarico a terra o parete ® Trasmissione a cinghia
o Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment » Entirely structured in AISI 304 s/steel » Ventilated
asynchronous ltalian make motor e Abrasives designed to enable the user
to operate, clean and maintain with the minimum of effort o Water jets
electronic valve  Safety micro switch assembled on the cover and chute
Unbreakable transparent plastic cover » Waste filter drawer included o Digital
and user-friendly control panel e Electric parts covered by safety ergonomic
plastic case  Multifunction digital timer ® Manual discharge button  Wall
or floor discharge outlet » Belt transmission e CE approved e Proudly Made
in ltaly

Alimentazione tubo  Collettore scarico

Temperatura acqua flessibile laterale

Carico massimo

i ; Water o ) B
Mussel peeling cycle  Maximum charge (kg) o Flexible pipe feeding Side discharge
[sec) temperature (*C) inch) manifold (mm)

90-120

10 b-20 34 g50




CON PIEDI SUPPORTO STANDARD
WITH BLACK LEGS CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
40

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
050

0 0
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
35,0kg 40,5kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H.780

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660 / H. 850

.

SUPPORTO ALTO
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

1

Collettore scarico inferiore
NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Lower discharge manifold (mm)
p50

@)

Peso netto
Net weight (kg)
44,0 kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H. 1100

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230
10 KG CON PIEDI 0,55 kw (0,75 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP101P FP100P FP101PE FP100PE
10 KG SUPPORTO STANDARD 0,55 Kw (0,75 Hp) € € € €
codice prodotto prodct code FP101 FP100 FP101E FP100E
10 KG SUPPORTO ALTO 0,55 kw (0,75 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP111 FP110 FP111E FP110E
Cl supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid € €
CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included G ;fg‘s,‘eﬂfel‘;l;ﬁg e

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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Gy PELAPATATE
SERIE 18 kg

) POTATO PEELER 18 kg
RANGE

A\

* Macchinario per uso professionale e Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 e Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
o Pareti abrasive facilmente sostituibili senza utilizzo di attrezzi e Elet-
trovalvola elettronica per ingresso acqua © Micro al coperchio e sportello
* Coperchio in plastica trasparente infrangibile ® Coperchio in acciaio inox
(a richiesta) @ Cassetto filtro allo scarico di serie ® Visibili e pratici co-
mandi digitali @ Apparato elettrico esterno protetto da scatola di plastica
isolata e Timer digitale multifunzione ® Pulsante manuale per scarico
prodotto e Collettore di scarico a terra o parete ® Trasmissione a cinghia
o Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment » Entirely structured in AISI 304 s/steel » Ventilated
asynchronous ltalian make motor e Abrasives designed to enable the user
to operate, clean and maintain with the minimum of effort o Water jets
electronic valve  Safety micro switch assembled on the cover and chute
Unbreakable transparent plastic cover » Waste filter drawer included o Digital
and user-friendly control panel e Electric parts covered by safety ergonomic
plastic case  Multifunction digital timer ® Manual discharge button © Wall
or floor discharge outlet » Belt transmission  CF approved e Proudly Made
in ltaly

5
—-_|_-_
-

Potenza Giri patto Produzione oraria Tempo ciclo Temperatura acqua Alimentazione tubo  Collettore scarico

) ulitura Carico massimo flessibile laterale
Motor power (Kwatt/ Peeler dish Production per hour putu " Water e ) i
o) revolutions (RPM) lkg/h) Mussel ;[J;e:[(//ng cycle  Maximum charge (kg) temperature [°C) Flexible pipe feeding Side discharge

inch) manifold (mm)

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

gk 230/50 230-400/50 090(1,20) 320 500 120-150 18 5-10 34 g50




CON PIEDI SUPPORTO STANDARD
WITH BLACK LEGS CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
40

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
050

0 0
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg
40,0kg 45,0kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H. 900

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H. 950

f

SUPPORTO ALTO
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Lower discharge manifold {mm]
p50

@)

Peso netto
Net weight (kg)
48,5 kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H. 1200

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230
18 KG CON PIEDI 0,90 Kw (1,2 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP103P FP102P FP103PE FP102PE
18 KG SUPPORTO STANDARD 0,90 Kw (1,2 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP103 FP102 FP103E FP102E
18 KG SUPPORTO ALTO 0,90 kw (1,2 Hp) € € € €
codice prodotto product code FP113 FP112 FP113E FP112E
Cl supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid € €
CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included - ;fé\s,'e%ﬂ%l;ﬁg e

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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— PELAPATATE SERIE

= 30 kg

- POTATO PEELER 30 kg
RANGE

* Macchinario per uso professionale e Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 e Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
o Pareti abrasive facilmente sostituibili senza [ utilizzo di attrezzi ® Elet-
- trovalvola elettronica per ingresso acqua ® Micro al coperchio e sportello
* Coperchio in acciaio inox con oblo e Cassetto filtro allo scarico di serie
o Visibili e pratici comandi digitali  Apparato elettrico esterno protetto
da scatola di plastica isolata e Timer digitale multifunzione  Pulsante
manuale per scarico prodotto e Collettore di scarico a terra o parete ®
h T"‘ Trasmissione a cinghia ® Norme CE e Fabbricato in Italia

I * Professional equipment e Entirely structured in AISI 304 /steel » Ventilated
asynchronous ltalian make motor e Abrasives designed to enable the user to

operate, clean and maintain with the minimum of effort ® Water jets electro-
nic valve ® Safety micro switch assembled on the cover and chute  Stainless
steel lid with porthole window  Waste filter drawer included * Digital and
! user-friendly control panel  Electric parts covered by safety ergonomic pla-
" w stic case ® Multifunction digital timer ® Manual discharge button o Wall or
. i I floor discharge outlet » Belt transmission e CF approved  Proudly Made in
AT

ltaly

m
£

K

Coperchio in acciaio INOX 30 KG
J0 KG Stainless Steel lid
Di serie / Included

. ; ; Tempo ciclo Alimentazione tubo  Collettore scarico
Potenza Giri piatto Produzione oraria pulitura Carico massimo Temperatura acqua flessibile laterale

Motor power (Kwatt/ Peeler dish Production per hour : " Water e ) i
ﬂle evnlutions (RPM) figh) Mussel ,z;segeé//ng cycle  Maximum charge (kg) temperature C) Flexmle/ ,;g;/feedmg g,/gi/%/;%e/

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50 230-400/50 0,96 (1.30) 240 700 120-150 3 5-20 34 050



CON PIEDI SUPPORTO STANDARD
WITH BLACK LEGS CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
pi0

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
050

0 0
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
54,0 kg 61,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.550/D. 800/ H. 830

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.550/D. 800/ H. 900

SUPPORTO ALTO
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
p50

@)

Peso netto
Net weight (kg)
66,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.550/D.800/H. 1150

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

30 CON PIEDI KG 0,90 Kw (1,2 Hp) € € € €

codice prodotto prodct code FP116P FP114P FP116PE FP114PE

30 KG SUPPORTO STANDARD 0,90 Kw (1,2 Hp) € € € €

codice prodotto prodct code FP116 FP114 FP116E FP114E

30 KG SUPPORTO ALTO 0,90 Kw (1,2 Hp) € € € €

codice prodotto product code FP117 FP115 FP117E FP115E

CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included - ;?E’i';”di”c‘;"sgn”; L 3 e

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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COMPONENTI E ACCESSORI PELAPATATE

POTATO PEELER COMPONENTS AND ACCESSORIES

PIATTO PELAPATATE 5-10-18 KG PIATTO PELAPATATE 30 KG
5-10-18 KG POTATO PEELER PLATE 30 KG POTATO PEELER PLATE
Di serie / Included Di serie / Included

PARETE ABRASIVA SU TUTTI | MODELLI

FACILMENTE SMONTABILE PER UNA CORRETTA

PULIZIA SENZA L'UTILIZZO DI UTENSILI

EASY ACCESSORY CHANGING CLUTCH AND
TELA ABRASIVA 5-10-18 KG TELA ABRASIVA 30 KG DISASSEMBLY FOR CLEANING ON ALL MODELS
5-10-18 KG ABRASIVE WALL 30 KG ABRASIVE WALL

Di serie / Included Di serie / Included

-

COPERCHIO TRASPARENTE COPERCHIO IN ACCIAIO INOX 30 KG
5-10-18 KG 30 KG STAINLESS STEEL LID
5-10-18 KG TRANSPARENT LID Di serie / Included

Di serie /Included

ALTEZZA SUPPORTO STANDARD 210 MM
ALTEZZA SUPPORTO ALTO 460 MM

STANDARD SUPPORT 210 MM
g_OlPoE_Ii(éngg IN ACCIAIO INOX HIGHER SUPPORT 460 MM
5-10-18 KG STAINLESS STEEL LID
Optional

* | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for £C countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models






—\ PULISCICOZZE
L~ SERIE 5 kg

S kg MUSSEL WASHER

e Macchinario per uso professionale e Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 e Matore asincrono ventilato di produzione nazio-
nale o Pareti abrasive facilmente sostituibili senza (utilizzo di attrezzi
e Elettrovalvola elettronica per ingresso acqua e Micro al coperchio e
sportello @ Coperchio in plastica trasparente infrangibile  Coperchio in
acciaio inox (a richiesta) » Cassetto filtro allo scarico di serie e Visibili e
pratici comandi digitali e Apparato elettrico esterno protetto da scatola di
plastica isolata  Timer digitale multifunzione e Pulsante manuale per
scarico prodotto  Collettore di scarico a terra o parete ® Trasmissione a
cinghia e Esclusivo piatto per lavorazione cozze brevettato  Norme CE o
Fabbricato in Italia

* Professional equipment e Entirely structured in AlSI 304 s/steel o Venti-
lated asynchronaus ltalian make motor  Abrasives designed to enable the
user to aperate, clean and maintain with the minimum of effort e Water jets
electronic valve  Safety micro switch assembled on the cover and chute ®
Unbreakable transparent plastic cover » Waste filter drawer included o Digital
and user-friendly control panel  Electric parts covered by safety ergonomic
plastic case  Multifunction digital timer ® Manual discharge button © Wall

or floor discharge outlet ® Belt transmission e Licensed mussel washer plate
' m\ o CE approved e Proudly Made in Italy

Alimentazione tubo  Collettore scarico
flessibile laterale
Flexible pipe feeding Side discharge
ﬁwh/ manifold (mm)

Tempo ciclo
pulitura Carico massimo
Mussel /;ee(/]ng cycle — Maximum charge (k)
sec,

Potenza Giri piatto Produzione oraria
Motor power (Kwatt/ Peeler dish Production per hour
Hp) revolutions (RPM) (kg/h)

Alimentazione Temperatura acqua

Power supply (Volt/Hz) tempeyl/;tffre °c)

230/50 230-400/50 0,35 (0.50) 145 75 90-120 5-20 3 050




DA BANCO SUPPORTO STANDARD
BENCHTOP MODEL CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm) Lower discharge manifold (mm)
- p40

0 0
Peso netto Peso netto
Net weight (kg Net weight (kg
25,0kg 32,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520 / H.520

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520/ H.700

SUPPORTO ALTO
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
p50

@)

Peso netto
Net weight (kg)
35,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520/H. 950

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230
5 KG BANCO 0,35 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto product code FPC301 FPC300 FPC301E FPC300E
5 KG SUPPORTO STANDARD 0,35 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto prodct code FPC303 FPC302 FPC303E FPC302E
5 KG SUPPORTO ALTO 0,35 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto prodct code FPC305 FPC304 FPC305E FPC304E
Cl supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid € €
CF cassetto e filtro optional for drawer-filter di serie / included - ;fé\s,'eﬁel%"s;ﬁg = € b

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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10«c
18 kG

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

Motor power (Kwatt/
tp)

PULISCICOZZE
SERIE 10-18 kg

10-18 kg MUSSEL WASHER

* Macchinario per uso professionale e Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304 e Matore asincrono ventilato di produzione nazio-
nale  Pareti abrasive facilmente sostituibili senza (utilizzo di attrezzi
e Elettrovalvola elettronica per ingresso acqua e Micro al coperchio e
sportello @ Coperchio in plastica trasparente infrangibile  Coperchio in
acciaio inox (a richiesta) » Cassetto filtro allo scarico di serie e Visibili e
pratici comandi digitali e Apparato elettrico esterno protetto da scatola di
plastica isolata  Timer digitale multifunzione e Pulsante manuale per
scarico prodotto  Collettore di scarico a terra o parete ® Trasmissione a
cinghia e Esclusivo piatto per lavorazione cozze brevettato  Norme CE o
Fabbricato in Italia

e

* Professional equipment  Entirely structured in AISI 304 s/steel » Venti-
lated asynchronous Italian make motor  Abrasives designed to enable the
user to aperate, clean and maintain with the minimum of effort e Water jets
electronic valve  Safety micro switch assembled on the cover and chute ®
Unbreakable transparent plastic cover » Waste filter drawer included o Digital
and user-friendly control panel e Electric parts covered by safety ergonomic
plastic case  Multifunction digital timer ® Manual discharge button » Wall
or floor discharge outlet ® Belt transmission e Licensed mussel washer plate
o CF approved e Proudly Made in ltaly

Tempo ciclo
pulitura Carico massimo
Maximum charge (kg

Alimentazione tubo  Collettore scarico
flessibile laterale
Flexible pipe feeding Side discharge
//315h} manifold (mm)

Giri piatto Produzione oraria
Peeler dish Production per hour

revolutions (RPM) lkg/h) Mossel 755 5 é;ng tyele

Temperatura acqua

fter
temperature (°C)

180 150 120-150 10 b-20 34 g50
180 250 150-180 18 b-20 34 g50




10 KG SUPPORTO STANDARD
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
040

@)

Peso netto
Net weight (kg)
37kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H. 850

18 KG SUPPORTO STANDARD
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
[

@)

Peso netto
Net weight (kg)
42,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H. 950

10 KG SUPPORTO ALTO
CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO
WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

3.

Collettore scarico inferiore

Lower discharge manifold (mm)

050

18 KG SUPPORTO ALTO

CON CASSETTO E FILTRO INCLUSO

WITH HIGH STAND INCLUSIVE OF WASTE FILTER DRAWER

@)

Peso netto
Net weight (kg
40 kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.660 / H. 1100

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
f50

@)

Peso netto
Net weight (kg)
45,5kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660 / H.1200

L

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230
10 KG SUPPORTO STANDARD 0,35 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto product code FPC107 FPC106 FPC107E FPC106E
10 KG SUPPORTO ALTO 0,35 Kw (0,50 Hp) € € € €
codice prodotto product code FPC307 FPC306 FPC307E FPC306E
18 KG SUPPORTO STANDARD 0,65 Kw (0,90 Hp) € € € €
codice prodotto product code FPC109 FPC108 FPC109E FPC108E
18 KG SUPPORTO ALTO 0,65 Kw (0,90 Hp) € € € €
codice prodotto product code FPC309 FPC308 FPC309E FPC308E
Cl supplemento per coperchio inox optional for stainless steel lid € €
La versione non CE i base Non Ce approved model s not

CF cassetto e filtro aptional for drawer-filter di serie / included non prevende cassettoefito € inclsie o waste fiterdrawer

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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COMPONENTI E ACCESSORI PULISCICOZZE

MUSSEL WASHER ACCESSORIES

PIATTO PULISCICOZZE 5 KG
5 KGMUSSEL WASHER PLATES
Di serie / Included

TELA ABRASIVA
ABRASIVE WALL
Di serie / Included

COPERCHIO IN ACCIAIO INOX
STAINLESS STEEL LID
Optional

116

PIATTO PULISCICOZZE 10/18 KG
10/18 KG MUSSEL WASHER PLATES
Di serie / Included

PARETE ABRASIVA SU TUTTI | MODELLI

FACILMENTE SMONTABILE PER UNA CORRETTA

PULIZIA SENZA LUTILIZZO DI UTENSILI

EASY ACCESSORY CHANGING CLUTCH AND
DISASSEMBLY FOR CLEANING ON ALL MODELS

ALTEZZA SUPPORTO STANDARD 210 MM
ALTEZZA SUPPORTO ALTO 460 MM

STANDARD SUPPORT 210 MM
HIGHER SUPPORT 460 MM






e LAVATARTUFO
- TRUFFLE WASHER

i- * Apparecchio per uso professionale ® Struttura completamente in acciaio
inossidabile AISI 304  Motore asincrono ventilato di produzione nazionale
o Elettrovalvola elettronica per ingresso acqua ® Micro di sicurezza al
coperchio e allo sportello di scarico ® Coperchio in plastica trasparente
infrangibile di serie su modello 10/18 kg Base ® Coperchio in acciaio inox
nei modelli IDRO e IDRO VWV di serie ® Coperchio in acciaio inox su modello
10/18 kg Base optional ® | modelli IDRO e IDRO WV sono dotati di pompa
idraulica da 8 Bar e Il modello IDRO W ¢ dotato di controllo continuo
della velocita di rotazione tramite scheda inverter integrata da 50 a 300
giro/minuto e Doppio ugello con spruzzo a ventaglio  Piatto con setole
(Optional) e Cassetto scorie e filtro di serie ® Visibili e pratici comandi
digitali » Apparato elettrico esterno protetto da ergonomica scatola di
plastica isolata  Timer digitale multifunzione © Pulsante manuale per
scarico prodotto e Scheda elettronica protetta con scatola in plastica IP
bb e Collettore di scarico a terra o parete ® Trasmissione a cinghia ®
Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment ® AISI 304 s/steel construction » Premium made in
ltaly asynchronous ventilated motor e Electronic electrovalve water inlet © Lid
and door safety microswitch » Robust see-through plastic lid on model 10/18
kg Base included  S/steel lid included for models IDRO/IDROVY e S/steel lid
for model 10/18 kg Base optional » 8 bar hydraulic pump on models IDRO/
IDROVV = IDRO W model comes with INVERTER speed rotation control board
ranging from 50 to 300 RPM. e Double nozzle with fanlike water spray  Op-
tional brush plate e Supplied with waste filter drawer e Digital user-friendly
control panel  Plastic hox housed electrical system  Multifunctions digital
timer  Manual discharge button e IP55 plastic box control board protection
® Floor or side waste collector © Belt driven  CF approved © Proudly Made
in ltaly

: ; Temperatura Alimentazione Collettore scarico
m&'mﬂﬁ;?g acqua tubo flessibile laterale
lka) g Water Flexible pipe feeding Side discharge
%cﬁ/ manifold (mm)

Alimentazione Potenza Giri piatto Produzione oraria Tenllj;??mcrigln
Power supply Motor power Peeler dish Production per hour P

) Mussel peeling
(Votefie) (Kwatt/tp) revolutions (RPM) kgt cycle [sec) 9 temperature (°C)

030 (0,40 150 90-120 10
o 065050
BEAUS eo
110 (150




10 KG

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm]
050

18 KG

Collettore scarico inferiore
Lower discharge manifold (mm)
750

Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
42,0kg 48,0/56,0/57,0kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.660/H. 1100

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D. 660/ H. 1200

NORME CE / CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 |

LAVATARTUFO 10 KG BASE 0,30 Kw (0,40 Hp) € €

codice prodotto product code FLT1M FLT110
LAVATARTUFO 18 KG BASE 0,65 Kw (0,90 Hp) € €

codice prodotto product code FLT113 FLT112
LAVATARTUFO 18 KG IDRO 0,65 Kw (0,90 Hp) €

codice prodotto product code FLTIN12
LAVATARTUFO 18 KG IDRO VV 1,10 Kw (1,50 Hp) €

codice prodotto product code FLTIT12W
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COMPONENTI E ACCESSORI LAVATARTUFO

TRUFFLE WASHER ACCESSORIES

PIATTO LAVATARTUFI
TRUFFLE WASHER PLATE
Di serie / Included

CASSETTO E FILTRO
DRAWER AND FILTER
Di serie / Included

PIATTO SPAZZOLA LAVATARTUFI
(0,3E0Q,5MM)

TRUFFLE WASHER BRUSH PLATE
(0,3AND 0,5 MM)

Optional

F3312 supplemento piatto setole extra morbide 0,3 mm
Plate with extra soft bristles 0.3 mm

==

UGELLI PER LAVAGGIO TARTUFI
TRUFFLE WASH NOZZLES
Di serie / Included

MODELLO IDRO W
CON VARIATORE DI VELOCITA

IDRO WV MODEL

COPERCHIO INOX WITH SPEED VARIATOR
STAINLESS STEEL LID

Di serie per / Included for 1DRO, IDRO W
Optional per / Optional for 10 KG BASE, 18 KG BASE

VILL

KITRUOTE
WHEELS KIT
Optional

NORME CE / CE APPROVED

€

F3323 supplemento piatto setole morbide 0,5 mm
Plate with soft bristles 0.5 mm

€

F3329 coperchio in acciaio inox, 10 kg base, 18 kg base
Stainless steel lid, 10 kg base, 18 kg base

F3322 kit N.4 ruote
Kit n.4 wheels






TAGLIAVERDURE
VEGETABLE SHREDDER

e Macchinario per uso professionale e Vasta scelta di dischi dal pit sem-
plice al piu creativo ® Cambio dischi semplice e rapido  Carena in acciaio
inox 304  Coperchio in acciaio inox e vaschetta di taglio facilmente rimo-
vibili per una pit semplice e accurata pulizia ® Bocca di scarico inclinata

per una maggior produttivita e Maniglia ergonomica con funzione start/
stop e bloccaggio in posizione di carico e Tutte le parti a contatto con gli

alimenti sono in acciaio inox o plastica alimentare e Tastiera digitale con
indicazioni luminose a led  Comando ad impulsi per una maggiore pre-
cisione di taglio ® Motore potente e ventilato adatto ad un uso intensivo
* Trasmissione a cinghia ® Microinterruttore di protezione e Chiusura al
basamento  Pestello in ABS e Facile da smontare e pulire e Dispositivi
di sicurezza a norma CE per la massima protezione delloperatore ® Fab-
bricato in [talia

* Professional heavy duty equipment e Full range of cutting, Slicing and gra-
ting discs available » Fast blade change » AISI 304 S/steel casing  Frame
and lid made from stainless steel » Cutting bow! designed for easy cleaning
Ergonomic handle equipped with on/o safety interlocking switch e All cutting
parts made from stainless steel or food suitable plastic  S/steel lid easy re-
movable for cleaning e Led lights digital keyboard e Pulse controls for precise
cut  Heavy duty asynchronous ventilated motor e Belt transmission ® Safety
micro switch » All moving parts fully interlocked giving additional safety to
the user  ABS pestle o Fasy clean up » CE approved e Proudly Made in ltaly

Produzione oraria 250-450 kg/h Produzione oraria 450-600 kg/h
Production per hour 250-450 kg/h Production per hour 450-600 kg/h
ELITE ELITE PR°
N
=
= =
Alimentazione Potenza Produzione oraria =
Power supply Motor power Production per hour
(Volt/Hz) (Kwatt/Hp) ki)
\ 4
L AN
\ 7

ELITE I 250-450 — —
~ 230-400/50 o «
ELITE rro 450-600 INGRESSO CAPACITA STANDARD

0 AD ALTA CAPACITA
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Collettore scarico inferiore
(Laﬂwer discharge manifold (mm)
40

ELITE PrO

Collettore scarico inferiore
éower discharge manifold (mm)
40

Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg
20,0kg 20,0kg

] H ]

H
M) B
Dimensioni prodotto

Product dimension (mm)
B.530/D.520/H.700

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.530/D.520/H.700

Ingresso capacita standard
Standard capacity inlet

Ingresso ad alta capacita

High capacity inlet
NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED
Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Monofase / Single phase V. 230
TAGLIAVERDURE ELITE 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code €
Senza dischi + disco espulsore FTV400E
Without discs + ejetable disc
TAGLIAVERDURE ELITE 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code €
Con dischi: E2 - E10 - D10X10 - B10 - Z3 - 27 + disco espulsore FTV300E
With discs: £2 - 10 - D10X10 - B10 - 13 - 17 + gjectable discc
TAGLIAVERDURE ELITE P 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code €
Senza dischi + disco espulsore FTV700E
Without discs + ejetable disc
TAGLIAVERDURE ELITE P2 0,58 Kw (0,80 Hp)
codice prodotto product code €
Con dischi: E2 - E10 - DP10X10 - BP10 - 23 - Z7 + disco espulsore FTV600E

With discs: EZ - E10 - DOT0X10 - BP10 - 73 - 77 + ejectable disc

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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INTERAMENTE SMONTABILE
PER MIGLIORE PULIZIA

EASE OF CLEANING WITH MANUALLY
REMOVABLE PARTS

DIMENSIONI TAGLIAVERDURA ELITE DIMENSIONI TAGLIAVERDURA ELITE PrO
DIMENSION ELITE VEGETABLE SHREDDER DIMENSION ELITEPRO VEGETABLE SHREDDER
Zow

540

o
540

o

{

90 410 90 410
500 300 500 300

190
]

DISCHI TAGLIAVERDURA Tutti i dischi sono compatibili con entrambe le versioni ELITE ed ELITE PR,

VEGETABLE SHREDDER DISCS
ad esclusione delle serie "B Pro” e "D Pro”, adatte solo al tagliaverdure ELITE PRO

All discs are compatible with both ELITE and ELITE PRO versions, with the exception of the
"B Pro™ and "D Pro” series, suitable only for the ELITE PRO vegetable shredder

PORTADISCHI 8 PEZZI / DISK RACK 8 PIECES

FTV191 €
_
% -r’ dischi per taglio fette regolabili 1x8 da 1 a 8 mm adjustable slicing disc variable from 1-§ mm
X FTV174 €
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SERIE E / E SERIES
dischi per taglio fette delicate slicing discs

j B ' _.-""_ —~T .-I E1 FTV175 € E2 FTV176 €
. w t 0 E3 FvITy € E4 FIVI7S €
Meil e, A E5 FIVI79 € Eb FIV180 €
E1 E2 E5 E E4 Eb E8 FTV115 € E10 FTV116 €
E14 FIV117 €
[ [ dischi per taglio fette delicate slicing discs
‘51" 5 ‘Sl.—' s10 s1 FIVISI € S2 FTV182 €
Sk FTV203 € S10 FTV204 €
D 10x10 D 14x14 D 20x20 SERIE D / D SERIES
B = i = dischi per cubettare (vanno sempre abbinati alla serie E) cube cutting discs to be purchased with F disk
D 8x8 FTV183 € D 10x10 FTV184 €
D8x8 D12x12  D1éx1 D12x12 FIVIgS € D 14x14 FIva02 €
D 16x16 FTV194 € D 20x20 FTV186 €
a. @ ‘\E\/:LJ dischi per cubettare (vanno sempre abbinati alla serie E) cube cutting discs to be purchased with E disk
. e ARTICOLO CODICE PREZZO ARTICOLO CODICE PREZZO
DP &8 DP 10x10 DP 1212 _DPBx8  [FIVane € DP1Ox10 R0 €
DP 14x14 FTV 208 €
dischi per taglio listelli (vanno sempre abbinati alla serie E) chipper discs to be purchased with F disk
B6 FTV130 € B8 FTV131 €
B6 B8 B10 B10 FIVI32 €
a e '\%W:{Qc} dischi per taglio listelli (vanno sempre abbinati alla serie E) chipper discs to be purchased with  disk
BP 8 P 10 ARTICOLO CODICE PREZZO ARTICOLO CODICE PREZZO
BP 8 FTV 208 € BP 10 FTV 210 €

H& H6  H8  H10

SERIE H / H SERIES
dischi per taglio listelli ricurvi staw cutting discs

H4 FTV187 € Hé FTV188 €
H8 FTV189 € H10 FTV190 €

12 I3 16 17 110

SERIE Z / Z SERIES
dischi per sfilacciare shredding discs

12 FTV118 € 13 FV119 €
14 FTV120 € 11 FIV121 €
710 FTV199 €

SERIEV / VSERIES

dischi per grattugiare pane e formaggio grating discs suitable for cheese and bread

= e .

v FIV122
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Capienza utile
Volume vasca vasca
Tank diameter (1t} Bowl f/ll//n[?/ capacity

Alimentazione Potenza Giri motore
Power supply Motor power Motor revolutions
(Volt/Hz) (Kwatt/Hp) (g/m)

wooo
035 (050)

6 LRI 230/50 1500/2800 53 31

9 LiTRI 0,35 (0,50) x2 9.4 54

CUTTER
CON VARIAZIONE
DI VELOCITA

BOWL CUTTER

e Macchinario per uso professionale ® Robusta struttura in acciaio inox
AISI 430 e Motore e vasca affiancati che permettono di isolare dal calore
il prodotto lavorato  Vasche in acciaio inox con fondo termico e manici
e Motori ventilati ad alto rendimento per uso continuo ® Robusti coltelli
a lame curve in acciaio temprato da coltelleria ® Sicurezza garantita da
un sistema a doppio microinterruttore sul coperchio ® Coperchio in Lexan
trasparente che permette ottima visibilita durante la lavorazione e Foro di
aggiunta ingredienti su coperchio  Variatore di velocita stabilizzato con
contrallo di potenza ® Modelli L4VV-6-9 disponibili con variatore continuo
di velocita (di serie su L9W) e In dotazione: spatola e piastra affilatura
lame  Opzionali mozzi con lame: dentate, forate, per pesto, per impasti
Norme CE  Fabbricato in Italia

* Professional equipment e Strong AlSI 430 steel construction  Detached
mator and bowl for a better thermal insulation e $/S bow! with handles and
heavy hatiom e High efficiency ventilated motor for continuous operation ®
Strong cutlery steel knives ® Safe operations ensured by a system of micro
Switches on the lid ® See-through lexan lid ® Lid with opening to add ingre-
dients during aperation  Speed control with stabilizer ® L4, L6 and L9 avai-
lable with steplessly variable-speed drive e Standard: spatula and sharpening
stones » Optional: serrated knives, emulsifying knives, knives for pesto sauce
and knives to mix dough  CE approved  Proudly Made in ltaly




4LITRI

4 LITERS

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
10,0 kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.365/D. 305/ H. 255

6 LITRI
6 LITERS

@)

Peso netto
Net weight (kg)
11,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.365/D.305/H.320

9 LITRI

9 LITERS

@)

Peso netto
Net weight (kg)
23,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 455/ D.225/H. 380

NORME CE / CE APPROVED

| Monofase / Single phase V. 230 |

L&VV 0,35 Kw (0,50 Hp) €
codice prodotto product code FL4WV
L6VV 0,35 Kw (0,50 Hp) €
codice prodotto product code FLOVV
L9VV 0,35 + 0,35 Kw (0,50 + 0,50 Hp) €
codice prodotto product code FL9WV
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3 uTtRI
6 LRI
9 LiTRI

Alimentazione
Power supply
(Volt/Hz)

230/50
230-400/50

Potenza
Motor power
(Kwatt/Hp)

055 (0.75)

110 (1,50)

Capienza utile

Giri motore
Volume vasca vasca

or o ok et ) Bow g cprly
3 1,65
1400 b
2,75
8

CUTTER
BOWL CUTTER

* Macchinario per uso professionale ® Corpo macchina realizzato in accia-
io inox 304 e Vasca estraibile ® Motore asincrono ventilato e Freno motore
o Termica di protezione @ Micro al coperchio ® Comandi digitali a 24 volt
e Coltelli in acciaio inox ® Coperchio in plastica trasparente ® Norme CE
* Fabbricato in Italia

* Professional equipment » Casing entirely made from AISI 304 s/steel
Removable tank e Asynchronous ventilated motor © Motor brake © Thermal
overload protection included e Safety micro switch on the lid ® 24 volt digital
controls e S/steel blades e Transparent lid » CF approved  Proudly Made
in ltaly




3 LITRI

3LITERS

@)

Peso netto
Net weight (kg)
13,5 kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.200/D.230/H. 410

S5LITRI
5LITERS

@)

Peso netto
Net weight (kg)
23,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.270/D.310/H. 470

8 LITRI

8LITERS

@)

Peso netto
Net weight (kg)
23,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.270/D.310/H. 540

NORME CE / CE APPROVED
Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230

L3 cutter 3 litri cutter 3 itr
codice prodotto product code

L5 cutter 5 litri cutter 5 ltr
codice prodotto product code

L5 cutter 5 litri a 2 velocita: 700/1400
700/1400 RPM Double speed for mod. 5 ltr

L5 cutter 5 litri a 2 velocita: 1400/2800
1400/2600 RPM Double speed for mod. 5 ltr

L8 cutter 8 Litri cutter 8 ltr
codice prodotto product code

L8 cutter 8 litri a 2 velocita: 700/1400
700/1400 RPM Double speed for mod. 8 ltr

L8 cutter 8 litri a 2 velocita: 1400/2800
1400/2800 RPM Double speed for mod. 8 ltr

MOTORE A DUE VELOCITA SOLO TRIFASE DOUBLE SPEED OPTION 1S AVAILABLE FOR THREE-PHASE MODELS ONLY

IN DOTAZIONE, M0ZZ0 CON LAME TAGLIENTI SUPPLIED WITH PLAIN CUTTING ASSEMBLY
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LAME PER CUTTER
CUTTING BLADE FOR CUTTER

QLO@

»>
Passato di pomodoro Pane grattugiato Mozzarella pizza Passato verdure
Tomato sauce Breadcrumbs Mozzarella grating Vegetables purée
LAMA TAGLIENTE
CUTTING BLADE
t’
Came per ragu Frutta secca
Meat mincing Dried fruit-nuts
LAMA SEGHETTATA

SAW - TOOTHED BLADE

ﬂ‘x

Maionese Cioccolato Impasti teneri per dolci
Mayonnaise Chocolate Soft mixtures

LAMA FORATA
PUNCHED BLADE

RICAMBI PER CUTTER 3/5/8 LITRI
ACCESSORIES FOR CUTTER

FCU 112 mozzi completi (taglienti, dentate o forate) per L3 L cutting blade assembly (please mention plain, serrated or performated)

FCU 113 mozzi completi (taglienti, dentate o forate) per L5 - L8 L5 - L8 cutting blade assembly (please mention plain, serrated or performated)

FCU 198 mozzo completo inox (tagliente, dentato o forato) per L5 - L8 a 2 velocita 1400/2800 L5 - L8 double speed cutter s/steel cutting blade assembly (please mention plain, serrated or perforated)

FCU 114M coperchio in plastica per L3 L3 cutter plastic lid

FCU 115M coperchio in plastica per L5 - L8 L5 - L8 cutter plastic lid
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TMC

Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50 - 230-400/50

Potenza
Motor power
(Kwatt/Hp)

0.75 (1,00

Giri motore
Motor revolutions
(o/m)

1400

TAGLIAMOZZARELLA

MOZZARELLA CHEESE
CUTTER

 Macchinario per uso professionale ® Robusta struttura in lamiera di
acciaio inox 304 e Riduttore ingranaggi elicoidali a bagno d'olio ® Robusto
motore asincrono di produzione nazionale e Termica di protezione ® Spor-
tello allo scarico in ABS con micro di protezione  Cono taglia mozzarella
in acciaio inox e Disponibili varie misure di coni e Tramoggia e piatto rac-
colta in acciaio inox ® Pestello in ABS e Comandi a 24 volt ® Norme CE o
Fabbricato in Italia

o Professional equipment e Stiffened structure made from AISI 304 s/steel
o (il immersed gears reducer e ltalian make heavy duty asynchronous motor
o Thermal overload protection included  ABS discharging chute equipe with
safely micro switch e Stainless steel cutting cones e Different cutting cones
dimensions e S/steel hopper and tray » ABS pestle » 24 volt control panel
ensures safety during aperation, and gives the operator maximum Security ®
CF approved  Proudly Made in Italy

Produzione oraria
Production per hour
(kg/h

50




TMC

@)

Peso netto
Net weight (kg
18kg

Iz,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.420/H. 440

CONI INOX TAGLIAMOZZARELLA

STAINLESS STEEL CONES

N.1

Lame spess. mm. 2 - Per affettare, ideale
per funghi, zucchine ecc.

N.2
Foro mm. 2,5 - Per sfilacciare formaggi
teneri o poco stagionati

Hole 2 mm. - for slicing mushrooms, Hole 2.5 mm - For fraying tender soft

courgettes, etc. or not too mature cheese

N.3 N.4

Foro mm. 4 - Per antipasti, realizza verdure Foro mm. 7 - Per sfilacciare mozzarella
a taglio Julienne

Hole 7 mm - For fraying mozzarella cheese
Hole 4 mm - for appetizers and,
Julienne cut vegetables

NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED
Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230

€ €
FTMC100E FTMC102E

TMC carenato inox faired stainless steel
codice prodotto product code

N.1-F2282

codice prodotto product code

N.2 - F2280

codice prodotto product code

N.3 - F2281

codice prodotto product code

N.4-F2182

codice prodotto product code

IL TAGLIAMOZZARELLA VIENE DOTATO DEL CONO DA 7 MM SUPPLIED WITH STAINLESS STEEL 7 MM CONE

* | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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LAVORAZIONE CARNE
MEAT PROCESSING




PROFESSIONALITA ARTIGIANA...
SU TUTTE LE LAVORAZIONI

CRAFTSMAN SKILL...
IN FOOD PROCESSING

IMPASTACARNE
MEAT KNEADER

INSACCATRICI
SAUSAGE FILLERS

SEGAOSSA
BAND BONE SAW

SOTTOVUOTO A BARRA SALDANTE
SEALING BAR VACUUM MACHINE

SOTTOVUOTO CAMPANA
BELL SHAPED VACUUM MACHINE

TERMOSIGILLATRICI
THERMOSEALING MACHINES

PRESSHAMBURGER
BURGER PRESS

x;%\'
N7

~



IMPASTACARNE
o~ MEAT KNEADERS

\

 Macchinario per uso professionale ® Struttura in acciaio inox e Potente
motore asincrono ventilato e Centralina a 24 volt e Ingranaggi elicoidali
a bagno d'olio ® Coperchio con micro di sicurezza e Vasca di lavorazione
ribaltabile 90° e Pala di lavorazione in acciaio inox e Disponibili ruote con
blocco  Norme CE  Fabbricato in Italia

* Professional equipment e Stainless steel bodywork ® Powerful asynchro-
nous ventilated mator ® 24volt control panel ensures safety during operation,
and gives the aperator maximum security ® Oil immersed gears ® Safety micro
switch on the lid e Folding mixing tank  Stainless steel mixing shovel ®
Wheels available » CE approved e Proudly Made in Italy

Alimentazione Potenza Capacita Peso netto mono/tri fase Dimensione prodotto
Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Capacity (kg) Net weight single/three phase (kg Product dimensions (kg/h

40,0 B. 720 D. 360 H. 570
0.75 (1,00
45,0 B.720D. 360 H. 1030

1,50 (2,00) 80.0 B. 800 D. 460 H. 1020

230/50 - 230-400/50 1,80 (2.40) B. 800 D. 565 H. 1040

1,50 (2,00) , B. 980 D. 460 H. 1020

B. 1160 D. 565 H. 1040
1,80 (2.40)
B. 1100 D. 630 H. 1080




FIC

NORME CE / CE APPROVED

FIC 30M
30 kg monopala da banco €
30 kg bench top single mixing arm FIC30M
codice prodotto product code
FIC 30MC
30 kg monopala completa di carrello €
30 kg single mixing arm fitted on blocking wheels FIC30MC
codice prodotto product code
FIC 50M
50 kg monopala completa di carrello €
50 kg single mixing arm fitted on blocking wheels FIC50M
codice prodotto product code
FIC 50B
50 kg bipala completa di carrello €
50 kg double mixing arm fitted on blocking wheels FIC50B
codice prodotto product code
FIC 75M
75 kg monopala completa di carrello €
75 kg single mixing arm fitted on blocking wheels FIC75M
codice prodotto product code
FIC 1008
100 kg bipala completa di carrello €
100 kg double mixing arm fitted on blocking wheels FIC100B
codice prodotto product code
FIC 1208
120kg bipala completa di carrello €
120 kg double mixing arm fitted on blocking wheels FIC120B
codice prodotto product code
VERSIONE MOTORE MONOFASE MAGGIQRAZIONE SINGLE PHASE MOTOR SURCHARGE €
CARRELLO PER IMPASTACARNE: H. CARRELLO SENZA RUOTE 50CM

H. CARRELLO COMPRESO DI RUOTE 95CM €
MEAT KNEADER TROLLEY: MEAT KNEADER TROLLEY HEIGHT 50 CM FICC

MEAT KNEADER TROLLEY HEIGHT INCLUSIVE OF WHEELS 95CM
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Capacita
Lapacity lit]

INSACCATRICI
SAUSAGE FILLERS

e Macchinario per uso professionale ® Struttura in acciaio inossidabile ®
Cilindro in acciaio inox 18/8 - AISI 304 e Pistone in alluminio con speciale
guarnizione ® Due velocita ® Maniglia lavorazione in alluminio e Set 3
imbuti differenti misure in abs e Ingranaggi in acciaio ® Cremagliera in ac-
ciaio rettificato e Viteria in acciaio inox  Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment e Stainless steel bodywork e 18/8 - AlSI 304
stainless steel cylinder ® Aluminium piston supplied with a special gasket o
Double speed e Aluminium handle © 3 ABS funnels kit available in different
sizes o Steel gears ® Rectified steel rack e Stainless steel bolts and screws
o (E approved  Proudly Made in ltaly




L7V

L14 V

Cilindro Cilindro
Cylinder (mm) Cylinder (mm)
156 0198
@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
kg 27kg

v v

Dimensioni prodotto Dimensioni prodotto
Product dimension (mm) Product dimension (mm)
B.300/D. 460/ H. 740 B. 350/ D.480 / H. 900

H
0

L70

© @«

Cilindro Peso netto Dimensioni prodotto
Cylinder (mm) Net weight (kg) Product dimension (mm)
0156 19.0kg B.230/D.800/H.240

L140

© @«

Cilindro Peso netto Dimensioni prodotto

Cylinder (mm) Net weight (kg) Product dimension (mm)

0198 27,0 kg B.280/D.980/H. 280

L70

inox - 2 velocita orizzontale - 7 itri (6 kg) €
Stainless steel - horizontal with double speed - 7 ltr (6 kg) FIN101
codice prodotto product code

L70ECO

inox - 2 velocita orizzontale - 7 litri (6 kg) €
Stainless steel - horizontal with double speed - 7 ltr (6 kg FINI01
codice prodotto product code

L140

inox - 2 velocita orizzontale - 14 litri (13 kg) €
Stainless steel - horizontal with double speed - 14 ltr (13 kg) FIN102
codice prodotto product code

L7V

inox - 2 velocita verticale - 7 litri (6 kg) €
Stainless steel - vertical with double speed - 7 lir (6 kg) FIN103
codice prodotto product code

L14V

inox - 2 velocita verticale - 14 litri (13 kg) €
Stainless steel - vertical with double speed - 14 ltr (13 kg) FIN104

codice prodotto product code

FINB serie 4 imbuti per insaccare 4 ps. sausage filling kit €

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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Capacita

Capacity (It)

INSACCATRICI
SAUSAGE FILLERS

 Macchinario per uso professionale e Struttura portante in acciaio verni-
ciato e Cilindro in acciaio inox AISI 304 e Sistema brevettato per lo sfiato
aria anteriore, senza [ utilizzo di valvole sul pistone  Set 4 imbuti differen-
ti misure in abs (15, 23, 28 & 38 mm)  Ingranaggi in metallo per riduzione/
moltiplicazione velocita (Lenta per insaccare, veloce per estrarre il pistone)
* Due velocita (solo L5 e L8) e Norme CE  Fabbricato in Italia

* Professional equipment e Painted steel support structure  AlSI 304 stain-
less stegl cylinder » 4 ABS funnels kit available in different sizes (15, 23, 28 ¢
36 mm] o Metal gears » Double speed (only L5 ¢ L8] » CF approved » Proudly
Made in ltaly

T —




L3 ECO

@)
)

Cilindro Peso netto
Cylinder (mm) Net weight (kg)
0136 75kg

H
0

2,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 420/ H. 240

L5 ECO

@)
()

Cilindro Peso netto
Cylinder (mm) Net weight (kg)
#1136 11,0kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.255/D.590/H. 250

L8 ECO

@)
©

2,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 255/D. 690/ H. 245

Cilindro Peso netto
Cylinder (mm) Net weight (kg)
0136 130k

L3

orizzontale - 3 litri
horizontal - 3 ltr
codice prodotto product code

L5

orizzontale - 5 litri
horizontal - 5 ltr

codice prodotto product code

L8

orizzontale - 8 litri
horizontal - 8 ltr

codice prodotto product code

FINB serie 4 imbuti per insaccare 4 pcs. sausage filling kit

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models

NORME CE / CE APPROVED

€
FIN105

€
FIN106

€
FIN107

€




SEGAOSSA
BONE BANDSAW

 Macchinario per uso professionale  Fusione di alluminio anodizzato
0 verniciato « Lama in acciaio di produzione nazionale ® Ampio piano di
lavoro in acciaio inossidabile « Spingi carne  Pulegge calibrate ® Rapido
shlocco puleggia superiore  Tendi lama registrabile  Porzionatore di ta-
glio incorporato « Micra di protezione  Apparecchio certificato @ Norme
CE o Fabbricato in Italia

* Professional equipment » Fusion made from anodized or polished alumi-
pium = ltalian make steel blade » Wide stainless steel working surface e
Meat pusher » Gauged pulley  Upper pulley easy unlock e Adjustable blade
stretcher  Safety micro switch  Certified equipment » CE approved e Prou-
dly Made in Jtaly

Alimentazione Potenza Altezza massima di taglio Larghezza di taglio Piano di lavoro
Power supply Volt/He] Motor power [Kwatt/Hp) Max cut height {mm) Cut wigth [} Working table (mm)
1550 A
250 170 330x330
1550V
0,75 (1,00)
1600 A
210 175 380x380
1600V
1650 A
232[1?%3/050 110 (1.50) 250 190 4104410
1650 V
1800 A
300 175 380x380
1800V
0,75 (1,00)
1830 A
320 200 410x410
1830V
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Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1550 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
34,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.370/D.410/H.810

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1610 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
35,5 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.480/D.520/H. 880

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1650 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
33,0kg

[z

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.480/D.520/H. 840

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1550 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
34,0 kg

v.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.370/D.410/H.810

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1610 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
35,5kg

H [}

12,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.480/D.520/H. 880

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1650 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
33,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.480/D.520/H. 840
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Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1800 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
38,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.480/D.520/H. 970

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1830 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
38,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.420/D.530/H.910

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1800 mm

O

Peso netto
Net weight (kg)
38,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 480 /D.520/H.970

Lunghezza nastro
Cutting height (mm)
1830 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
38,0kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.420/D.530/H.910




NORME CE / CE APPROVED SENZA NORME CE / NON CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 | Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230
1550
verniciato - nastro 1550 mm € € € €
painted finish - 1550 mm bandsaw FSG100 FSGM100 FSG100E FSGM100E
codice prodotto product code
1550
anodizzato - nastro 1550 mm € € € €
anodized finish - 1550 mm bandsaw FSG101 FSGM101 FSG101E FSGM101E
codice prodotto product code
1600
verniciato - nastro 1600 mm € € € €
painted finish - 1600 mm bandsaw FSG106 FSGM106 FSG106E FSGM106E
codice prodotto product code
1600
anodizzato - nastro 1600 mm € € € €
anodized finish - 1600 mm bandsaw FS6107 FSGM107 FSG107E FSGM107E
codice prodotto product code
1650
verniciato - nastro 1650 mm € € € €
painted finish - 1650 mm bandsaw FSG112 FSGM112 FSG112E FSGM112E
codice prodotto product code
1650
anodizzato - nastro 1650 mm € € € €
anodized finish - 160 mm bandsaw FS6113 FSGM113 FS6113E FSGM113E
codice prodotto product code
1800
verniciato - nastro 1800 mm € € € €
painted finish - 1800 mm bandsaw FSG108 FSGM108 FSG108E FSGM108E
codice prodotto product code
1800
anodizzato - nastro 1800 mm € € € €
anodized finish - 1600 mm bandsaw FSG109 FSGM109 FSG109E FSGM109E
codice prodotto product code
1830
verniciato - nastro 1830 mm € € € €
painted finish - 1830 mm bandsaw FSG102 FSGM102 FSG102E FSGM102E
codice prodotto product code
1830
anodizzato - nastro 1830 mm € € € €
anodized finish - 1630 mm bandsaw FS6103 FSGM103 FSG103E FSGM103E

codice prodotto product code

FSG 110 - ricambio accessories
anelli per segaossa mm. 1400-1750 confezione da 10 €
1400 to 1750 mm bone saw blades 10 pcs box

FSG 111 - ricambio accessories
anelli per segaossa mm. 1760-2000 confezione da 10 €
1760 to 2000 mm bone saw blades 10 pcs box

FSG CAV - optional
cavalletto per segaossa 75x50x35 cm - peso 8 kg €
bonesaw support 75x50x35 cm - weight 8 kg

FSG CAS - optional
cassetto raccogli segatura €
drawer for sawing

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sona riferite ai modelli CE / Pictures refer to CE approved models
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P Wi
FSV32T 730 /50
FSV 32T 230 /50-60
SNVEE]= 230/ 50-60

Potenza
Motor power (Kwati/Hp/

0,40 (0,55)
0.40(0.55)
038 (0.,50)

SOTTOVUOTO
A BARRA SALDANTE

BAR VACUUM
PACKAGING MACHINE

o Macchinario per uso professionale e Aspirazione

esterna ad azione manuale ® Vacuometro a lancetta con indicazione del
tempo reale e il grado di vuoto raggiunto e Possibilita di usare sia buste
lisce che goffrate ® Pompa per vuoto auto lubrificata che non richiede ma-
nutenzione ® Scheda elettronica ® Tensione 220 © Norme CE  Fabbricato
in Italia

* Professional equipment ® Manual external suction ® Needle Vacuum me-
asurer  Suitable for smooth and embossed vacuum bags © Self-lubricated
Vacuum pump that won't require routine maintenance e Electronic control
board » 220 voltage  CF approved o Proudly Made in Jtaly

Pompa per vuoto autolubrificata Struttura

Vacuem pump {L/min] Structured in
15 ABS
15
[nox
13



FSV 32T
ABS

Barra saldante
Sealing bar (mm]
30 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
5,0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.370/D.300/H. 160

FSV 33 IF
INOX

Barra saldante
Sealing bar (mm)
330 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
6,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.390/D.300/H. 180

NORME CE / CE APPROVED

FSV32T €
codice prodotto product code Fsvaar
FSV321T €
codice prodotto product code Fsva2Ir
FSV33IF €
FSV33IF

codice prodotto product code

FSV 32T
INOX

Barra saldante
Sealing bar mm]
30 mm

O

Peso netto
Net weight (kg)
7.0kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.360/D.290/H.150
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SOTTOVUOTO
A BARRA SALDANTE

BAR VACUUM
PACKAGING MACHINE

e Macchinario per uso professionale ® Struttura in acciaio inox AISI 304
o Aspirazione esterna ad azione manuale © Elettrovalvola di fine ciclo ®
Vacuometro a lancetta con indicazione della pressione e regolazione del
tempo di saldatura « Pannello comandi di tipo elettromeccanico ® Possi-
bilita di usare sia buste lisce che goffrate « Pompa per vuoto auto Lubrifi-
cata che non richiede manutenzione « Scheda elettronica e Tensione 220
o Norme CE e Fabbricato in ltalia

* Professional equipment » Entirely structured in AISI 304 s/steel » Manual
external suction  Cycle ending electric valve « Needle Vacuum measurer ®
Fectromechanical control panel » Suitable for smooth and embossed vacuum
bags » Self-lubricated Vacuum pump that wen't require routine maintenance
* Hectronic control hoard » 220 voltage = CF approved o Proudly Made in
faly

Pt sy e oty B St
FSV 35IT 230/ 50 0,40 (0.,55) 16
FSV 45IT 230/50 0,50 (0.70) 2 inox
FSV52IT 230/ 50-60 0,55 (0,75) 30
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FSV 35IT
INOX

Barra saldante
Sealing bar (mm)
380 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
8,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.425/D.260/H.150

FSV 52T
INOX

Barra saldante
Sealing bar (mm)
550 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
24,0 kg

2.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.770/D.280/H. 290

NORME CE / CE APPROVED

FSV35IT €
codice prodotto product code FSV35IT
FSV45IT €
codice prodotto product code FSV4SIT
FSV521T €
FSV52IT

codice prodotto product code

FSV 451T
INOX

Barra saldante
Sealing bar (mm)
430 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
10,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.480/D. 240/ H. 140

SENZA NORME CE / NON CE APPROVED
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SOTTOVUOTO
A CAMPANA

BELL SHAPED VACUUM
PACKAGING MACHINE

e Macchinario per professionale e Struttura in acciaio inox AISI 304 e
Aspirazione interna ad azione automatica e Elettrovalvola di fine ciclo per
riapertura automatica  Vacuometro a lancetta con indicazione del tempo
reale o Comandi digitali ® Possibilita di usare sia buste lisce che gof-
frate » Pompa per vuoto auto lubrificata che non richiede manutenzione
* Controllo elettronico del ciclo ® Scheda elettronica digitale monopro-
gramma  Microinterruttore per partenza automatica del ciclo di lavoro ad
abbassamento del coperchio ® Ferma campana e Carter apribile a 90° per
favorire la manutenzione e Tensione 220 ® Norme CE  Fabbricato in [talia

* Professional equipment e Structured in grade AISI 304 s/steel » Cycle en-

ding electric valve » Needle Vacuum measurer  Digital display control e
Suitable for smooth and embossed vacuum bags e Self-lbricated Vacuum
pump that won't require routine maintenance e Electronic process control ®
Single-program digital electronic card e Automatic cut-off microswitch for
lowered working cycle © Bell stop 220 voltage © CE approved  Proudly
Made in ltaly

3
3
ey
5

Pove sy e oto s vty o dienson ) oo i
FSCV 300 0,40 (0,55) 310x350x160 0=10
FSCV 350 230/ 50 0.45 (0.60) 360x400x190 0-12
FSCV 400 0,95 (1,30) 410x450x200 0=20
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FSCV 300 FSCV 350

P N P N
Barra saldante Barra saldante
Sealing bar (mm/ Sealing bar (mm)

00 mm 350 mm

@) @)

Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
42,0kg 50,0 kg

H ] H [}

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.460/D.410/H. 420

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 460 /D.500/H. 420

FSCV 400

Barra saldante
Sealing bar (mm)
00 mm

@)

Peso netto
Net weight (kg)
55,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.510/D.560/ H. 450

NORME CE / CE APPROVED

FSCV 300

codice prodotto product code FSCV300
FSCV 350 €
codice prodotto product code FSCV350
FSCV 400 €
codice prodotto product code FSCV400
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BUSTE GOFFRATE PER SOTTOVUOTO 105 MICRON

105 MICRON EMBOSSED VACUUM BAGS

Confezione da 100 pezzi / 100 pcs box
FSV 1255 - 120x550 €
FSV 1435 - 140x350
FSV 1530 - 150x300
FSV 1535 - 150x350
FSV 1623 - 160x230
FSV 2030 - 200x300
FSV 2040 - 200x400
FSV 2535 - 250x350
FSV 2550 - 250x500
FSV 3035 - 300x350
FSV 3040 - 300x400
FSV 3545 - 350x450
FSV 3570 - 350x700
FSV 30100 - 3001000
FSV 4050 - 400x500
FSV 4070 - 400x700
FSV 4560 - 450x600
FSV 5060 - 500x600

(I T B T R T N o B N M o B N o T I R o B )

BUSTE LISCE PER COTTURA 90 MICRON

90 MICRON SMOOTH VACUUM BAGS FOR COOKING

NORME CE / CE APPROVED

Riescono a mantenere fino 120°
Confezione da 100 pezzi / Up to 120° - 100 pes box

FSV 2030C - 200x300 €
FSV 2535C - 250x350 €
FSV 3040C - 300x400 €

BUSTE GOFFRATE PER COTTURA 105 MICRON

105 MICRON EMBOSSED VACUUM BAGS FOR COOKING

NORME CE / CE APPROVED

Riescono a mantenere fino 150°
Confezione da 100 pezzi / Up to 7150° - 100 pes box

FSV 1530 GC - 150x300 €
FSV 2030 GC - 200x300
FSV 2040 GC - 200x400
FSV 2535 GC - 250x350
FSV 2550 GC - 250x500
FSV 3040 GC - 300x400
FSV 3050 GC - 300x500
FSV 4050 GC - 400x500
FSV 4060 GC - 400x600

(T N B I R I I )






Ry TERMOSIGILLATRICE
HEATSEALER MACHINE

A\

o | e termosigillatrici sono macchine studiate per il settore della gastro-
nomia e della ristorazione professionale e Le nostre termosigillatrici com-
patte hanno a funzione di sola saldatura, rapida e sicura ® Funzionamento
manuale e Struttura della macchina completamente in acciaio inox
Display digitale e Multiform incluso ® Norme CE e Fabbricate in Italia

* Professional equipment  fast and safe welding ® Manual operation e
Stainless steel structure » Digital display ® Multiform included e CF approved
* Proudly Made in ltaly

Alimentazione otenza Dimensione max vasca 1 Dimensione max vasca 2 Dimensione max vasca 3 Spessore pellicola

er (Kwatt/Hp) Max tray dimensions 1 (mm] — Max tray dimensions 2 (mm]  Max tray dimensions 3 (mm) Film thickness (um)

137x190x100 137x92x100 =
230/50 0.7 65
190x137x100 190x230x100 190x260x100

P
Power supply (Volt/Hz) Motor pow




s FINO 2 VASCHETTE INSIEME
Dimensione bobina \ UPTO TWO TRAYS TOGETHER

Film reel dimensions (mm)
150 x ¢ 200

@)

Peso netto
Net weight (kg)
8,5kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D. 490/ H. 450

D_imensior_]e bol_)ina
fim e dnersions ) X FINO 3 VASCHETTE INSIEME
i UP T0 THREE TRAYS TOGETHER

@)

Peso netto
Net weight (kg)
12,0kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 275/ D. 580/ H. 600

NORME CE / CE APPROVED

FTRM15 €
codice prodotto product code FTRM15
FTRM20 €
codice prodotto product code FTRM20
FBOB15 bobina 150 mm film reel 150 mm €
codice prodotto product code FBOB15
FBOB20 bobina 200 mm film reel 200 mm €
codice prodotto product code FBOB20
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Ty PRESSHAMBURGER
@ MANUAL BURGER PRESS

e Macchinario per uso professionale  Struttura in lega di alluminio ali-
mentare anodizzata ® Porta cellophane incorporato  Contenitore carne in
acciaio inox aisi 304 e Cremagliera in acciaio inox  Ingranaggi in acciaio
e Fondo in plastica e Attrezzo manuale di semplice utilizzo @ Macchina
molto robusta e Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment ® Structured in food-grade anodized aluminium al-

lay o Cellophane case included » AISI 304 stainless steel meat how! ® §/steel

rack  Steel gears  Plastic bottom base e User friendly machine e Strong
| equipment  CE approved ® Proudly Made in ltaly

Peso hamburger - Hamburger weight (kg)

100 da70a 150 gr
130 da 150 a 250 gr
DOPPIO da 70 250 gr




100

Cilindro
Cylinder (mm)
100

@)

Peso netto
Net weight (kg)
45kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.190/D.250/H. 320

130

Cilindro
Cylinder (mm)
130

@)

Peso netto
Net weight (kg)
45kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.190/D.300/H. 280

DOPPIO

Cilindro
Cylinder (mm)
#100/130

@100 E 130

Peso netto 2 y DISCHI INTERCAMBIABILI

é/'eﬁt Il:/gelyhf lkg) _': INTERCHANGEABLE DISCS

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.190/D.300/H. 280

NORME CE / CE APPROVED

PRESSHAMBURGER 100 @ 100 mm. €
codice prodotto product code FHA100
PRESSHAMBURGER 130 @ 130 mm. €
codice prodotto product code FHA400
PRESSHAMBURGER DOPPIO ¢ 100/130 mm. €
codice prodotto product code FHA500
confezione carta Tkg. (@ 100 mm.) cellophane discs (1 kg pack] €
codice prodotto product code FHA101
confezione carta Tkg. (@ 130 mm.) cellophane discs (1 kg pack] €
codice prodotto product code FHA201
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LAVORAZIONEPASTA -

BAKERY AND PASTA MAKING




PARTNER INFATICABILI...
VERI STRUMENTI DA LAVORO

TIRELESS PARTNER....
A REAL WORKING TOOL

MACCHINE PER LA PASTA FRESCA
PASTA MACHINES

IMPASTATRICI A SPIRALE TESTA FISSA
SPIRAL DOUGH MIXER KNEADER

IMPASTATRICI SERIE TESTA SOLLEVABILE
LIFTABLE HEAD DOUGH MIXERS

STENDIPIZZA
PIZZA SHAPING MACHINE

SFOGLIATRICI
DOUGH SHEETER

x9‘53\'
N7

~



MACCHINA
PER LA PASTA

PASTA MACHINE

e Macchina professionale per produzione di pasta fresca e Ideale per
piccola, media, grande ristorazione, di ridotto ingombro ma professionale
o Struttura in acciaio ® Norme CE e Fabbricata in Italia

Dapo aver versata gli ingredienti nella vasca, la macchina impasta auto-
maticamente per cingue minuti circa, poi inizia la trafilazione (invertitore
in posizione. 7). Si avra cosi in pochissimi minuti pasta nei vari formati
inserenda (a trafila desiderata.

* Professional machine for homemade fresh pasta production e Ideal for
small, medium, large catering, professional with space saving size ® Steel
structure » CE approved  Made in ltaly

Pour the ingredients into the tank and the machine starts kneading for five mi-
nutes and shapes different ltalian pasta variations [place inverter on position
2), depending on the pasta mould chosen.

./ g {
4 - . A
Povt sy Hotor o vt P o g i o g ety )
FMPM 102 0.4 40 05 15
FMPM 100 230/50* 0.6 8.0 1.0 3.0
FMPM 100T 0.6 8.0 1.0 3.0
FMPM 101 230 - 400/50* 0.8 14,0 15 i

* 230/60 disponibile con sovrapprezzo - 230/60 available at extra cost
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MINI

MINI

@)

Peso netto
Net weight (kg)
17,5kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.200/D. 480 /H.290

CHIAVE SVITA-GHIERA
UNSCREWING KEY

MEDIA
CON TAGLIAPASTA
WITH PASTA CUTTER - MEDIUM

@)

Peso netto
Net weight (kg)
30,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 260/ D. 600/ H. 350

CHIAVE SVITA-GHIERA
UNSCREWING KEY

MEDIA

MEDIUM

Q

Peso netto
Net weight (kg)
30,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm]
B.260/D. 600/ H. 350

GRANDE
CON TAGLIAPASTA
WITH PASTA CUTTER - LARGE

O

Peso netto
Net weight (kg)
42,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 280/ D. 650 / H. 450

UNITA TAGLIA-PASTA
PASTA CUTTER UNIT

NORME CE / CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400

FMPM102 230V monofase single phase

codice prodotto product code

FMPM100 230V monofase single phase

codice prodotto product code

FMPM100T 230V monofase single phase

codice prodotto product code

FMPM101 230V trifase three phase €
codice prodotto product code FMPM101

Monofase / Single phase V. 230 |

€
FMPM102

€
FMPM100

€
FMPM100T
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Le trafile sono costruite in bronzo, permettendo cosi di preservare nella pasta

una porosita tale favorire la presa del condimento e mantenere quellaspetto AVVERTENZE

casereccio tanto ricercato. La macchina lavora con tutti i tipi di farina. WARNING

Bronze moulds that preserve pasta porosity for better sauce cling and keep Mantenere le trafile abagno dopo l'utilizzo
the homemade appearance. All types of flour can be used. Store the moulds in the water after use

TRAFILE PER MACCHINA PER LA PASTA CON TAGLIAPASTA - MINI

PASTA MACHINE DRAWN - MINI

CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE GNOCCHI BUCATINI
€ € € € €
F101S FT02S FT03S FT04S FT05S

i
N
MACCHERONI CAPELLI D'ANGELO SPAGHETTI TAGLIOLINI TAGLIATELLE
€ € € € €
FT06S FT07S FT08S FT09S FT10S
PASTA SFOGLIA GRAMIGNA BIGOLI CHITARRA CANNELLONI
€ € € € €
s FT128 FT13S FT14S FT15S

TRAFILE PER MACCHINA PER LA PASTA CON TAGLIAPASTA - MEDIA E GRANDE

PASTA MACHINE DRAWN - MEDIUM AND LARGE

CASERECCE FUSILLI GNOCCHI BUCATINI
€ € € €
FT16L FTI7L FTI9L FT20L

. T

MACCHERONI CAPELLI D'ANGELO SPAGHETTI TAGLIOLINI TAGLIATELLE
€ € € € €
FI21L FT2aL FT23L FT24L FT25L

PASTA SFOGLIA GRAMIGNA BIGOLI CHITARRA CANNELLONI
€ € € € €
F26L FI27L F28L FT29L FT30L



CONSIGLIO PERL'USO

RECOMMENDATIONS FOR USE

Per poter ottenere un corretto impasto occorre tenere presente
che per ogni kg. di farina servono circa 380cL. di liquido (uova,
acqua, verdure passate, ecc); una volta versata la farina e poi il
liquido nella vasca, si chiude il coperchio e si mette in funzione
la macchina. Per limpasto si pu usare qualsiasi tipo di farina,
di grano, di semola o misto semola-farina di grano. Puo suc-
cedere che la farina, a seconda del luogo e della temperatura
in cui venga conservata, necessiti di una piccola correzione di
acqua da aggiungere o sottrarre all'impasto. Si prevede, inoltre,
che il peso medio di un uovo sia di 50g e che per ogni uovo in
meno che si metta nell'impasto occorra versare 50 cl. di acqua.
| tempi di impasto variano dai 5 ai 8 minuti.

To correctly make the dough, remember that about 300 cl. of liguid
leggs, water, vegetable juice, etc.) are required for each kg. of flour.
After introducing the flour and pouring the liquid in the basin. Any
type of flour,can be used for the dough - whole wheat, bran or meal.
According to where and at what temperature the flour is kept, it may
require slightly more or less water to make the dough. On average,
an eqg weighs 50 g and can be subsituted for 50 cl.

of water. Kneading time varies from 5 to § minutes.

Per ottenere un buon impasto rispettare i seguenti consigli:
The following recommendations are provided to obtain good dough quality:

FARINA + LIQUIDO
FLOUR LIQUID

v

\{
Tos LIREE
I o 5
B o o
BT o 7
O 1140qr
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Alimentazione

Power supply (Volt/Hz)

230/50

230/50
230-400/50

164

Volume vasca
Tank diameter (1t)

7
/Al
32
41
48

IMPASTATRICE A
SPIRALE TESTA FISSA

SPIRAL DOUGH MIXER
KNEADER

 Macchinario per uso professionale ® Testa fissa ® Robusta struttura in
acciaio  Motoriduttore di grande potenza di produzione italiana e Tra-
smissione a catena  Alberi di trasmissione di grosso spessore in acciaio
* Pulegge e corone di produzione nazionale ® Micro meccanico al coper-
chio e Vasca, spirale e asta in acciaio inox ® Ruote con freno di serie @
Facile da pulire ® Comandi a 24 volt ® Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment ® With fixed head e Stainless steel and enameled
bodywork © Powerful and durable Italian make motor reducer © Heavy duty
durable chain transmission dough kneader e Stiffened Steel Transmission
shaft e ltalian make pulley and ring ® Safely micro switch on the lid e Stain-
less steel bowl, tank and shaft e Wheels with brake included e Easy to clean
o J4volt control panel ensures safety during operation and gives the operator
maximum security ® CE approved e Proudly Made in ltaly

7KG

Dimensione vasca
Bowl dimensions (mm)
g 240x160

[
Peso netto

Net weight (kg .

40,0 kg

W
0

.

Dimensioni prodotto

e ) T &
et o . )
6,0 3.5
18,0 9.0
25,0 12,5 8,0
38,0 19,0
44,0 22,0




18KG

Dimensione vasca
Bowl dimensions (mm)
#360x210

@)

Peso netto
Net weight (kg)
59,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.400/D.630/H.700

38KG

Dimensione vasca
Bow dimensions (mm)
0 450x260

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
104,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.495/D.800/H.798

25KG

Dimensione vasca
Bow! dimensions (mm)
0 400x260

@)

Peso netto
Net weight (kg)
90,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 440 /D. 680/ H.780

44KG

Dimensione vasca
Bowl dimensions (mm)
0 450x300

Q

Peso netto
Net weight (kg)
109,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm/
B.495/D.800/H.798

NORME CE / CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 Monofase / Single phase V. 230 |
7 KG 0,37 Kw (0,50 Hp) - 7 litri €
codice prodotto prodct code FI300
18 KG 0,75 Kw (1,00 Hp) - 21 litri € €
codice prodotto product code FI301 FI302
FI301DV doppia velocita double speed €
codice prodotto product code FI301DV
25 KG 1,10 Kw (1,50 Hp) - 32 litri € €
codice prodotto product code FI303 FI304
FI303DV doppia velocita double speed €
codice prodotto product code FI303DV
38 KG 1,50 Kw (2,00 Hp) - 41 litri € €
codice prodotto product code FI305 FI306
FI305DV doppia velocita double speed
codice prodotto product code FI305DV
44 KG 1,50 Kw (2,00 Hp) - 48 litri € €
codice prodotto product code FI307 F1308
FIA307DV doppia velocita double speed €
codice prodotto product code FIA307DV

165



IMPASTATRICE A SPIRALE
TESTA SOLLEVABILE

LIFTABLE HEAD DOUGH
MIXERS

 Macchinario per uso professionale e Testa sollevabile ® Robusta strut-
tura in acciaio ® Motoriduttore di grande potenza di produzione italiana
e Trasmissione a catena ® Alberi di trasmissione di grosso spessore in
acciaio @ Pulegge e corone di produzione nazionale ® Micro meccanico
al coperchio e Vasca, spirale e asta in acciaio inox e Vasca estraibile ®
Ruote con freno di serie © Facile da pulire ® Comandi a 24 volt ® Norme
CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment ® With manual liftable head e Stainless steel and
enameled bodywork * Powerful and durable Italian make motor reducer o
Heavy duty durable chain transmission dough kneader o Stiffened Steel Tran-
smission shaft e Italian make pulley and ring ® Safety micro switch on the
lid = Stainless steel bow!, tank and shaft » Removable tank ® Wheels with
brake included © Easy to clean ® Z4volt control panel ensures safety during
operation and gives the operator maximum security ® CE approved © Proudly
Made in ltaly

Alimentazione Potenza Volume vasca Capacita d'impasto Capacita farina Altezza ruote
Power supply [Voli/Hz] Motor power (Kwatt/Hp) Tank diameter (1t] Dough output (kg Flour capacity (kg Wheel size [cm)
0,75 (1,00) 2 18,0 9.0
230/50 1,10(1,50) 32 26,0 125 5
230-400/50 i 38,0 190
1,50 (2,00)
48 440 22,0
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18KG

Dimensione vasca
Bowl dimensions (mm)
#360x210

@)

Peso netto
Net weight (kg)
75,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.400/D.630/H.700

38KG

Dimensione vasca
Bow dimensions (mm)
0 450x260

(@)

Peso netto
Net weight (kg)
104,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.495/D.800/H.798

18 KG 0,75 Kw (1,00 Hp) - 21 litri

codice prodotto product code

FIA301DV doppia velocita double speed

codice prodotto product code

25 KG 1,10 Kw (1,50 Hp) - 32 litri

codice prodotto product code

FIA303DV doppia velocita double speed

codice prodotto product code

38 KG 1,50 Kw (2,00 Hp) - 41 litri

codice prodotto product code

FIA305DV doppia velocita double speed

codice prodotto product code

44 KG 1,50 Kw (2,00 Hp) - 48 litri

codice prodotto product code

FIA307DV doppia velocita double speed

codice prodotto product code

25KG

Dimensione vasca
Bow! dimensions (mm)
0 400x260

@)

Peso netto
Net weight (kg)
95,0kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 440 /D. 680/ H.780

44KG

Dimensione vasca
Bowl dimensions (mm)
0 450x300

@)

Peso netto
Net weight (kg)
109,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm/
B.495/D.800/H.798

NORME CE / CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 |
€ €
FIA301 FIA302
€
FIA301DV
€ €
FIA303 FIA304
€
FIA303DV
€ €
FIA305 FIA306
€
FIA305DV
€ €
FIA307 FIA308
€
FIA307DV
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Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

037 (0.,50)

Peso porzione d'impasto
Dough portion size (g)

50/700
50/1000
50/700
50/1000
50/1000

STENDIPIZZA
PIZZA MOULDER

e Macchinario per uso professionale ® Corpo interamente in acciaio inox
AISI 304 (alberi portarulli compresi) ® Coppia di rulli regolabili, per una
precisione millimetrica dello spessore desiderato  Sistema di imbocco
dell'impasto sui rulli inferiori facilitato da un altro rullo a folle e Protezio-
ne rulli e Ingranaggi dei riduttori realizzati con resine speciali, stampati
e non dentati, per una durata cinque volte superiore al normale ® Rinforzi
interni per evitare qualsiasi flessione della carcassa  Pedale e predispo-
sizione elettrica (optional) @ Norme CE e Fabbricato in Italia

* Professional equipment » Body entirely made of steel (including the roller
shaft] e One pair of adjustable rollers for you to get a sheet of dough as many
millimetres thick as you like ® A system of lower rollers and an idle roller
favour the process of putting the dough into the machine  Separate roller
protector e Transformers have gears made of special resins; they have been
pressed, instead of indented, so as to last five times more than normal ones
o Internal reinforcements to prevent the frame from bending  Electric pedal
[optional) e CE approved o Proudly Made in ltaly

30 HALF

Diametro pizza
Pizza base diameter [om)

O

Peso netto
Net weight [kg)
22,0ky

Dimensioni prodotto
Product dimension {mm]
B.420/D.420/H.370

Max regolazione rulli
Roller regulation ranger (mm]

04




40 HALF

30

Biam;tro gilla o) Diametro pizza
izza base diameter [cm Pizza base diameter (cm)
10/30
@) @)
Peso ngtto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
25,0 kg 34,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.520/D.520/H. 370

40

Diametro pizza
Pizza base diameter (cm]
10/40

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.420/D.420/H.700

40 RULLI PARALLELI

Diametro pizza
Pizza base diameter (cm)
10/40

@) @)
Peso netto Peso netto
Net weight (kg) Net weight (kg)
40,0kg 40,0 kg

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.520/D.520 / H. 800

H [}
/IZ) B
Dimensioni prodotto

Product dimension (mm)
B.520/D.520/H. 690

-'ﬁ

Trifase / Three phase V. 230/400 | Stainless Steel
L 30H 0,37 Kw (0,50 Hp) € €
codice prodotto prodct code FSPM100 FSPM100E
L 40H 0,37 Kw (0,50 Hp) €
codice prodotto prodct code FSPM200
L 3010,37 Kw (0,50 Hp) € €
codice prodotto product code FSPE100 FSPE100E
L 401 0,37 Kw (0,50 Hp) € €
codice prodotto product code FSPE200 FSPE200E
L 40P 0,37 Kw (0,50 Hp) € €
codice prodotto product code FSPE201 FSPE201E
FSP 202 pedale per stendipizza pizza moulder pedal €
codice prodotto product code FSP202

o | macchinari senza norme CE sono destinati ai paesi fuori dalla Comunita Europea / Not suitable for EC countries e Le illustrazioni sono riferite ai modelli CE / Pictures refer to CF approved models
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SFOGLIATRICE
MANUALE / ELETTRICA

MANUAL / ELECTRIC
DOUGH SHEETER

o Macchinario per uso professionale e Struttura in acciaio inox AlSI 304 e
Ingranaggi in acciaio temperato ruotanti su perni rettificati @ Boccole au-
tolubrificanti @ Pomello regolatore con indicatore numerato per 10 diversi
spessori di sfoglia  Disponibile set per tagliare la pasta e Facile da pulire
* Comandi a 24 volt (elettrica) e Norme CE  Fabbricato in Italia

o Professional equipment o Stiffened AISI 304 o Gears in tempered steel
turning on ground pins e Self-bricating bearings  Regulator knob with
numbered indicator for 10 thicknesses of past sheet » Different sizez cutting
tools available = Easy clean up 24 volt control [electric] » CF approved o
Proudly Made in ltaly

Alimentazione Potenza Veln_cité rotazione rulli Max regolazione rulli
Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Rotating speed rollers (rpm] - Roller regulation ranger (mm)

| MANUALE [ - - y
ELETTRICA 230/50 0,19(0,25) 45
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MANUALE FSE - TAGLIO PER SFOGLIATRICE

MANUAL FSE PASTA CUTTER ACCESSORY

(@) i 0

- .

Max larghezza sfoglia Peso netto Dimensioni prodotto
Max width pasta sheet (mm) Net weight (kg) Product dimension (mm)
210 9.3 kg B.350/D.220/H.275 f'#:

e
N.1
CAPELLI D'ANGELO mm 1,5 : 1Il....-""'
THIN NOODLES mm 1,5 g
) N.2
TAGLIATELLE mm 2
o .'.'__..-"' TAGLIATELLE mm 2
g
N.3
TRENETTE mm 4 '.,..-"""
TRENETTE mm 4 L
ELETTRICA : N
ELECTRIC FETTUCCINE mm 6,5
Q ) s RIBBON-SHAPED PASTA mm 6,5
AR > M) 8 -
Max larghezza sfoglia Peso netto Dimensioni prodotto
Max width pasta sheet (mm) Net weight (kg Product dimension (mm) L
210 150 kg B.200/D. 300/ H. 250 N.5
LASAGNETTE mm 12 . ’..--"""
LASAGNETTE mm 17 R !
N6 =
: SPAGHETTI mm g2
- % -'.'..'._',..l' SPAGHETTI mm g2
L=
N.7
REGINETTE mm 12
REGINETTE mm 17

NORME CE / CE APPROVED

Manuale / Manual | Monofase / Single phase V. 230 |
220 sfogliatrice manuale manual dough sheeter €
codice prodotto product code FSM100
220 sfogliatrice elettrica electrical dough sheeter €
codice prodotto product code FSEI100
N.1 capelli d’Angelo 1,5 mm €
codice prodotto product code FSEOOTN
N.2 tagliatelle 2 mm €
codice prodotto product code FSE002N
N.3 trenette 4 mm €
codice prodotto product code FSE003N
N.4 fettuccine 6,5 mm €
codice prodotto product code FSE004N
N.5 lasagnette 12 mm €
codice prodotto product code FSE005N
N.6 spaghetti 42 mm €
codice prodotto product code FSE006N
N.7 reginette 12 mm €
codice prodotto product code FSEOO7N

7



Ey SFOGLIATRICE
" DOUGH SHEETER

e Macchinario per uso professionale ® Struttura in acciaio inox e alluminio
« Cilindri in legno (per una sfoglia casalinga) oppure in acciaio (per una
maggiore durata)  Motore ventilato e Termica di protezione ® Regolazione
spessore con leva e Facile da pulire ® Comandi a 24 volt e Norme CE o
Fabbricato in Italia

» Prafessional equipment o Stiffened AISI 304 and aluminium * Wooden rol-
lers for home made type pasta or steel for longer presevation  Ventilated
motor « Thermal overload protection e Thicknessing adjusting lever  Easy
clean up » 24 volt control o CE approved  Proudly Made in ltaly

Alimentazione otenza Max regolazione rulli Max larghezza sfoglia

P
Power supply (Volt/Hz) Motor power (Kwatt/Hp) Roller regulation ranger (mmJ  Max width pasta sheet (mm)

350

230/50 :
230-400/50 0,60 (0.80) 7, 400

500




320

Dimensione rullo
Roll dimensionsn (mm)
#55x320

@)

Peso netto
Net weight (kg)
45,0 kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.550/D. 350/ H. 400

500

Dimensione rullo
Roll dimensionsn (mm)
# 55x500

@)

Peso netto
Net weight (kg)
52,0 kg

Iz,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.750/D. 450 / H. 450

320 0,6 kw (0,8 Hp) Rulli inox cm 32 - 32 cm s/steel rolls

codice prodotto product code

320 0,6 kw (0,8 Hp) Rulli tegno cm 32 - 37 cm wooden rolls

codice prodotto product code

400 0,6 kw (0,8 Hp) Rulli inox cm 40 - 40 cm s/steel rolls

codice prodotto product code

400 0,6 kw (0,8 Hp) Rulli legno cm 40 - 40 cm wooden rolls

codice prodotto product code

500 0,6 Kw (0,8 Hp) Rulli inox cm 32 - 32 cm s/steel rolls

codice prodotto product code

FSTP tagliapasta misure 2-6-12
pasta cutter accessory av. in size 2-6-17
codice prodotto product code

400

Dimensione rullo
Roll dimensionsn (mm]
¢ 55x400

@)

Peso netto
Net weight (kg)
48,0 kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B. 640 /D. 350/ H. 400

NORME CE / CE APPROVED

Trifase / Three phase V. 230/400 | Monofase / Single phase V. 230 |
€ €
FSE103 FSE103M
€ €
FSE101 FSE101M
€ €
FSE104 FSE104M
€ €
FSE102 FSE102M
€ €
FSE105 FSE105M
€
FSTP (ACCESSORIO)
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SERVIZIO COMPLETO...
A PORTATA DI COCKTAIL

COMPLETE SERVICE...
HANDY COCKTAIL
FRULLINI TRITAGHIACCIO E
DRINKS MIXERS SPEZZAGHIACCIO
ICE SHAVERS
SPREMIAGRUMI
CITRUS JUICERS GRUPPI BAR
BAR UNITS
FRULLATORI )
BLENDERS MACINACAFFE E GRATTUGIA
COMBO COFFEE GRINDER AND GRATER
CENTRIFUGHE
CENTRIFUGAL PRESSAMELAGRANA

JUICE EXTRACTORS POMEGRANATE JUICER

4953 ©

2023
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Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/50-60

Potenza
Motor pawer (Kwatt/Hp)

015(0.20)

0,15(0,20) x2

Velocita
Speed ipm)

15.000

FRULLINI
DRINKS MIXERS

 Macchinario per uso professionale  Struttura in alluminio pressofuso
e plastica  Motore ventilato  Bicchiere in acciaio inox o plastica ® Due
velocita e Farfalla in acciaio inox e Disponibile versione con bicchiere in
plastica (cod. MF4T) e Norme CE  Fabbricato in Italia

* Professional equipment e Structured in plastic and pressure die cast alu-
minium e Ventilated motor e Grade stainless steel jug or in plastic ® Two
speed included  Stainless steel blending blades o CE approved © Proudly
Made in ltaly

Capacita
Capacity [lt)

0.8

0.8x2



MF 4
MF 4T

@)

Peso netto
Net weight (kg)
3.0 kg

v

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.200/D. 220/ H. 500

Disponibile con bicchiere
trasparente

Available with polycarbonate
container

MF4 150W frullino semplice - bicchiere inox - 0,9 (t
150W single spindle mixer - s/steel container - 0,9 (t
codice prodotto product code

Peso netto
Net weight (kg)
6,0 kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.330/D.220/H.500

Disponibile con bicchiere
trasparente

Available with polycarbonate
container

NORME CE / CE APPROVED

€
MF4

MFAT 150W frullino semplice - bicchiere trasparente - 0,9 1t
150W single spindle mixer - polycarbonate container - 0,9 It
codice prodotto product code

MF4T

MF4D 2x150W frullino doppio - bicchiere inox - 0,9x2 (t
2x150W double spindle mixer - s/steel container - 0,92 It
codice prodotto product code

MF4D

MF4DT 2x150W frullino doppio - hicchiere trasparente - 0,9x2 [t
2x150W double spindle mixer - polycarbonate container - 0.9x2 (t
codice prodotto product code

MF4DT
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Alimentazione
Power supply (Volt/Hz)

230/ 50-60

Potenza
Motor power (Kwatt/Hp)

030 (0.40)

034 (0.45)

Velocita
Speed [rpm)

SPREMIAGRUMI
CITRUS JUICER

e Macchinario per uso professionale e Struttura in alluminio pressofuso
e verniciato e Passino in acciaio inox e Vasca di lavorazione rimovibile
in ABS e Pigna in abs estraibile per il lavaggio ® Microinterruttore sulla
pigna e Basamento con sottabicchiere salva goccia ® Paraspruzzi di serie
o Norme CE e Fabbricato in ltalia

o Professional equipment e Structured in pressure die cast and varnished
aluminium e Removable ABS container © Removable ABS reamer for easy
and effective cleaning ® Safety switch activating ® Drip-saving saucer base
o Polycarbonate splash guard included for leverless models e CE approved ®
Proudly Made in ltaly

Contenitore Ogiva
Jug lmm] Reamer

220/ ABS
ABS
220/ INOX

110 /INOX



MSE
IN ABS

@)

Peso netto
Net weight (kg
6,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.200/D.310/H. 340

MSP
INOX

@)

Peso netto
Net weight (kg)
6,5 kg

.

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.310/H. 340

MSP 2
INOX

@)

Peso netto
Net weight (kg)
9,0 kg

v,

Dimensioni prodotto
Product dimension (mm)
B.220/D.310/H. 350

NORME CE / CE APPROVED

MSE con vasca in ABS ABS container €
codice prodotto product code MSE
MSELIM ogiva limoni optional aptional lemon bow! €
codice prodotto product code MSELIM
MSP con vasca in acciaio inox 5/steel container €
codice prod