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1800 ANODIZADO

Fuente de alimentacion (voltios / Hz)
Potencia (Kwatt / Hp)

Lunghezza nastro

Altezza massima di taglio

Larghezza di taglio

Piano di lavoro

Peso neto monofasico / trifasico (kg)
Peso bruto monofasico / trifasico (kg)
Dimensiones (mm)

Dimensiones del embalaje (mm)

= Equipo profesional

= Fusién hecha de aluminio anodizado = Hoja de

acero de fabricacion italiana

» Amplia superficie de trabajo de acero inoxidable » Empujador de
carne

= Polea calibrada = Polea

superior facil desbloqueo = Camilla de hoja ajustable = Microinterruptor de
seguridad

» Equipo certificado

= Aprobado por la CE

= Hecho con orgullo en Italia
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