
Home Lavorazione Carne Sottovuoto a Campana FSCV 420

Alimentazione (Volt/Hz) 230/50

Potenza (Kwatt/Hp) 1,20 (1,60)

Barra saldante 420

Dimensione Camera 430x430x200

Vuoto finale 2,0

Peso netto (Kg) 60,0

Peso lordo (Kg) 70,0

Dimensioni (mm) B. 450 D. 540 H. 520

Dimensione imballo (mm) B. 650 D. 600 H. 550

FSCV 420 • Macchinario per professionale
• Struttura in acciaio inox AISI 304
• Aspirazione interna ad azione automatica
• Elettrovalvola di fine ciclo per riapertura automatica
• Comandi digitali
• Possibilità di usare sia buste lisce che goffrate
• Pompa per vuoto auto lubrificata che non richiede manutenzione
• Controllo elettronico del ciclo
• Microinterruttore per partenza automatica del ciclo di lavoro ad abbassamento
del coperchio
• Carter apribile a 90° per favorire la manutenzione
• Tensione 220
• Norme CE
• Fabbricato in Italia
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