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» Macchinario per uso professionale

» Centrifuga autopulente con leva a doppio scatto

» Motore con sonda termica

= Corpain alluminio lucido

» La grande bocca di carico permette di lavorare frutti larghi
= Filtro e lame in acciaio inossidabile

= Coperchio in plastica lavabile

= Cestello in acciaio inossidabile lavabile

» Cestello immediatamente estraibile per una pit facile e veloce pulizia
= Pestello in plastica

= \/elocita contenuta per salvaguardia proteine alimento

= Facile da pulire

= Norme CE

= Fabbricato in Italia
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SPECIFICHE TECNICHE

Alimentazione (Volt/Hz) 230/ 50:60
Potenza (Kwatt/Hp) 0,40 (0,55)
Larghezza tubo inserimento 8,0

Gruppi di macinazione

Peso netto monofase (kg) 14,0
Peso lordo monofase (Kg) 18,0
Dimensioni (mm) B. 270 D. 450 H. 550

Dimensione imballo (mm) B. 400 D. 470 H. 560
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