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MT5 OMOGENEIZZATORE

» Macchinario per uso professionale
» Robusta struttura in alluminio pressofuso e verniciato
» Motore ventilato

= Una sola velocita

= Bicchiere in acciaio inox

» Quattro lame in acciaio inox

» Micro al coperchio del bicchiere

» Curato nei particolari

= Linea filante per una facile pulizia
= Norme CE

» Fabbricato in Italia

h
SPECIFICHE TECNICHE

Alimentazione (Volt/Hz) 230/50
Potenza (Kwatt/Hp) 0,80 (1,10)
Capacita 5,0
Velocita Giri/rpm 3000
Materiale bicchiere INOX

Gruppi di macinazione

Peso netto monofase (kg) 10,5
Peso lordo monofase (Kg) 12,0
Dimensioni (mm) B.230D.230H.530

Dimensione imballo (mm) B. 440 D. 300 H. 700
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